Octubre 22 de 1981
MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL

4

Resolucién 2.128/981; — Se autoriza a la empresa “Linen
Aérea Nacional de Chile”, a medificar itinerarios y

equipos. .

Ministerio de Defensa Nacional.
Ministerio de Relaciones Exteriores.

Montevideo, 8 de setiembre de 1981,

Visto: la gestion de! Comando General de la Fuerza

Afrea solicitando se autorice a la empresa “Linea Aérea Na- .

cional de Chile” la modificacién de itinerarios y equipos
en los servicios de transporte aéreo internacional regular
de pasajeros, correp y carga, autorizados por resoluciones
1.102/980 del 3 de junio de 1960 y 216/981 del 22 de enero
de 1981, en el periodo comprendido entre el 1? de julio ¥y
el 1° de setiembre de 1981.

Resultando: que la peticionante fundamenta su solicitud
en el deseo de prestar durante ese periodo una mejor aten-
cién en los servicios que brinda la empresa.

Considerando; lo preceptuado por los articulos 106 y 115
del Cddigoe Aerongutico (ley 14.305 del 29 de noviembre de
1974), articulo 1% de la ley 14.845 del 24 de noviembre de
1978 v la Reglamentacién aprobada por decreto 39|977 del
25 de enero de 1977 en lo pertinente.

Atento: a lo informado por el Comande General de Ia

Fuerza Aérea con el asesoramiento de la Comisién Naciona
de Politica Aeronﬁut;_pa, ]

Fl Presidente de Ia Repiblica
) RESUELVE:

R Autorizar a la empresa “Linea Aéres Naclonal de
- Chile™;' - -

a) A suprimir la escaia en Panamd en su frecuencia sema-
-" nal de los dias miércoles, egtableciéndose como destino
final la ciudad de Nueva York; T :
b) A indciar la frecuencia semanal de los dias viernes en
1a ciudad de Nueva York, ¥ suprimir la escala en Pana-

ma; . . o
¢) A sustituir el equipc B 1707 por DC 10 en su frecuencia
" semanal de los dias sdbados, quedando la capacidad
de transporte limitada a la autorizada por resoluciones
élOZl%EiO'del 3 de junio de 1980 y 216]981 del 22 de enero

e 1981. .

2: Esta autorizacidn es esencialmente precaria y revoca-
ble en cualquier momento, sin que en tal caso proceda de-
recho a reclamacién alguna. ‘

3 La autorizacién otorgada por el numeral 1¢ asi como

. de las demds conferidas a la peticionante, en vigencia que-

dan condicionadas a la reciprocidad real y efectiva prevista

.por la ley 14.845 del 24 de noviembre de 1978, Capitulo II

de las Normas de Politica Aerondutica aprobadas por de-
creto 325|974 del 26 de abril de 1974. o

42 Comuniquese, publiquese y pase al Comando General
de 14 Fuerza Aérea para su conocimiento y demds efectos.
. — Riibrica del Sefior Presidente, — JUSTO M. ALONSO. —
ESTANISLAO VALDES OTERO. .

A

. Cont. Minimo de mat, grags ............. TR
_Cont. MAximo de mat. Brasa .........coiiiiiiiiienes
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. Decreto 481|981, — Se apruebs la Reglamentacion Téenica

Cont. Maximo de agua .....: v enaen

MINISTERIO DE INDUSTRIA Y ENER

»
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de Leche en Polvo, con destino a la exportacién o

Ministerio de Industria y Energia.
Ministerio de Economia y Finanzas. -
Ministerio de Salud Publica. o o

Montevideo, 11 de setiembre de 1981,

Visto: estos antecedentes elevados por el Iaboratorlomt
Tecnoldgico del Uruguay (LATU), relacionados con- mag-’*;;—
glamentacién Técnica de Leche en Polvo, con destino & T:%
exportacion. : R

Resultando: I} Que las especificaciones ‘coOntenidas-.en: ¢l
citado proyecto cumplen con las exigencias de los 11:131:(:8«31r
dos internacionales; . R

II) Que nuestras fdbricas pueden alcanzar el grado
calidad exigido. ’

Considerando: que se trata de un rubro-industrial ‘con
buenas posibilidades de exportacién, para el cual existé en
el pais el necesario respaldo de un adecuado abastecim
to de materia prima. . :

Atento: a lo informado por el Laboratorio Tecnoldgiih
del Uruguay (LATU) y a lo dispuesto por el articulo, 184
de la ley 13.640, de 26 de diciembre de 1967,

El Presidente de la Republica
DECRETA:

-

Articulo 1? Apruébaé.e la siguiente Reglamentaciﬁn}l'éo-
nica de Leche en Polvo, con destino a la exportmldm .

1. AMBITO DE APLICACION

Comprende los productos de léche en polvo 48
gun se definen a continuacién, para tuya ‘elabeor
racién se ha utilizado el sistema de secado@%

atomizacion. |

2. DEFINICION

Leche en polvo es el producto obtenido por.ily
eliminacién del agua de la leche, la eche paty
cialmente descremada o la leche descfemads. ¥
que contiene lactosa, proteinas y sales minery
les de la leche en las mismas proporciones rela
tivas que en la leche fresca con la que fue-eigs

borada. s
3. DENOMINACIONES, TIPOS Y CLASES
3.1. Las denominaciones para designar vailedades d

leche .en polvo, sélo podrdn aplicarse a aquellos
productos que se ajusten a la definicién enur;
- clada. o e
3.2. Tipos. N B
Se diferenciardn tres tipos, segin los |
factores de composicidn: . :

Leche en polvo Leche en polvo . Leche en polvo

entera parcialmente descremaqa
descremada - ST
% 26 m/m 1.50 m/m T
% 26.00 m/m m/m
‘- % 3.00 ' m/m 3.00 m/m: - mim:
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4.1.1.

4.1.2.

4.1.3.

5.1.

6.2.

6.3.

6.4.

6.4.1.

R R

MATERIA PRIMA _
La materia prima Ieche utilizada deberd ser hi-
glénicamente apta con no mds de 16° D de acl-

" dez (0.16 % de dcido Iactico)

Aditivos Alimentarios Autorizados

Estabilizadores
Sales s6dicas, potdsicas y célcicas de:

— deido clorhidrico

— dcido citrico )

— 4cido carbdnico

— #cido ortofosfdrico

— fcido polifosférico
Dosis méxima:
5000 mg/kg, solos o en combinacién expresa-
dos como sustancias anhidras.

Agentes antiaglutinantes para uso en productos

de leche de polvo que han de venderse en mi--

quinas.

-— Fosfato tricdlecico

~— Silicato de aluminio, calcio, magnesio y  so-
dio - aluminio

-~ Diéxido de Siliclo (amorto)

— Carbonato cdlcico -

— Oxido magnésico
10 g/kg solos ¢ en combinacién,

— Carbonato magnésico

-— Fosfato de magnesio tribdsico

Agentes emulsionantes

" — Lecitina, méximo 10 ojoo.
HIGIENE Y PRACTICAS DE FABRICACION

EDIFICIO

Los edificios ¥ las practicas de fabricacidn, asf
como las medidas de higiene, estardn de acuer-
do a lo que establece el decreto 4501978 del 16 de
agosto de 1978 y el Cddigo de Pricticas de Hi
giene para Leches en Polvo de la FAO/OMS CX/
FH 78/16.

Ademds, los locales, 1os procesos y el equipo de-
berin contar con la aprobacitn previa del Labo-
ratorio Tecnolégico del Uruguay.

TOMA DE MUESTRAS, ANALISIS Y ENSAYOS

La toma de muestras se realizard tratando de
cubrir todos los dias de produccién. A dichos
efectos se tomardn 5 muestras que lleguen a los
200 g tratando de que una de ellas represente
el comienzo de la elaboracién, otra mitad de jor-
nada y una al final de las elaboraciones_del dfa.
Las otras dos al azar, de momentos intermedios.
Se realizaran los sxguient,es andlisis y ensayos:

— Humedad

— Materla grasa

— Proteinas :

— Lactosa

— Acidez

— Acido Léctico
— Indice de solubilidad’

— Particulas Chamuscadas

— Qérmenes totales por Contaje Directo y de
Bacterias viables totales en placas

— Coliformes

-— Impurezas

— Densidad global

— Nitrdgeno de las Proteinas del suero no des-
naturalizadas: (WPNI), :

La toma de muestras destinadas al anélisis bac-
terloldgico se efectuard en primer lugar e inde-
pendientemente de otros temas de muestras del

mismo reclpiente a granel, siempre gque seaz po-’

sible.
Toma de muestras"para el andlisis quimico.y. el
examen organoléptmo“

_Material para la toma da muestras.

La toma de muestras se efectuard con uha son-
da limpia y seca, de acero inoxidable, aluminio
o aleacién de aluminio.

6.4.2.

6.4.3.

6.5.

6.5.1.

6.5.2.

6.5.3.

7.1.
7.2,

- 7.3,

(') Deberd declararse en ia etiqueta la presencln da
: emulsionantes y agentes antlaghutinantes. 8. .. o

. — Peso bruto y neto en el Sisterna Inbernmlm

Técnica de la toma de muestras, -
Fl tubo se introducird en el polvo a AT 10-~
cidad de penetracién constante. Cuando el tukid.
llegue al fondo del recipiente se retirard ¥ ~dl:
contenido se vaciard. inmediatamente en el reolg,,
piente destinade a 1a muestra. :

El polvo no debers tocarse con los dedod.. B%
harédn uno o dos sondajes con objeto de obtener
una muestra total de 300 a 500 gramos. .
Recipiente para las muestras,
Las muesiras se transvasaran a recipientes

pios y secos, povistos de clerre hermstico
cuando la fndole del examen lo exija, serdn’ opar
cos. El recipiente para las muestras serd de di-
mensiones para que la mezela pueda memlarso
blen por agitacién. - Lo S

Toma de muestras para el examen bacterloldgioo
Las muestras para el examen bacterioldgico se
tomaran siempre que sea posible, del mismo ef--
vase del que se tomardr las muestras para 108
andlisis quimico y organoléptico. Se tomard en
primer lugar la muestra destinada al antilisis hmn'
teriolégico. ]

Material para la toma de muestras.
Una sonda o una cuchara de acero tnox:ldable
aluminio, debidamente esterilizada. -
Téenica de 1a toma de muestras. -

Mediante un instrumento metdlico estéril’ ( )
ejemplo, un cuchillo de hoja ancha o una ¢l
chara) se retirard la capa superior de polvo dé
la zona en que se recoge la muestra..Con ayuda
de otra sonda o cuchara esiéril. {dmese e
muestra de 50 a 200 gramos, a ser posible en.
un punto cercano al centro del recipiente. Col6--
quese, lo mds pronto posible-la muesira dentro_
del recipiente destinado a ella, el cual se cerrarf’
inmediatamente, observando las precauciones de
asepsia necesarias. En caso de controversia res..
pecto a las condiclones bacterioldgicas di 1a: e&-
pa superior de polvo en el envase, oS aeonséjar
ble tomar para su andlisis una muestra especlnl
de dicha capa superficial. -
Recipientes para las muestras. -

-Las muestras so_colocardn en reclpientes iy

pios, secos y estériles, que puedan cerrarse. her.
méticamente y, preferiblemente, de color pan!o*
oscuro transparente.

o

ENVASE Y ROTULADO

Las leches en polvo deberdn ser envasadas en:2é+
cipientes herméticos bromatoldgicamente aptos
Las leches en polvo a granel deherdn envasarse.
en holsas (o sacos) constituidos por: bolsas mul-
tipliego de papel Kraft, con una capa asfaltada-
intermedia de papel Kraft y una bolsa interior
de polietileno de 100 micrones u otro tipo de o
vase que el LATU autorice. :
Deberd llevar como minimo las siguien!:es lns-‘
_cripciones:

— Nombre del producto especificando el tipo y
el porcentaje de materia grasa/masa en . el
producto final.

nal de Unidades.
— Lista de ingredientes (1) 4 “ IERFNLT

— Nombre y direccidn del fabricante
— Industria Uruguaya

— Sello de Inspeccidn del LATU

— Cddigos de fabricacién

— Fecha de- elaboracidn

Podrd emplearse el nombre genérico de 'Emul-
sionante (s)” y “Agente (s) Antiagluﬂnante (s)"

METODOS ANALITICOS

Determinacion de Humedad
Secado a peso constante a 102:C + 2°C.
Método standar preciso. .
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8.1.1.

8.1.2,

8.1.3.

8.1.4.

8.1.5.
© 8.1.8.

8.1.7

"8.1.8.
8.2,

DIARIO OFICIAL
Fuente ' 8.2.1.
Procedimiento analitico comuin
dar IDF N? 26-1964.
Aplicacion
Es un método standard que puede usarse para
leche en polvo y cualquier otro producto lictec
que no contenga lactosa cristaiizada (o- - lacto-
sa X Hgo).
Definicién
El contenido de humedad de un polvo es la pér-
dida en peso —expresada en por ciento— des-
pués de secado a 102°C 4 2°C & peso constante,
Aparatos y otro equipo auxiliar

» Ver p. ej. el stan-

8.2.2,

8.2.3.

4.1 — Balanza analftica, exactitud 0,1 mg. -
4.2 — Pesafiitros de vidrio con tapa esmerilada,
4.3 — Desecador que contiene un material absor

bente de agua, p. ej., silicagel.
4.4 — Horno de secado con termostato. 8.2.4
Reactivos -
Ninguno,
Procedimiento

1 — Secar y enfriar el pesafiltros.
— Pesarlo vacfo y luego con 3 g de Polvo aprox.

(exactitud 0,1 mg). .

2 — Colocar el pesafiltros, sip la tapa, en el hor-
no a 102°C & 2°C durante 2 horas.

3 — Enfriar hasta temperatura ambiente en el
desecador y pesar.

4 — Secar 1 hora, enfriar y pesar segiin lo des-
criptoen 2 y 3. ’

5 — Repetir el punto 4 hasta peso constante (es-
to es, cuando la diferencia de peso gea JIn-
terior a 0,5 mg). .

Cdlculo _
Porcentaje de humedad =

8.2.5.

_ 8.2.6.

W3
w2 — wi

x 100

W, = peso del pesafiliros vacio.
W: = peso del pesafiliros con el polvo,
W, = peso del pesafiltxjos con el polvo seco.

El resultado se indica con 2 decimales.

Reproducibilidad

=+ 0,1 %

Determinacién de le densidad de un polvo (Volu-
men aparente). -

8.2.7.

[

o
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Fig 1.-—-Curvadeoonversidndelvohnnen

polvo a densidad .de polvo en F/om

" 1978. '

. €m?/100g de polvo

' Octubre ‘48 ‘de 1081

ES

‘Fuente
Método de -andlisls para

Polvo A/S NIRO ) ' oo

ATOMIZER, cuatta - edictdo,

ApHcacidn

Este método puede usarge
¥ cualquier producto ldcteo
Definicidn ‘
La densidad del polvo = g/ems®. ) .
Normalmente e indica el volttmén aparente de
polvo en em3/100 g de polvo, lo que puede comy
vertirse fdcilmente en la densidad de un polvo
usando la siguiente relacién: - - L

100

leche .en polo
shoado, %

= densidad de polvo en g/em?,

Aparatos y otro equipo auxiliar

4.1 — Balanzsa, exactitud 0,1 g. ) e

3.2 — Equipo vibrador (Stampf Vohnvieter) ¥

. probeta de vidrio de 950 ml, hechOs por - -
- Engelsmann, Ludwigshfen, Alemania. o

4.3 — Espdtula - .

Reactivos
Ninguno.

Procedimiento .

1 — Pesar exactamente 100 gr de polvo y tfans.
ferir a la probeta. Niveldar la superficie del
polvo usando una espgiula para factlitar ¢1-

registro.
Registrar el volumen en cm?®

'

de los lm'g‘?
de polvo. : ] .

2 — Golpear l:; probeta 10 veces y rogistrar oo
mo en 1. )

2 — Golpear 1l.ta; probeta 90 veces y registrar &4
mo en 1, ' ‘ -

3 — Golpear la probeta 1.150 vecss ¥y registrar

como en 1.

'El polvo ha sido golpeado en total, 1.260 ve. -
cas. . : .

Célculo o o
Indicar el volumen aparente del polvo-en emf/ -

100 g, . :
8e puede usar la curva de ia Fig. 1 para conver:

tir volumen en densidad

8

5 do

Ay
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8.2.8.

8.3.
8.3.1.
8.3.2.

8.3.3

8.3.4.

8.3.5.

8.3.6.

8.3.7.

8.3.8.

8.4

Reproducibilidad

4. 5 em3/100 g para polvo afindido.

3.9 cm?/100 g para polvo golpeado 100 ¥ 1.250
veces..

Determinacion del indice de solubflidad

Fuente

Procedimiento de andlisis corriente, p. ej. ADMI '

Bulletin 916 (Edicidn 1971).

Aplicacion ' ]

Tiste método se usa normalmente para leche des-
cremada, leclie entera y suero de manteguitla
dulce en polve. Puede aplicarse también a otrcs
nroductos ldcteos secados ¥ solubles.

Definicidn

El indice de solubilidad es ia capacidad que tle-
ne un polvo de disolverse en. agua. Se expresa el
volumen de sedimento en ml gue s ohtiene por
el procedimiento descripto a continuacion.
Aparatos y otro equipo auxiliar

1 — Balanza, exactitud 0,1 g

9 . “Cenco Mixér” con vaso mezclador, veloci-
dad 3800 - 4000 r.p. M.

3 — Centrifugs, la velocidad depende del didme-
tro, esto es, la distancia entre el fondo de
un tubo y =aduel diametralmente opuesto.

¢ Usar los siguientes valores:

Didmetro r.p.m. »
254 mm (10 pulgadas) . 1075
305 7 (12 » ) 280
356 7 (14 *o) 804
406 7 (16 ") 848
457 " (13 » ) - BOD
508 7 (20 i ) 759
559 " {22 i ) 724
610 7 (24 " ) 695

4 — Tubo de centrifuga de 5¢ ml, fondo cdnico,
graduado en el fondo y ung macca para b0
ml .

5 . Bc#1ba de vacio

6 — Espétula y alambre

Reactivos
Agente antiespumante: Laureato de diglicol, o
alcohol octilico.

Procedimiento

1 — Pesar 10 g de leche descremada o 13 g de
teche entera en polvo vy agregarlos a 100 ml
de agua a 24°C, en el vaso mezclador. Afia-
dir 2 o 3 gotas-de agente antiespumante.

9 — Mezclar durante 90 segundos a 3800 - 4000
r.p.m. )

3 — Isperar 15 minutos, luego se agita con la
espitula v la solucelén se transfierg al tu-
ho dtle Centrifuga enrasando a la marca de
) ml. N

4 — Centrifugar durante 5 minutos a la velocir
dad calculada. -

5 — Extraer cuidadosamente con 1a bomba de
vacio todo el lquido sobrenadante que se
_encuentre sobre 5 ml de la capa de sedi
_mento. Enrasar con agua hasta 50 ml Dis-
persar el sedimento en la fase acuosa con
i trozo de alambre.

8 — Centrifugar durante 5 minutos y registrar

s el volumen de sedimento, en ml

>

Célculo :
Indice de solubilidad = ml de sedimento en el
tubo de centrifuga proveniente de 50 mi de le-
che reconstituida.

El resultada 'se debe indicar con 1 decimal.

Reproducibilidad.

0.1 ml para indicé de solubilidad menor de
10 mlL

4+ 0,2 m! para indice de solubilidad mayor de
10ml -

Determinacién del contenido total de grasa
Métoto de Rose Gottlieb. Tl e

DIARIO OFICIAL
8.4.1.

8.4.2

B43

844

8.4.5.

8.4.6.

" Reactivos

Fuente L -
Procedimiento de andlisis corriente, ver v. ef
1DF Standard Method N2 9 - 1959, ’ -

Aplicacién : ~ - L
Método_standard utilizable para leche en polvo

v otros productos ldcteos secados. - . -y
Definicidén -

E1 contenido total de grasa de una leche en-pol -
vo se define como el residuo obtenido despuéd
de la evaporacion del sélvente, gegiin ¢l métoda
descripto a continuacion. - ’

Aparatos y otro equipo auxiliar

i1 — Balanza analitica, exactitud 0,1 mg | o
2 — Probeta ge vidrio graduada ¢on tapa esme--
rilada. ) . .
3 — Sif¢n de vidrio.
4 — Matraz Erlenmeyer de 150 - 200 ml
5 — Pomez granulado, exento de grass. Lok
§ — Placa eléctrica de calentamiento (con- dis- -
positivo de seguridad). . B s
7 — Horno de secado cORn termostato. :
g — Desecador con un material ahsorbente - de-
agua, p. ej. silicagel. . ;

et

1 ~— Solucién de NH, al 25% (gravedad especih,
ca 0,91 g/dm; a 15°C), transparente e inco-
lora. S .

2 — Alcohol etilico de 96? S,

3 — Fter etilico, libhre de peroxidos, punto de |
ebullicién 34 - 35°C. o

4 — Eter de petrdleo, punto de ebullicién 40 -
60:C. . . =
Los reactivos no dehen dejar ningtin’ resi-
duo después de la evaporacién. Sin embar- -
g0, se debe siempte hacer un anilisis en
-blanco y corregir el resultado. ' X

I

Procedimiento ' &l

1 — Evitar la ahsorcién de agua vor el polve
durante el andilisis manteniendo bien ecertae
do el recipiente con la muestra. .
9 — Pesar con exactitud 1 g de leche entera en
polvo o 1.5 £ de leche descremada en polvo:
v transferirlo a la probeta. L
1 — Disolver el polvo gn 10 mt de agua. Calett-
tar, en bafio maria sies necesarto. - |
4 — Afiadir 15 ml de la solucién de NH; y ¢a-
‘lentar 15 minutos en un bafioc maria hasta
60 - 70°C. : -
Agitar la mezcla periddicamente. N
5 — Enfriar, afadir 10 ml de alcohol etflicoy
mezclar. R
6 — Afiadir 25 ml de éter ctilico. Tapar la pro-
beta firmemente v mezclar el contenido, fy
virtiendo el cilindro continuamente duran.
te 1 minuto. v
7 — Afiadir 25 ml de éfer de petréleo y mezclan
geetin lo deseripto en 6. i
8 — Dejar en reposo durante 2 horas por I
menos. '
s fase eléctrica debe estar completa
te clarn v bien separada de la fase acuosa.
9 .— Transferir 1a fase etérea a un matraz ]
lenmever mediante un gitén. En sezulda
cer pasar un poco de éter para limpiar ¢
sifdn. ) )
Tiste éter se afiade sobre ¢l anterior. (

yer. - - -
10 — Revetir la operacién desde el punto §
© 6.9, dos veces méds. afindiendo cada vez 3
ml de éter v 25 ml de éter de petrileo.
11 — Después del viitimo sifonaje. se evapora
&ter en la vlaca eléetrica, “luego se-colog
ol matraz durante 1 hora en mm homo
. 102:C + 2°C. : S
12 — Fnfrlar hasta temveratura ambiente en'y
desecador ¥ pesar. - -
13 — Repetir el secado en el horno y ¢] entrl
" miento hasta obtener un peso constante 1
pérdida en peso debe sex mmor,}p.isual
0.5-mg).. ' R




8.4.8.

8.5 .
8.5.1.
8.5.2.

8.5.3.

" B.5.4,

8.5.5,

8.5.6.

8.5.17.

8.5.8.
8.6.3.

86.1.

1 8.6.9.

8.6.3.

8.6.4.

‘% dcido ldetico — ml de

Cleulo '
W1 x 100
% de grasa total =

Wy

W, = peso en g, del residuo de evaporacion.
W: = peso,en g, del polvo ussado.

EI resuitado se indica con 1 decimal,
Reproducibilidad

=+ 0,15 %.

Determinacion de acidez titulable en leche en
polvo (% Acido ldctico).

Fuente .

Método de andlisis comiin, ver p. ej. Boletin
ADMI 9i6. :

Aplieacion ) :

Este método puede utilizarse en cualquier tipo

de productos licteos, en polvo,

- Definicién

Corresponde 2l volumen de NaGOH 0,1 N necessa-
rio para neutralizar una cantidad dads de le-
che reconstituida, usando fenolftaleina como in-
dicador (pH 84).

El resultado se expresa como porcentaje de dei-
do Hctico.

Aparatos y otro equipo suxiliar

1 — Bsalanza, exactitud 0,1 g

3 — Chdpsula de porcelana de 50 ml,

2 — Bureta graduads cada 0,1 ml. ’

4 — Mezclador Cenco - ver Método para Deter-
minacién del Indice de Solubilidad,

5 — Pipetas,
8 — Varillas de vidrio.

Reactivos

1 — Solucién de NaGH 0,1 N (la normalidad de-
be conocerse exactamente). .

2 — Solucidn de fenolftaleina al 1% (1.0 g de
fenolftaleina en 50 ml de aleohol stilico al
95% y diluir a 100 m! con agua destilada).

- Proecedimientos -

1 — Afiadir 100 ml de agua destilada en el vaso
del mezelador. Agregar 10 g de leche des-
cremada o suero de mantequilla, o 13 g de
leche entera, 0. 6 g de suero en polvo, dis-

“persar v disolver.

2 — Delar la muestra en reposo durante 1 hora

aprox. Luego agitar suavemente.
3 — Pipetear 176 ml a la cdpsula de porcelana.
4 — Agregar 0,5 ml de fenolftaleina ¥y titular con

NaOH hasta que el color rosado psHdo per-

“sista durante 20 segundos.

Célculos ‘
NaOH 0,1 N

20

Reproducibilidad

+ 0,001 % Acido Mectico. :

Determinacién del nitrégeno de la proteins de
suero no desnaturalizada en leche en polvo des-
cremada (WPNI). -

Fuente ' k
Procedimiento de andlisis cormin, ver p. ei. Bole-

tin ADMI 916,

Aplicacién

Este método puede utilizarse exclusivamente pa-
ra leche en polvo descremadsa. Con algunas mo-
dificaciones, puede aplicarse a leche descrema-
da lquida ¥ c¢oncentrada. Ver nota.

Definicién : :

La proteing de suero no denaturalizada, es uns
medida del efecto del tratamiento aplicado 3 la
leche, durante el proceso de elaboracidn de le-
the en polvo. Fortha hase para la siguiente cla-
sificacion de ealor.” - .

Protefna de suero no denhgiuralizada (WPNI).
Po}vo de alto calor menor e igual de 1,5 nmg/g. de
polvo,

Polvo de medio calor 15 - 569 mg/g de polvo.
Polvo de bajo calor, mayor o igusl de 6.0 mg/e
de polvo, : .

Principio

E 3
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8.6.5.

3.6.6.

8.6.7.

8.6.8.
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Caseina y todas las proteinag denaturalizadas por-
el tratamiento térmico se ?Bu(iitan por filtracidn
después de haberse preci

constituida por NaCl. RS
El filtrado contendrid todas lag protefnas  del
suero no denaturalizadas. Agregando HC1, ds-
tas serdn denaturalizadas y desariollarén. una

- turbidez propercionsal a la concentracién. Ia tur--

bidez se mide en un espectrofotémetro a una
longitud de onda de 420 mandmetros. .

- Utilizando ¢l gréfico Fig. 2, esta lectura puede
converiir a mg de nitrégeno de proteina no de-

naturalizada/g de polvo (WPNID).
Aparates y otro equipo auxiliar

1 — Espectrofotdmetro o colorfmetro con “dos
r. .

cubetas de 1 cm de espesor. - .
2 «— Tubos de ensayo, P. 1. 25 x 150 mm, .-
3 — Papel filtro 8 § & N 602
S§ 5N oa5ts dlom g & S Selecta, Folding
? 605,15 em [ I e
Filter N¢ 572,5, 18,5 em. : )
4 — Embudo analitico :
5 — Pipetas 5ml
20 m! .
60 ml :
6 — Balanaa analftica, exactitud 0,1 mg
7 — Balangza, exactitud 0,1 g e
&— Bafio termorregulado a ITC -+ 1°C
9 — Matraces Erlenmeyer de 25'y 100 m1
- %

Reactivos '

1 — Cloraro 'de sodio (sal para gqueso o mante-
quilla, sin aditivos). -
2 - Solucién saturada de NaCl, Tomar un xg

NaCl y 2.1 de agua destilada, ¥y calentar la mew -
cla hasta una temperatura cereana a la ety-

Ticién. Agitar frecuentemente para asepu-
rar la completa saturacion. Enfriar a tem-

peratura ambiente y filtrar la solucién a _

travds del papel filiro § § 8 N° 605.

8 — Solucién de HC1 (10 g/100ml) 23 mi de

0 en la lsche re-

, 9 em 9,0 Munk-

HCI cone. (37%) y 77 ml de agua destilada -

Procedimiento

1 — Reconstituir 2 g de leche descremada en

20 ml de agua destilada en un tubo de en
sayo. .

2 — Afiadir 8 g de NaCl. Tapar ¥ colocar el tu-
: bo en el bafio termo - reguiado durante 30 -

minutos. .
Agitar 8 - 10 veces en los primeros 15 mi-
‘nutos. -

3 — Sin enfriar 1a muestra, agitar y filtrar =
través del papel S )
lente. Si la primera porecién del filtrado

opaco, hacerla pasar nuevamente por el

mismo filtro. Colectar 6 o 7 ml de fittrado.

4 — Pipetear 5 ml de filtrado a un matraz Fr-
lenmeyer de 100 m! agregar 50 m! de solu: -
cién saturada de NaCl y mezclar suavemen-

te

5 — Llenar las dos cubetas éon-una cantidad

medida del filtrado diluido. A la cubeta nd-
mero 1 afiadir una gota de solucidn de HC1

{con pipeta de 5 ml) por cada 55 ml de fil- -

trado diluido. -
Tapar la cubeta .y mezelar el contenido in-
virtiendo lentamente dos veces. La cubeta

N¢ 2 es ufilizada nara ajustar el fotdmetro.

6 — Despuéds de 5 0 10 min. de haber agregado
- el HC1 a la cubeta N2 1, invertirla nueva-

mente para-mezclar el contenido, =

7 — En el instrumento mencionado en 1, selee- .
cionar la longitud de onda en 429 nnt. Afus- -

tar 1a trasmisién a 100% mediante Ja eube-
ta N° 2, ' )

8 — Realizar lecturas en duplicado de la eubeta

Ne 1. 8i ambos valores. difieren en mis de

2% de trasmisldn, revetir un nuevo par de -

andlisis y expresar el resultadc final como
promedio de las 4 detenMnac;ones. C

Célculos

1 — Expresar como mg nitrézenoc .de proteins
de suero no denaturalizada/g de polvo

(WPNI) segiin encontrado en el ‘gréfico, fi- -

gura 2,

& S N° 602 0 su equiva-
es
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mada en polvo

. 2 — Leche descremada liquida, concentrados de
leche descremada, leche entera en polvo, ete.
La cantidad - de muestra necesamia’ para

- efectuar el paso 8.6.7.1, debe calcularse de

mianera gue la centidad de sélidos no gra-
508 corresponda a 2 g de leche en polvo des-
eremada.
La . cantidad de muestra y posiblemente el
agua afiadida para efectuar el paso 8.6.7.1.
debe calcularse de manera que se obtenga
aproximadamente las mismas cantidades de
.s6lidos no grasos y agua en la muestra que
al disolver 2 g de leche descremada en 20
ml de agua.
3 — Suero en polvo: .
Usar 1 g de suero en polvo ¥ 20 ml de agua
. para realizar el paso 7.1. Multiplicar el re-
sultado del paso 8.1 por 2.
El resultado expresa los mg de WPN por Ig
de polvo.
Sin embargo, en el caso del suero en polvo
es interesante expresar el grado de de - na-
turalizacién en porcentaje. Para ello se de-
be multiplicar el resultado por 0638 pars

obtener el porcentaje de proteina no - dena- .

turalizada en polvo.

-En forma simultdnea, se debe determinar
€l contenido total de protefnas utilizando el
método de Kjeldahl, vy con ello se puede
calcular el porcentaje de denaturahzacidn

8.7. Determinacién de Protefnas por el Método ‘de
. Kjeldahl

‘8.7.1, Aparatos, material y elementos auxih‘afes

1 — Balanza analifica apreciacién 0,1 mg.
2 — Bureta con divisiones de 0,1 ml.

3 — Destilador para Kjeldahl

4 — Peras Kjeldahl de 100 ml. ~

8. 7.2. Reactivos

1 — Acido clorhidripd 0,02 N

2 — Acido sulfdrico ctne.

3 ~ Indicador compuesto. Disolver 03125 g de
rojo de metilo y 0,2082 de azul de metﬂeno
en 237 ml de alcohol etflico 95%

Agregar 13 ml de agua libre de CO,

4 — Hidrdxido de Sodio 30% : _

5 — Mezcla catalitica. Sulfato de Sodio, 500 par-
tes; Sulfato de Cobre, 3 _partes; Selenio,
partes

A — Solueidn de deido barico al 9 504

8.7.3.

8.7.4.

8.7.5.

8.8.

8.8.1.

883

- Fuente

1978.

-

}

4
e, b e, i el

RN

Forma de operar B
En una pera Kjeldahl de 100 ml colocar una 10
ma del polvo de aproximadamente 2 g; 3 g¢
mezcla catalitica ¥ 10 ml de dcido sulfiirico.
centrado:

Calentar lentamente al principio aumentando 1a+:
intensidad de la fuente calorifica a medida qu
transcurre la destruccion. En caso que se seqy
el contenido de la pera pueden agregarse alg
nos nililitros mds @e dcido sulfuirico. . =
Continuar la destruccién hasta que-el c¢onteni
se torne limpido con un color amarillo claro
incoloro. Dejar enfriar y trasvasar a - mal
aforado de 100 ml enrasando con sgua. -Toniil
con pipeta aforada 10 ml y colocarlos en el
rato de destilacidn. En el extremo del refri
rante se coloca un vaso con 10.ml de solucidni:3
al 2,5% de dcido bérico y 4 gotas del indicador
Se sumerge el extremo del refrigerante en. eyl
solucién, Sobre la solucidn a destilar’ se agres
gan 5 ml de hidréxido de sodio 30% lentamente:;
comenzdandose la destilacién por arra.stre ~hasta
recogerse 50 ml.
Se baja el vaso y se enjuaga el extremo del m
frigerante con 5 m! de agua,
-Se valora con HC1 0,02 N.

Blanco )
Debe efectuarse un blanco. Se realiza en las_ mis-
mas condiciones, sustituyendo los 10 ml de st¢
lucién problema por 10 ml de agua - :
Célculos

Proteinas % =
€m1 gastados-ml blanoo x 0,02 x 10 x 0.0014 x IM‘:

Foma en gramos

Fuente
Cuaderno Técnico N 32 del LATU.

lactosa total.

Determinacién det contexﬂdo de oc Iaebosa y
Método polarimétrico.

R

Método de Andlisis para Productos Iﬁcteos
Polvo, ‘A/S NIRO ATOMIZER. Cuarta

Aplicacidn S A
Este método puede utﬂizarse para suero y leche
en polvo,




DIARIO OFICIAL

182—A-

8.8.3. Definicidn
La proporcién de o¢ - lactosa {(de la lactosa total)
se deferming sobre la base¢ de dos lecturas po-
larimétricas. La primera lectura de la rotacion
optica del filtrado claro se debe realizar a baja
temperatura, para impedir la muta rotacidn. La
segunda lectura se debe realizar despuds de que
se ha alcanzado el equilibrio.

8.8.4. Aparatos y otro equipo auxiliar
1 — Balanza analifica, exactitud 0,1 mg,

2 — Polarimetro con tubo polarimétrico de 200
mi y ldmpars de sedio, exactitud 0.01%

3 — Refrlgerador 2 5°C madximo {ess preferlble
usar una camara fria).

4 — Mortero de porcelana con -~majadero de
aprox. 10 ¢m.

5 — Emhudo de vidrio de 7 - 8 cm dé didmetro.

6 — Matraz aforado de 100 ml.

7 -—— Matraz Erlenmeyer de 200 mil.

§ — Embudo de vidrio de 7 ¢m de didmetro
aprox. ¥y papel filiro.

8.8.5. Reactivos
1 — Solucidn de tanino al 2,5%.

2 -— Solucidn de acetato de plomo al 10%.

8.8.6. Procedimientos
1 — Colocar en el refrigerador el mortero, el ma-

traz volumétrico, los embudos, el tubo po-
larimétrico, las soluciones y agua destilada,
durante toda la noche. Realizar las opera-
ciones con la mayor rapidez posible, de mo-
do gue las soluciones y el material emplea-
do permanezcan fuera del refrigerador por
un corto. tiempo. '

2 — Pesar una cantidad de muesira que corres-
ponda aproximadamente a 1 - 1,5 ¢ de azi-
car de leche (si sdlo se quiere conocer Ia
proporcicn de oc - lactosa, no es necesario
pesar), Transferir la muestra al mortero.
Agregar aprox. 10 ml de agua destilada fria
y con ayuda del majadero transformar la
mezcla en una papilla uniforme.

3 — Dilnir la papilla y itransferirla cuantitativa-
_mente a ‘través del embudo al matraz afo-
rado.

4 — Afiadir 5 ml de solucién de taning y 10 ml
de solucion de acetato de plomo. Mezelar y

- enrasar a 100 ml.

5 — Mezclar €]l contenido del matraz. Filtrar a
través de un papel filtro seco y recibir en
el matraz Erlenmeyer. Despreciar los pri-
meros ml de filtrado. Realizar esta opera-
cion dentro del refrigerador y abrir sola-
mente para rellenar el embudo.

6 — Lilenar el tubo polarimétrico frio con el fil-

--trado y cerrarlo. Colocarlo en el poIarime
tro y efectuar la lectura durante el primer
minuto.

7 — Calentar el resto del filtrado a 80°C duran-
te 30 minutos. Luego enfriar & 5°C, llenar el
tubo polarimétrice y efectuar la segunda
lectura.

8.8.7. Célculos .
La proporcién de oc - lactosa expresada como
porcentaje del contemdo total de lactosa es la
siguiente:

Primera lectura polarimétrica, P,

Segunda lectura polarimétrica, P,

% de - lactosa del contenido total de lactosa,

% oc TL.

P1

% oc TL =

{ — — 0,623) x 100,5¢ -/1/
- _

.
~ 2

R,
Ademads, es posible calcula: otros valores como
los siguientes: <

-

% lactosa total (como lactosa anhldra) % TL
% lactosa amorfa, % AL .;

% oe. lactosa monol-udratada (como lactosa anhi-
dra), % oc L

% de agus de cnst.allza(:_ldn_,,i"fuﬂz?

8.9.
§.9.1.

8.5.2.

8.9.3.

8.9.4,

8.9.5.

3.10.

8.10.1.

8.10.2.

Octubre 2 de 1981

% oc - lactosa monoh.ldratada {como monohidra
to), % o¢ LH-,O

Determinacion de Azticares (Método Quimico)_. SRR

Aparatos, ma\teriales y elemeﬁtos auxiliares -

a) Balanza analitica, apreciacidn 01 mg
b) Vasos de Bohernia de 120 ml. :

¢) Matraces aforados de 100 ml. '

d) Matraces de cuello esmerilado de 250 ml.
e) Refrigerantes.para reflujo.

1y Bureta con divigiones de 0,1 ml,

Reactivos R

a) Carrez I. Disolver 150 g de ferrocignurc de
potasio (K4(Fe(CN) 6.3 H;O)-en agiia ¥ lle-
var a 1 litro;

b) Carrez II. Disolver 230 g de acetiito de mifie . i

(Zn (CH,CO0). 2H,0) o 300 g de sulfato de
zinc (Zn 30, TH,0) en agua y llevar a 1 li- :
tro;

¢} Heactivo de Luff. Disolver 25 ¢ - de sul!ato
de cobre (CuSO, - 5H,0) libre .de hierro en. -

100 ml de agua. Disolver 50 g de-4cido ¢t -~

trico en 50 m! de agua y 388 g de carbona-
to de sodio (Na, CO;10 HQO) en 300 - 460 -
ml de agua calentando.

Mezclar las tres solucmnes ¥ Hevar a 1 11- -

tro. 8i no estd limpida, filtrar;

d) Tiosulfato de sodio, 0,1 N. Disolver 25 g de
tiosulfato .de sodio ppa en agua’ caliente b2
enrasar a 1 ltro.

" Forma de operar

1 — Tomar 5 g de la muestra en vaso de bohe. - - 3

mia de 120 ml. Pasar con agua (50-60:C) a
un matraz aforado de 100 ml utilizando al
rededor de 50 m! de agua: agregar 0,5-ml’
de solucion de Carrez 1, agitar, agregar 0.6
m] de solucidn de Carrez II, agitar y en- .
rasar a 100 ml. Dejar decantar durante 15 |
minutos y tomar 5 ml de} sobrenadante (1)
mediante pipeta aforada ¥ lievar a matraz
de 250 m! de cuello esmerilado. -

% — Agregar 20 ml de agua y 25 ml de solucién
de Luff con pipeta aforada.
Agregar algunas perlas de vidrio. y calen- -
tar a reflujo.
Cuando entra en ebullicién cambiar & Hlama.
piloto de mechero, mantendendo 1a ebulli-
cidn durante 10 minutos exactamente. .
Enfriar en agua el matraz en 5 minutos de-
}4dndolo en reposo.

Agregar 1,0'g de loduro de potasioc y muv R

lentamente y agitando 25 mi de #cido sul-
firico 25%. Valorar-inmediatamente, usan- .
do como indicador almidén al 1%, con 80--
lucién de tiosulfato de sodic 0,1 N..

Cdlculos -

L4

Amicares reductores como

M .
% Lactosa = —— X 20 x 100.-
o T
T: Toma de muestra expresada en mg.
M: mg de lactosa encontrados en la Tabla 1.
C: 25 - n (valor en ml de tiosulfato para entrar
¢n la Tabla 1 y encontrar M),
n: gasto de tiosulfato en la valoracién.

Fuente : .

"Cuaderno Técnich N¢ 32 del LATU.

Determinzacidn de particulas quemadas:\

Fuente

Procedimiento corrlente de laquatorio ver p. ep,
ADMI Bulletin 916. T

Aplicacién

Este método se puede utilizar pa¥a leche en i:bl-A
vo ¥ cualquier otro.producto licteo Wo que
en solucidn puedd sty tiltrado, « Tohdind ‘_




8.10.3.

8.10.4,

8.10.5.

8.10.6.

8.10.7..

8.11,
8.11.1.

8.11.3,

8.11.3
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. Consiste

Definicién ' ‘ :
La cantidad de partfeulas quemsdas en un pol-
V0 se determina por comparacidn con els

tandard
_de APMI “Scorch_ed Particle Standards for Dry

Aparatos y otro equipo auxiliar
1 — Copias del standard ADMI “Scorched Par-
ticle Standards for Dry Milk”, )
3 — Balanza, exactitud 01g
—~— “Cenco Miger”.
‘4 — Papel filiro standard de 32-mm (1 %") de
didmetro.

5 — Equipo para partfeulas quemadas, —del ti-'

Do de aspiracidn o presicn—, con un digme-
tro de filtracidn ds 28,5 mm (11",
6 — Bomba de aire.

Reactivos

Agente antiespumante: Laureato de diglicol 8,0
Alcohol etflico,

Procedimiento

1 — Pesar; 25 g de leche. descremadsa en poivo,

) 0 32,5 de leche entera en polvo.

2 — Afiadir el polvo pesado en el vaso mezcla-
zd:xc': el que contiene 250 ml de agua a 18 -

tz‘:&er“la.dir 2 o 3 gotas de agente antiespuman-

3 - M_ezclar durante 60 segundos.

— Filtrar inmediatamente Ia solucién en el
equipo, vusando aire comprimido o vacio.
Lavar el mezclador ‘con 50 ml de agua
Pasar por ¢! mismo filtro,

5 — Secar los filiros a 35°C aprox. ‘

Cdlculos

Comparar con el stahdard. Si una muestra se

encuentra entre dos standards se debe asignar
el valor mayor, ! 1

Particulas chamuscadas Yy solubilidad
Fundamento del Método
broducto y un estudio de la cantidad de particu-

las chamuscadas POr comparacidén con los stan.
dards de la American Dry Milk Institute.

. Andlisis

1 — Equipos

1 — Balanza al centigramo.

2 — Probets con una base de 2,9 em de dis
metro interng,

3 — Crisoles filtrantes,

2 — Andlisis

Se toman 25 g de easelnato Y se agregan de
: Doco y agitando fuertemente 500 mil de

agua. :
Luego de Que se disolvié completamente el
caseinato se dsjn decantar durante 30’ v se
desccartan 300 ml del sobrenadante. El res-
to se pasa a probeta con una base de 2,9 em
de didmetro interno ¥ se deja decantar por
1 h. 30, o se filtra g través de crisoles. dal
didmetro mencionado. -

3 — Resultados

Se informan estimativamente las particulag
chamuscadas comparando e} forido de 1Ia
probeta con el patrdn o exactamente me-
diante filtragién a través de placa filtrante.
Al mismo t{iempg se informa Ia solubilidad
de acuerdo al corfiportariento durante Ia
marcha de esta técrtica. Se informars: Sor
luble, Medianamente soluble; Poco soluble
e Insoluble.

Fuente
Cuaderno Técnico N¢ 19 del LATU.

€n una apreciacidn de 1g solubilidad del

v
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8.12.
8.12.1,

8.12.2.

8.12.3.

2 — Agar lactosado biliado al eristal’ violeta ¥

3 — Agar Blanco :

Ezamen Microbioldgico de Leche en Folvo -

Se establecen los métodos, equipos ¥ materialén
que se deberdn utilizar para.ia determinacidonde
la cuenta total de bacterias dal grupo colifornie
¥ de la cuenta directa al microscopio. Estos mé
todos generalmente son aplicables a todos = 1ok
productos de leche en polvo, incluyendo los pro-
ductos para dietas especiales. - Y

Equipos y materiales

Se utilizardn los siguientes equipos cuyas %
ficaciones se encuentran en los “Standard Mo
thods for the Examination of Dalry Products”.

€n su edicion N*¢ 13 (1), R
1 — Autoclave gque °~ permita eSterﬂizabidh:"__i‘
1210,

2 — Estufa de esterilizacién por aire calientg:
termostatizable hasta a 170°C. - LK
3 — Bafio Maria termostatizable éntre 44y 46°C;
4 — Estufa de cultivo con posibilidad de man:
tener 32 y 37¢C. e .
5 — Cuenta colonias tipo Quebec o similar. -
6 — Cajas petri de 87 mm de difmetro extérior:
¥ 12 mm de profundidad, .. = T
7 — Frascos para diluciones con tapén de TOS0H
0 de goma, esterilizables y de una_capacts
dad de 150 a 180 ml. RO
8 — Pipetas de 1,1 ml-con trazo en 1,1 mi 3 I,GE

Al

mide5ydellml . )
% — Espdtula de acero mpxidablg.

Reactivos y medios de cultivo

1 — Agar para cuenta standard: N
Férmula en gramos por litro de agus des.
tilada, . . W]
Triptona, 5.0 i S
Extracto dedevadura, 2,5 T - 3
Glucosa, 1,0 ‘
Agar, 150 c ;

pH final: 70 + n,zl il Aoshidiatade %
Suspender 23,5 g del medio de idr O
un litro de agua destilada. Espemsﬁ
nutos, mezelar Iuego hasta obtener ufia sug.:
pensidn homogénea. .Calentar lentaments,
agitando frecuentemente y llevar aebullicién
hasta disolucién completa. Ajustar el gH:‘
70 + 0,2 si es necesario. Esterilizar en g
toclave a 121:C d‘urante 15 minutos,

al rojo neutro. e
Férmula en gramos por Hfro de agua des: ‘
tilada. - S
Peptona, 7.0

Extracto de levadura, 3,0
Sales biliares; 1,5
Lactosa, 10,0

Cloruro de sodio, 5,0
Agar, 150 - ]
Rojo neutro, 0,03 e
Cristal violeta, 0,002 . oy
pH final: 74 L.
Suspender 41,5 g del medio deshidratado en;
un litro de agua destilada .Esperar 5 mi-
nutos y luego mezclar hasta la obtencidn de:.
uns suspensién homogénea. Calentar lenta~
mente agitando frecuentemente y llevar & =
ebullicién hasta disolucidn completa,
Ajustar el pH a 7.4 si es necesario. No es- -
terilizar. ‘ P

Férmula en gramos por litro de aguadesﬂ- 4
Serend 15 g de = litro de agus.

uspender 15 g de agar en un '
destilada. Esperar 5 minutos, luego mezclar o
hasta Ia obtencién de una suspension, ho- "
mogénea. Calentar léntaments, agi |
frecuentemente y llevar a ebullicién hasis -
disolucidén completa, Esterilizar en autocla. .
ve a 121:C durante 15 minutos. e
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8.12.3.5.

8.12.3.6

8.12.4.

' . DIARIC OPRICIAL.
8.12.3.4 Agua tamponads con fosfato para.diluciones.

1 — Solucidn stock de tampén fosfato:

Disolver 34 g de fosfato monopotdsico en
500 ml de agua destilada. Ajustar el pH a
72 con NaOH 1 N (se requiere aproximada-
mente 175 mil) y diluir hasta 1.000 ml con
agua destilada. Esterilizar en autoclave a
121°C durante 15 ninutos y conservar en re-
frigerador hasta su uso. El pH final después
de Ia esterilizacidén debe ser de 7 == 0.1.

2 — Agua tamponada para diluciones:

Afiadir 1,25 ml de la solucién stock de tam-
pon fosfato a 1 litro de agua destilada. Dis-
tribuir en frascos de diluclones en vohime-
nes predeterminados de tal forma que el
volumen después de la esterilizacion en au-
toclave a 121°C durante 15 minutos sea de
99 mil.

Soluetdn de citrato de sodlo

Mezciar 1,25 g de citrato de sodio en 100 mi
de agua destilada. Esterllizsr a 121°C du-
_ rante 15 minutos.

Colorante de levowitz - Weber

Azul de metileno clorhidrico 06 g

Alechol etilico 95%, 52 ml

Tetracloroetano, 44 ml

Acido acético glacial, 4 ml

Preparar el colorante bajo campana de extrac-
cidn. .

Lentamente agregar 0,6 g de azul de metileno
clorhidrico a 52 ml de slcohol etilico a 95%
v 44 ml de tetracloroetano, en un matraz de 200
ml. Agitar para disolver, dejar reposar de 12
a 24 horas cntre 44 y 7,2°C. Filtrar por papel
Whatman 42 y agregar 4 ml de dcido acético
glacial. .

Guardar en envase hermético con tapa que no
sea afectada por los reactivos del colorante.

Métodos
Se utilizardn los siguientes métodos cuyas espe-

cificaciones constan en los “Standards Methods
for the Examination of Dairy Products” en su

-edicién N° 13 (1)

1 — Cuenta total de microorganismos mesdfilos
: La mayoria de las leches en polvo se diSuel-

ven en agus tamponada para diluciones -

(8.12.3.4.2).

JLas muestras mis insolubles se disuelven en
solucidén de citrato de sodio (8.12.3.5). Pe-
sar asepticamente 11 g de leche en polvo
¥ homogenizar la muestra con 99 ml de agua
tamponada para diluciones a 45:C de ma-
nera de obtener una dilucién 1:10. Transfe-
ferir agepticamente 11 ml de Ia dilucidn an-
terior a 99 ml de agua tamponada. Proce-
der de 1a misma manera para obtener las
sucesivas diluciones. oo
Colocar asepticamente en placas de Petries-
tériles 1 ml de 1a muestra homogenizada v
1 :!nl de las diferentes diluciones (en dupli-
cado). .

Adicionar aproximadamente 10 a 12 ml del
agar para cuenta standard (8.12.3.1) a 45 -
A0°C.

Mezclar la muestra con suave agitacidn, de-
jar enfriar sobre una superficie fresca v
pérfectamente horizontal, y una vez solidifi-
cado cubrir la superficie con 3 a 5 ml de
Agar blanco (8.12.3.3.) estéril. Dejar soli-
dificar invertir las vlacas, e .incubar en es-
ta posicién a 32°C durante 48 horas =+ 3 ho-
ras. S .
Contar las colofilas en las placas que conten-
gan entre 30 y 380 colonias, de ‘acuerdo a
las especificaciones-anteriormente citadas.
Multiplicar este resultado por el factor de
dilucién y expresar los resultados por 1 g
de muestra examinada. -

"2 — Cuenta total de Bacterias del grupo coli-

forme, .

. car al aire. Enjuagar por 3 ‘veces en agua

Octubre .
Preparar una dilucién ds la muestis 10
en condiciones similares a Iag de la dois
minacién anterior, Homogenizar perfect
mente. - R
En placas de .Petri estériles col asapt
camente 5 ml de la dilucién 1:10 (en-dupil-
cado). )
Adicionar aproximadamente 10 4 12 ml-
ager lactosado hiliado. al cristal wiolsta ¥
al rojo neutro (8.12.3.2.) a 50°C. Mezclar 1a ¥
muestra con. suave agitacién, dejar enfriar-
sobre una superficle fresca y -perfectamen.
te horizontal y una vez solidificado cubrir
1a superficle con 3 a 5 ml del mismo medio .;
estéril. Dejar solidificar, invertir las placas,-:
e incubar en esta posicidn a 37:C durants 3
18 a 24 horas. R
Contar las colonias rojas que poseéan un }
didgmetro mayor de 0,5 mm. Sumar las cos 3
lonias de ambas placas, ¥ expresar directa. 3
mente ests resultado como coliformes pre--4
sentes en 1 g de la muestra examinada. * ;

Cuenta directa al microscopio ’ TR
Disolver 11 g de leche en polvo en 99 mi.de

solucién de citrato de sodio (8.12.3.5) para
efectuar una dilucién 1:10. .~~~ .0
Sobre una limina porta - objetos limpia ¥
de%engrasada agregar 0,01 mil de la dilueidn
1:1 . . B R
Repartir con un ansa hasta formsar 1 cus- .
drado de 1 cm? de superficie. Fijar al calor '
y sumergir en colorante do Levowitz Webar
{8.12.3.6) durante dos minutos. Remover el -
exceso de colorante con papel secante. Se

a 35 --45°C, secar al aire nuevamente y dxa- ;
minar al microscopio. : T
Contar 30 campos con microscopio. binoct- -
lar que posea un factor microsedpico ‘de
300.000 & 600000 empleando la lente de’if- -
mersién, Expresar como CD (Cuenta Diree..:
ta) por gramo de leche en polvo el prome- -
dio de células bacterianas por campo,-mul-
tiplicado por el factor del. microscopio -y .
f% ‘10 (para compensar la dilucién  infcial .
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73 (i - 18
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11,0 116 11,7 - _
2,5 3t . 38 ‘38
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25 3% 39 39
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2,5 37 39 40
221 233 235 -
25 37 39 40 -
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295 311" 35
2,6 3t 39
26 38 39
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27 - 38 40 P
2,7 38 A
48,4 509 B8
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14 357 52,2 54,9 55,7 _
28 38 4,0 4,1
15 385 56.0 58,9 598
- 28 39 41 41
16 413 599 - 63,0 639
2.9 39 41 4,1
17 44,2 638 67,2 68,0
29 39 42 42
18 411 67,7 73 723 .
; 29 40 42 .43
19 50,0 nn 75,5 15,5
) 30 4.0 42 44
20 53,0 75,7 97 80,9
30 41 43 45 N
21 56,0 798 84,0 85,4
31 4,1 © 43 46
22 59,1 839 ’ 88,3 90,9
31 41 43 46
23 62,2 88,0 92,6 946

Art. 2@ A partir de los tres meses de 1a fecha de publi-
cacién del presente decreto, el Banco de la Repiblica Orien-
tal del Uruguay y la Direccién Nacional de Aduanas, no
dardn curso a las gestiones de exportacidn de product.os
del rubro menclonado en el articulo anterior, sin la pre-
sentacidn previa del certificado de calidad expedido por el
YLahoratorio Tecnoldgico del’ Uruguay (LATU), conforme a
la Reglamentacién Técnica que se aprueba por el presen-
te decreto.

Art, 3» Comuniquse, publiquese, etc. — ALVAREZ, -—

FRANCISCO D. TOURREILLES

’ — VALENTIN ARISMEN-
DI. — LUIS A. GIVOGRE. C :

MINISTERIO DE TRABAJO Y SEGURIDAD
SOCIAL

6

Ley 15.189, — Se reduce al 16 por mil la Tasa Unica sobre
el valor CIF del papel de diario importade y su pro-

ducido serd destinado al Foxido Complementario de -

1a Indusiria Periodistica de Montevideo.
El Consejo’de Estado ha eprobado el siguiente
PROYECTO DE LEY

Articulo 1* Rediicese al 16 ojoo (dieciséis por mil) la
tasa Unica a que se refiere el articulo I¢, literal a) de la
ley 13.641, de 2 de enero de 1968. :

-Art. 2* El producido total de la tasa inica serd desti-
nado exclusivamente a financiar el Fondo Complementa-
rio de 1a Industria Perlodistica db Montevxdeo instituido
por la ley citada precedentemente.

Art, 3° Las empresas perlodisticas (prensa escrita) del
departamento de Montevideo, efectuardn sus aportaciones
y coniribuciones patronales conforme al régimen “general

unperante para Tag act1v1dades de la Indub‘tna y Comercm

Art. 4°* Deréganse el literal B) del artfculo 1°, el arifeu-
lo 3¢ vy demids disposiciones de la ley 13.641, de 2 de ene-
ro de 1968, que se opongan a la présente ley.
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‘Mininisterio de Agricuitura y Pesca.

Art. 5* La presente entmréenvigendaaparﬂ:
primer dia del mes siguiente a su promulsacidn '

Art. 6* Comuniquese, ete.

Sala de Sesiones del Consejo de Estado, en Mont.evldeo :
29 de setiembre de 1981,

Hamlet Reyes, Presidente. — Nelson Simonettl
Julio A. Waller, Secretarios.

Ministerio de Trabajo y Seguridad Social.
Montevideo, 8 de octubre de 1981

Cumplase, actisese reclbo, comuniguese, publiqme' g
sértese en el Registro Nacional de Leyes y Decrelos,
GREGORIO C. ALVAREZ, — CARLOS A MAESO:-

' MINISTERIO DE AGRICULTURA ¥ PESCA

Decreto 514j981. — Se protroga la vigencia del régimen es.
tablecido por el decreto 88]981, sobre reintegros

cional, -

Ministerio de Economia y Finanzas.
Ministerio de Industria y Energia.

Montevideo, 14 de actubre de'lbﬂl;,

Visto: el decreto 88(981, de 25 de febrero, de 1981 quo
fija un reintegro al gas oil a ser utilizado exclusivamen
en l1os buques pescueros de bandera nacional. ;

Resultando: I) Se mantienen las circunstancias que dle-T
ron motivo al dictado del referido decreto; . -

II) El régimen de dicho decreto fina.liza el dia 30 de se
tiemhre del afio en curso. 2

Considerando: procede en consecuencia disponer una
prdrroga del mismo.

Atento: a lo dispuesto por la ley 13.268, de 9 de julio
de 1964, sus modificativas y concordantes, y arl;iculo 46 do
la ley 1. 550, de 10 de agosto de 15876,

Fl Presidente de Ia Reptiblica
DECRETA:

Articulo 1 Prorrdgase hasta el 30 de noviembre del aﬂn
en curso, la vigencia del régimen establecido por el dqgm-
to 88]981, de 25 de febrero de 1981. B

Art, 2° Comuniquese, etc. — ALVAREZ. — S M
TTOS MOGLIA. — JUAN A. CHIARINO ROSSI. — FRAN:
CISCO D. TOURREILLES. "

8 LT

Resolucién 1.994/981, — Se aprueba Ia reforms del l.rﬁm-{
Io 39 de los estatutos de 1a Caoperativa Agropecu&-‘
ria Limitada de Viticultores del Norte :

Mimsteno de Agricultura y Pesca.
Montevideo. 21 de agosto de 1981

Visto: estos anbecedantes relacionados -con la e gestion~ .
de la Cooperativa Agropecuaria Limitada de Vitivinlclﬂto-
res del Norte (CALVINOR), a los fines que se mdica.rén



