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Quicnes se encuentren comprendidos en el inciso Lo de-
beran depositar las diferencias de precios resultantes de la
nueva fijacién con relacion a la anteriormente vigente, an-
tes del dia 14 de enero de 1876 directamenie en ANCAP
o cn ei Banco Republica (Casa Central o Agencias) en una
suenta especial que ANCAP abrird a tales efectos. calcil-
ladas sobre la cantidad que supere el 50 % de la capaci-
dad instalada por producto.

Las infracciones a las obligaciones gue se establecen se-
rén sancionadas de acuerdo a lo establecido en la ley 10.940
concordantes y modificativas.

Art. 60 Facultese al Directorio de la Administracién
Nacional de Combustibles; Alcohol y Portland para modi-
ficar dentro de los limites establecidos en este decrets, los

precios fijados para los alcoholes y bebidas alcohdlicas que -

cxpende,
Art. 7.0 Comuniquese publiguese, ete. — BORDABE-
LRY, — ADOLFO CARDOSO GUANI. — ALEJANDRO

VEGH VILLEGAS.,

z

Deerelo 924/975, — Se aprueba la reglamentacién tée-
wica de los Encurtides.

ANO DE LA ORIENTALIDAD
Ministerio de Industria y Energia.
Ministerio de Economia y Finanzas.
Monte’video. 28 de noviembre de 1975.

Visto: estos antecedentes elevados por el Laboratorio Tec.
0légico del Uruguay (LATU), referentes a la especifica-
idn téenlea de Encurtidos. :

Resultando: I) Que bajo esa denominacion se encuentran
08 Pickles y los Frutos y Hortalizas en vinagre, incluyen=
o el Chucrut;

) Que se trata de productos agricolas transformades,
os cuales se han comenzado a comercializar en el exterior,
Considerando: que nuestro pais tiene amplia disponiofe
idad de las materias primas necesarias, por lo cual cone
lene dictar la reglamentacién téenica que defina las eas
acteristicas de estos productos y los niveles de calidad re.
ueridos para exportacion.

De conformidad: con lo informado por el Laboratarig
ecnolégico del Urugnay (LATU). -

Afento: a lo dispuesto nor la Ter 13.640 de 26 de Hw
iemmbre’ de 1967 .

E] Pregidente de la Reptiblica

DECRETA:

Articulo Lo Apruéhase la reglamentacién técnica de. les
neurtidos, que aparece en el Anexoc que forma parte del
resente decreto. Estin. comprendides en esa denominacién
5 Pickles vy los Frutos v Hortalizag en vinagre, Incluyens
o Chucrut.

Art, 2.0 A partir del 15 de diciembre de 1975, €] Banca
e la Repliblica Oriental del Uruguay y Iz Direccion Na.
onal de’ Aduanas no dardn curso a las gestiones de exw
ortacidn de los productos mencionados en el artfculo ans
vlor sin 1z presentacién previa, por parte de los expor.
dores, del certificado de calidad expedido por el Laborae<
rio Tecnolégico del Uruguay (LATD), conforme a la re~
amentacién téenica aprobada por este decreto.

Art, 3.0 Comuniquese, publiquese y vuelva al Labora.
ria Tecnoldgleo del Uruguay (LATU), para su archive, —s
OEDABERRY. -~ ADOLFO CARDOSO GUANI — ALE-
ANDRO VEGH VILLEGAS.

ANEXO
TIPIFICACION DE ENCURPIDOS

"

8. ©bjeto. -

La presente tipificacién establece las condiciones
generales de elaboracién y requisites que deben pre-
sentar los "“Encurtidos”. .

Fota: Los encurtidos puedet. clasificarse cnt Plokles
¥ Prutos u Horlalizas en Vinagre, incluyendo
el Chucrut,
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2.0. Definicién y designacién.
2.1. Definicién.

Se entiende por Pickles los frutos w hortulizes gus

después de baber sido curados en salmuera, fermem.
tados naturalmente (f, lactica), som conservados em |

vinagre o -en el liquido de fermentaeidn a en otrg

4cido comestible, con ¢ sin adicién de condirmentos, -

con o sin la adicidn de sal. con o sin la adicién de

azucar. e

Aungue el producte puede conservarse por fermemw -

tacion natural o por los Acidos afiadidos, puede ez ]
servarse también por pasteurizacién por calor o Doy
otros medios fisicos, o

Frutos y Horfalizas en Vinagre. — Se entiende ef ‘

producto elaborado utilizando los frutos u hartalizas

crudas ¢ cocidas, enteras o fraccionadas, conservadog.
en vinagre o en otro 4cido comestible, con ¢ sin adi
cién de condimentos, con o sin la adicidn de saly,
con o sin la adicidn de azicar. Aunque el prodicta -

puede conservarse por los Acidos afiadidos, puede
conservarse fambién por pasteurizacién por ecalor o
por ofros medios fisicos.- - :

2.2. Designacién. — E! producto sers designade “Pickles®
especificandose cuando sean conservados en vinagre,
con el nombre “Pickles en Vinagre” o cuando el mew
dio de conservacidn eg agridulce. con el nombre “Pies
kles Agridulces”, ete.

Para el caso de Fruios u Hortalizas frescas o e

cidas seglin definicién en Apartado 2.1 se designasdt
“Frutos u Hertalizas en Vinagre™. - ;

E]l Laboratorio Tecnoldgico del Uruguay EATH)

podrd admitir otra designacién, siempre que &k Bt
ducte sea por ella conocida en el pais de destino,

3.0. Denominacion. — La denominacién para identifieny

al producto para exportaeidn, sblo podrs ser aplieas

do cuando éste se ajuste a la definicibn, cumpla. catr

las especificaciones que se detallan & comtinuaciém

¥ sea elaborado en establecirmientos cuvaz instalaches

nes y téenicas de elaboracidn cuenter con la aproE
T
4.0. Tipos de Envasailo.

4.1. Tipo de envasado fresce, - Preparade con fruto§ y
hortalizas, sin curar ¥y sin fermentar.

4.2. Tipo Curado, — Preparade con frutes y hartah:u

que han sido curadas en salmuerw, can o gim e

mentacién natural,
El contenido de sal debe ser eliminada suflcie

temente durante la preparacién para su elabarseilis
final. =

4.3.0. SBubtipos. .

1.3.1. Acidos. — En el que los frutes u hoartalizes ticuas
un marcado sabor &eido que predomina sohive: Sedis
especie o arumatizante.

4.3.2. Agridulce. — En el que los frutes @ hortalizas thes

nen un marcado sabor agrio, mederadamente dules;

4.3.3. Bulee. — En el que los frutas u hertalizos Memew:
un’ sabor dulce pronunciado.

bacién del Laboratorio Tecnoligico del Uruguay (LA~

e

4.3.4. Eneldo. — En el que loz frutos u hortalizas tiemas -

el sahor caracteristico derivado de}eneldo.
5.0, Clases de e¢nvasado,

Se dividen en cuatro clases:

cie,
2) Pickles mezclados. -
3) Frutos u hortalizas de una sola especie, en wia
nagre. . }

4) Mezcla de frutos u hortalizas en vinagre.

1) Pickles de frutos u hortalizas ‘de una sola espes

]

5.1. Pickles. de Frutos u Hertalizas de uma sola esponil. :
— Los Pickles de una sola espevie se idemtitiomnile: -

cen el nombre de la espeeie envasada..r talew cprmme

Pepinos, pepinillos, cebollas, cebolifas, chagumam
coliflores, tomates verdes, ajies peperonis, ‘pimientos .

morrones, nabos, etc,

%
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5.2. Pickles mixieos. — Spn aquelles gue estin .compues-
tos por la mezcla de varios frutes u hortaliza. men-
cionadas en el Apartade 5.1.

En este casp deberén contener como minime 3
(cinco) espegies diferentes.

56.3. Frutos u Hortalizas Jde una sola especie, en vinagre.-

— FEn este caso se admitird solamente ¢l envasade
de una sola especie que puede ser cualquiera de ias
mencionadas en el apartado 5.1.

5.4, Mezcla de Frufos uw Horializas em vinagre- — Be
aplicardn las mismas especificaciones cefiaiadas en
el apartade 5.2 (Pickles mixtos).

Nota: Para los apartados 5.2 (Pickles mixtos) y
5.4 (Mezcla de Frutos u Hortalizas en wina-
gre), los porcentajes de las diferentes espe-
cies de frutos u horializas estaran acordeg
con lag especificaciones del compraduor.

§.0. Formas de presentacion.

§.1. Pepinos.
Nota: Se entiende por pepine el fruto del Cucumis
sativas L.
§.1.1. Enteros. — Pepinog cou un difmeire méixime de

50 mm. y una longitud méxima de 150 mm.

Los pepinos enfergs de esta Tema de presen-
tacién pueden denominarse *Pepinillos” cuande su
longitud no exceda de 7¢ mm. ¥ su diametre ns
supere los 2§ mm.

$.1.2. Tiras. — Pepinos cortados longitudinalmente em
secciones de tamafio asprorximadamente igual.

Anillos o trozos finos y dedos. — Pepinos corta-
dos en &ngulos rectog con respecto al eje longi-
tudinal, con un espesor de 1€ a 30 mm. y un did-
metre maxime de 3¢ mm

8.1.3.

Nota: Se entiende por dedc 12 parie termninal dei
pepino.
§.1.4. Rodajas- — Pepinos cortados en angules recios con

respecto al eje longitudinal eon ua espesor de oo
mis de 10 mm. v un didmeire miximo de 59 mim.

6.1.5. Trozes. — Pepinog picados en ferma regular.

Nota: Se admitird hasta 2 ole de semillas sueHRas
can respecte al peso metc de la umidad in-
dividuad.

§.2. Zanahorias, — Se entiende por Zanahorias la 1z
’ ded Daucusearets L.

8.2.1. Entexas. — Zanahorias despuntadag ¥ peladas cen
un diametro maximo de 40 mm. ¥y una lengitud
maxima de 150 mm. )

ias despuniadas y peladas, coi-
en secciones de tamaiie

6.2.2. Tirag =
tadas longitudinalmente
aproximadamente igual.

Rodajas anillos. — Zananhorias despuntadas ¥ pela-
das, cortadas en &ngulos rectos con respecto al
eje longitudinal, ¢con un espesor no mayor de 39
milimetros ¥ un didgmetrc maxime de 50 mm.

6,2.3.

Nota:- Se admitird hasta 10 olo de mitades de ro-
dajas o anilloz con respecto al peso nefo
de zanahorias en la unidad individual.

6.2.4. Trozos. — Zanahorias ‘pic,adas en forma regular.

.
6.3. Ajies (peperonis), — Se en‘?'@nde por ajies peperenis
jos frutos de la variedad picsmte del génerc Capsi-
cun annum L, -

6.3.1. Enteros, - Ajley enferos y con pedincules, con
diametro méximo de 30 mm- y jongitud miaxima

de 200 mm.
"6.3.2. Tiras. — Ajles sin semilla y peduncules, cortadok

iopgitudinalmente ea seccippes de tamafio ARCeXi-
madamente igual
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6.3.5. Trozos. — Ajies picados en forma wegular. '

‘Wota: Se admitird nasia 2 oic de semillag eueltas

con respecto al vesc nefo de la unidad inw E

dividual.

6.4, Pimienios ‘morrones. — 3S¢ entiende por Pimiestes |
morrones -as frutos de 1o variedad dulee del génera .
Capsicum appum L. - e
Nota: Las diferentes forma: de presentacidn de -pi; .

mienios morrones ‘eber carecer de npdincu- .
los ~aliz, placenta 3y semillas, ‘

Se  admitira ~aslta 7 olc de semillas suel‘as, ek

son respecic al oesc neto de Ja unidad in-

dividual.

5.4.1. Entervs: — Pimientos con cascarg o sin ella y que
se ha eliminado *odo lc sefizlado en nota del apar=
tado 6.4 . -

6.4.2. Tiras, — Pimientos cortacce- longitudinalmenie 'em
secciones. de tamanc aproximadamente iEpsi- - - .

6.4.3, Trozos. — Pimientos oicado- en'!or_ma reéuhn ’

6.5. Cebollas, — Se entiende pe cebolias el huibe Ae

Allism cepa L-

6.5.1. Enteras. — Cebollas despuriadas y sin cdscara oem.

didmetre maximo de 40 mm.

6.5.2. Mitades, — Cebollas cortaass en witades cos #n

djametro maximo de’ 4¢ mm-

6.5.3. Rodajas. =— Cebola cop w espesor mixime 4

10 mm. y didmetro miximo de 40 mm

6.5. Tomales verdes. — Se entierae por lemates &l m
del Lycopersicun o~sculentum L. - o .

8.6.1. Enterss. — Tomates verde: con un didmeteo vl
xime de 40 mm. -

§.6.2, Mitades. — Tomates verde. en mitades cad @
dizmetro no mayor fe 4 mm. :

6.6.3. Trozos. — Tomates verde. picedor en troves .
forma regular ' P

Nota: Esta es upa lista parcial de las formas
presentacion de le:z difereutes Initos & et
talizas que opueden encurtiree.

7.0. Uniformidad de tamafio — La uniformidad de -

_maiio debe aplicarse para recipienieg individusles & -
auuidad de muestrs ] -

7.1. Forma de preseniacion enteroe o tiras. — I.G»a- -
curtidos con aspecto de maxima uniforraidad Jciole

ser 80 olo o mas del total de la unidad siende:.,

Longitud: La variacion de longitud no deber? e -

gayor del 30 olo enire ip unidsd mids largs 37N ek

mis corta del encurtido de lo misma esppecie.

Didmetro: La variacién entre el didgmetrc wener
y el mayor no deberd exceder el 30 dlo. .

7.5, Forma de presentacién en anillos, rodajas. — Lk
encurtidos con aspecto de maxima uniformoided St.
 peran ser 20 olo o mis del tolal de ia wmidad,

siendo:

Dismetro: La variacion entre el didmetrn mr
y el mayor de los encurtide. de la mismg espreia.
no deberd exceder de 30 olof .

8.0. Caracteristicas generales. — K producto debera ser
preparade bajo condiciones sanitarias apropiadas,
con frutos u hortaiizas sanas v convenientemente l_a-
vadas, libre de enfermedades paries puitridas, ‘tie-
pim. etc. Ademds deberd ests: libre de inseches, t
sanos, asi como de residuos de insecticidast hamglas v
cidas u otras sustancias eventualmente nocives; .
acuerde a las “Tolerancias Internacionales pyra B,
giduos de Plaguicidas” propuestos por ia “Caudgin =

-

P
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0.0. Caracteristicas organolépticas: . 2, Designacién. — El producto serd designade “Chucrut,
: ' ) . : Repollo écido, Col &4cida, Co! agria” y cuando sea cone -
“Aspecto: Propio del o . de los frutos v hortalizas . dimentado en forma <especial se harA constar a conw
empleadas. : i tinuacién del nombre del preducto. - .
Color y Textura: Color propic del o de log frutos 3, Caracteristicas Generales: —  Ee aplicaran . las mismas’
u hortalizas empleadas, ' especificacioneg ya seflaladas en el -apartado 8.0 (en=
Toda: la; unidades poseersr. una buena textura curtidos)- ' : o e
no debiendo ser demasiado dura o blanda, debiendo . ) ’ . .
ser ésta tal gque el o los frutos u hortalizas no se 4. Caracteristicas organolépticas. — Color: Blanco_amae
rompan durante el almacensmiente ¢ transporte. _ rillento. Sabor y aroma: Caracteristico, con predomi= _ .-

_ . ) . nante sabor A&cido,
Sabor y aroma: Gusfo avinagrado, picante, sala- _ . C R :
do o dulce, 0 de la especials utilizadas. no debiendo §. Caracteristicas fisicas y quimicaz, — E] producto tene=

presentar ningin =abor u olor extrafic al preducto dré un contenido en cloruro de sodio no-menor de
envasado. : L 2 olo, ni mayor de 35 olo; con una acidez expresada
_ en acide lactico no inferior de 1 olo y un pH no ma="
10.0. Caracteristicas Fisicas y Quimicds, — Los encurtidos yor de 4.0. : T
en general deberan cumplir cor los requisitog espe- - . o - -
- cificados en 1a siguiente Tebla I: 6. Caracteristicas Microbiologicas- — Se aplicaran las

mismas especificaciones ya sefaladag en el apartada -
) 11.0 (encurtidos). _ : - ’
TABLA T | . El contenido de Mohos por el Método de Howard ¥,
: ’ ’ "Stephersop no sera superior & 5¢ campos positivos,

Caracteristicas Fisicas ¥y Especificaciones : - .
Quimiecag Miximo  Minimo : 7. Contenido nefo minimo. — Se aplicardn lag mismas -
S _ - especificaciones para encurtidos detalladas en el apar :_.}
: tado 12.0- - o
Acidez titulable olo (expresa.. § . . I -
da en dcido acético) ...... 3.0 1.5 8, Peso escurrido minime de Chucrut — El peso estu=—i
- i - rrido minimo de Chucrut deberAd ser no. menor del
1) = S T P 4.5 - 70 olo del peso de agua destilada a 20° C. que cabe
- : en el recipienle herméticamenie cerrade. - - - .
Contenido de sal olo {expresa- - : e . : . g SR
Cda en NaCl) ..oovveuuyennn. 3.0 1.5 : 9. Envase y Rotulado. — 'S¢ aplicardn las mismag espes - =
= _ c1ﬁcac1one§ detalladas en e apsartade 13.0 (lipificaciém =
El! tenor en conservadores autorizado estard regli : de encurtidos). : :
do por las normas oficiales el pafs importador. ’ : : S : ¥

11.0 Caracterislicas Microbiolégicas, -~ Log 'encurtidos_ de«
berdn tener las sigulentes cerscteristicas microbiolée

gicas: 3 : A

} . Decreto 930/975. ~— Se aprueban nueves precios parg .

8) El producto estard exento de los microorganiss . el farello que expende Ia Adminisiracién Nacltonal de .
mos que pueden desarrcllarse en condiciones Combustibles, . Alcohol y Poriland. R [

_ : normales de almacenamiento; : ' e

b) No deberd contener ninglin tipo de bacterlas . ARO DE LA ORIENTALIDAD = - o
patdgenas. _ . Ministerio de Industria y Energia. ' ' l

12.0. Contenido neto minime. — Lo: recipientes deberdn . . . : o

llenarse de encurtidos (incluidec el medio de cobera Ministerio de Economia y Finanzas, S

tura) hasta una capacidad ne menor del 90 olo de . . . g }

"la capacidad de agua del recipiente. Montevideo, 4 de diciembre de 1975,

La capacidad de a det recipiente, es ¢l volumen . . : R T
 de aguapdestilada a% C, que gabe _en el recipiente Vl‘sto: la solicitud formulada por la Administracién ;
cerrado herméticamente cuandc estd completamente Nacional de Combustibles, Alcohol y Portland, de fecha % -

Yeno. _ ) - 12 de setlembre de 1975; para que se apruebe ¢l precio. de
: : : ‘ venta del farello. o ) L
12.1. Peso escurrido minimo de ercurtido. — EI peso es- Considerando: los fundamentos que levaron a dicho

‘currido minimo de encurtido deberd ser no mener Ente a fijar el Niuevo precio que se encuentran detallades
de 55 olo del peso de agua destilada 5 20° C. que en ¢l mencionado oficio ¥y mo merecen objeclones del Pos . -
cabe en el recipiente herméticamente cerrado, . der Ejecutivo. ' : T

T _ L Atento: & lo dictaminado por la Asesoria Letrada del
13.0. Envase ¥ Rotulado. ‘ Ministerio de Industria y Energia y lo dispuesto por el
: , inciso f) del articulo 3.0 de la ley 8.764 de 13 de octubre. -
13.1. Envase. — Los envases utilizadog deberin ser de ma- de 1931, ; : _
terial bromatolégicamente apto. asimismo resistirén L
€] proceso industrial sin sufrir mingung clase de de- - El Presidente de la Repiiblica , -
terioro y cualesquiera sea su tipo deberdn ser admia . T T
t&ilx% Upor el Laboratorio Tecnolégico del Uruguay : JECRETA: ' oo w
_) ) ) S Articulo 1o Apruébanse los sigulentes precios fijados <
'83.2. Rofulade. — Debers llevar cemo minimo las giguien- por la Administracion Nacional -de Combustibles, Alcoho} o
tes inscripeiones: . T ¥ Portland, para el farello que elabora:. : Ty
~—Nombre de! Producto- a) Farello seco: N$ 150 (nuevos pesos eciento cincuenta) la
=Peso bruto y neto en el Sistema Métrico Decimal. - tonelada embolsado, a retirar de Destileria Paysandi; ) B
=Ingredientes y aditivos edicionados: : o b) Farello humedo: N$ 16.00 (nueves pesos dieciséis) 1a tos™ &

- m=Nombre del Fabricante, . - nelada a granel a retirar de destileria €apurro. ,
=—Industria Uruguaya. Ma : - o
—3Bello de Calidad LATU. © .7 . En estos precios no se incluye el Impuesto al Valor Agre=.

T C gado que se cargard en factura. . R
CHUCRUT . Art. 2.0 El Directorio de la Administracién Nacional de..
: . Combustibles, Aleohol y Portland, por resolucién fundada,. - -
1. Definicibn. — Se. entiende por Chucrut, Repollo 4cido, podrd aumentar o disminuir los precios del farello hasta- -
Col 4cida, Col agria, el producic (encurtido) preparas un 30olo dando cuenta al Poder Ejecutivo: - O S
do por.fermentacién ldetice natural de las hojas e = - R - * o

namente picadas de Jas diversas variedades horticolas Art. 3.0 Comuniquese, publiquese, ete. - BORDABREs . | .

:;' , repogo blanco y duro (Brassica Olerdcea), con & ‘BRY, — ADOLFO CARDOSO GQUANT — VATENTIN |

condimentos, : : : i -
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