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Decreto 613972, — Se aprucba la tipificacién de Oleomarga-
rina, Oleoblanqucado y Oleoestearina a los efectos de
ia exportacién,

Ministerio de Industria y Comercio.
Montevideo, 11 de octubre dr 1972,

Visto: la nota del Laboratorio de Andlizls v LEnsavos, por
Ia eual propone la tipificacion de Oleomiarzarving, Oleoilans
gueado v olegestearina, de produccion nacionsl, asi couto loa
métodos normalizados de andlisis con vistag de someter las
exportacioneg de dichos productos al previo contraler ds su
calidad;

Resuttando: I) Que so trata de prodoctos obienidos dae
matorias primas provehielteg de la facna, de animales ho-
¥Inos y ovinos;

II) Quz existe mercado para la comesializacion de esos
productos, dentro ¥ fuera del marco o la ALALC,

Considerando: que es conveniente establecer 19s uquisitos
téenicos a que deben ajustarse las exportaciones de dichos
productos; :

Atento: a lo dispuesto por las leyes N.o 13.318. de 28 de
diciembre do 1964 y N.o 13.640 de 26 de diciciabre de 1967;

El Presidente de 1a Republica,
DECRETA

Articule lL.o Apruébase la tipificacion de Oleomargaring,
Oleoklanqueado ¥ Olecestearina, asi como los mdétodes nor-
majizados de andlisis, que aparecen en les Anexos 1 vy 2 gue
8o consideran formando parte del presento decrelo.

Art. 2.0 A partir del lo de diciembre de 1972, las firmas
gxportadoras deberdn presentar ante los Organismos Pablicos
fntervinientes en lag operaciones de exportacion, un certiticas
‘do de calidad expedido por el Laboraorio de Anilisis ¥y Ensa-
yos conforme & lag tipificaciones aprobadas por el presenile
Hecreto, sin cuyo requisito no darin curso a las gestiones da
pxporiacion de log preductos mencionados en cl articulo an
terior.

Art. 3.0 Comuniguese, publiguese, dése cuenta a la Asan-
blea {cneral 3 vuelva al Laboratorio de Andlisls ¥y usayos
para su archive, — BORDABERRY., — LUIS A, BALUTARDA
BLENGIO.

ANEXO 1

TIPICACION D OLREOMARGARING,
OLEOBLANQUEADO Y OLTOESTEARINA

1. AMBITO DY APLICACION

Iista tipificacion esiableee lns cavactoristicas Ifsicas, quimi-
micas y organoléplicas yuo deben poscer la Qlecomargaring,
&1 Oleoblangueado ¥ la Oleoestearina, para exportacién,
8e estipulan ademis loz métodoz de toma de muostra
¥ log do andlisls para las determinaciones msnecionadas.
So incluyen asimisino las exigencias correspotidientes al
envasado y rotulado.

2. DEFINICIONES

2.1. Oleomargavina ¥ Oleoblanqueada

Ambos productos son ohtenidos por prensado, cristas
lizaelén u ofros métodod, a partir de sebo ¢ de pri-
meroa jugoes, procedimichios que tienen como fin
separar la mayor parte do los triglieéridos soiides ¥
otorgar a 108 productos las earacteristicas que luoe
go go moencionan. Ambos productos pedrian sufrir
procesos de neuiralizado, desodorlzado y decclorado.
Las diferenciag entre ambos productos se deben a
distintos grados de separacién, realizandoss cn la
Oleomargaring, una sr_‘.paracit')n._ mas profunda de loy
olicéricos. - SN
2.2, Ol-oeStearTna - 'L."-"‘:*ﬁ.,
Se denoming asi al remanente sélldo resultante de
extraer por los metodos antes mencionados, Ia frac-
cién oleogsa de los primeros jugos o del sebo. Podra
sufrir los procesos antes nienclonados.
Las materiag primas utilizadas serdn obtonldas por
fusién u otros medios, de tejidos grasos Limpios ¥
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sanos de animales bovinog y|u ovinos, en buenas con-,

diciones sanitarias en et momento del sacrificio vy

aptos para el consumo do acuerdo a la legislacién -

nacional. .
3, BSPECIFICACIONES
3.1. Oleomargarina

3.1.1. Color: Planco cremoso a amarillo palide.

3.1.2. Olor v sabor: Cavacleristico, lizero olor a s0.
o, exento do olores extranos, Tdéniicas cons
sideracicnes para ol sabor,

,1.3, Titulo: mdximo 4270,

1.4, Punto de fusion (Wiley): mdximo 3382C.

.1.5, Namero de Iodo: muiximo 48,

QIR JL I ]

deido olelco) :

a) Oleomargarina indusirial: méaximo 1 o[o.
k) Oleomargarina comestible; mdaximo 0.2 o[o.

3.1.7. IMamedad mads impurezas inselubles:
"&) Oleomargarina industrial: mézimo 1 olo.
b))  Olecomargarina comestible! méximo 0.2 ojo.

3.2, Oleoblanqueado

2.1. Color: Blanco crcmoso o amarille pélide.

.2.2. Olor y sabor: Caracteristico, con ligero olor a
sebo, exento dec olores extrafios. Idénticag con-
sideraciones para cl sabor.

3.2.3. Titulo: maximo 43°C.

3.2.4, Punto de fusion (Wiley): miasximo 42°C.

3.2.5, Nimero de Yodo: méaximo 48.

3.2.6. Acidez (#dcido prasos libres ojo oxpresados, en

acido oleico):

[T

a) Oleoblangueado industrial: méximo 1olo.
b) Oleoblarqueade comesiible: maximo
0.2 o'o.

3.2.7. INumedad wmas Impurczas insolubles:

a) Oleoblangueado indusirial: miximo 1o0]o.
b} Oleoblauvquceado  colnestible: mé.ximo
0.5 oo,

Nola: Sobre log productos ya moncienados el Laborato-
rio de Andlisis ¥ Fnsayos realizard andlisis dilatométricos
confirmalorios, en todas las ocasiencs ngue lo considere nd.
cesario.

.

3
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3.3, Oleocstearing

3.3.1. Color: Blanwo, c¢remoso o hlanco amarillento.

3.3.2. Olor y sabor: Caracterisilco, con ligero olor
a sebo, exenio de olores extrafios, Idénilcas
consideraciones parva ol sabor, -

3.3.3, Titulo: wminiinn 490C.

3.3.4. Aecidez (Acides grasos lilres olo  expresados

el deido oleice): -

a) Oleoestearing Industrial:
L) Oleoestearing comestible: mdximo 0.2 ofo.

3.3.5. [Mumedad mas Impurczas insolubles:

1) Oleoestearing industrial: mixime 1 olo.
1)  Oleoestearina comestible:

3.4, Cavacteristicas comunes a los (res produocios _
3.4.1. Aditivos. =N

n relarion al conlenido Jde colorantes, are.
matizanics, cmulsionanics, antioxidantes, 8i~
nérgicos aniioxidantes, antiespumantes e In.
hibidores de Ta cristalizacion, el Laboratorio
de Andlisis vy Ensayog veriticard que Se cum.
Man kas reglamentaciones  internas de los
pafses compradores, i

Jasto siempre guo ostos productos no sean
usados pava cnmascarar defectos de calldad
o que s¢ usen como suceddneos de lag ca-
racteristicay naturales deot preducto.

¢ TOMA DR MURSTRAZ

La toma de muestras, recepeidn v tratamiente de ellas
ge hard de acuerdo a los “Recommended standard proce.

¥

1.6, Acldez (dcidos grusos libres olo expresados en

miximo 1lolo. -

miximo 0.5 o]o..
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dure for sampling of vegetables oils and fats” de la In.
ternational Association of Seed Grushers.

. CATEGORIAS

De acuerdo & las caracterfsticas quimicas, fisicas y or-
ganolépticas que posean los distintos preductog se defl,
nen las siguientes categorias:

6.1. Industrial

Se denominaran asf aquellos que tengan una &el.
dez mixima del lojo ¥ un contenide de humedad
mas impurezas insolubles méximo de 1iojo.

5.2, Comestible

Se denominardn asf aquellos que tengan una scl-
dez miximg de 0,2_0{0 ¥ un contenidoe de humedad
més impurezas insolubles maximo de 0.5 oo,

8. ANALISIS Y ENSAYOS

6.1. Punto de fusién (Método Wiley).
6.2. Titulo.

6.3. Indice de Iodo.

4. Humedad e impurezag insolubles.
5. Acldez. .

6. Aditivos,

7. Dilatometria,

7. ENVASES

Podrdn ser envasados y embarcados en todos los siste,
mas convenclonales, quedando sometidos todos oellog A
1a aceptacién finat del Laboratorio de Anslisig y Ensa-
Yos. En el caso de que el producto posea las caracteris.
ticas de comestlble, el envase debers llenar las condiclo,
nes bromatoléogicas Indispensables.

: En todos los casos debers posibilitar el correcto mues-
Teo, :

8. ROTULADQO
Deberd evar como minimo las slgulenteg Inscripclones:

8.1. Nombre del producto (podran incluirse datos ana.
lfticos).

8.2. Designacion (o tlpo) Industrial o Comestible,

8.3. Peso neto y bruto (sl eg posible),

8.4. Nombre y direccién del fabricante.

8.5. Industria Uruguaya.

8.6, sSella ds calidad del Lahoratorio de Andlisis ¥ En.
Ay 08,

ANEXQO 2
METODOS NORMALIZADOS DE ANALISIS

Los métodos de analisig ¥ ensayos que a continuacién

Novfe'n'\nbrér'l de 197§

Bi no se dispone del refrigerador se puede &
troir un bafio de enfrlamiento como se muestra 6X}
el Método AOCS Ce 2.38 y wvsarlo tal como se Indigg
en é&l. . . FAEYE:

2. Una lamina de aluminio perforado, cuadrada (4" a9
lado) y con 9 orificiog distribuidos homogeneaments
en 3 filas de 3 cju. 3[8" de dlametro cada uno de -
ellos,

8. Termometro: Graduado en 110 de grado. -

4. Tubos do ensayos de 300 mm, de Iongitud total 'y,
diametro interior de 35.38 mm. - .

5. Un recipiente de vidrio de 200 mm. de altura y .urom
85 mm. de didmetro. ’

PROCEDIMIENTOQ . 5

1. Be prepara una mezcla hidroaleohdllea de igual deps |
sidad que la muestra. e le prepara a partir de agns
destilada y alcohol de 95 olo, los cuales fueron her,
vidos por lo menos, durante 10 minutos para eliminay
todos los gases en ellos inclufdos. Se llena el tuby
Ce ensayo hasta la mitad con agua caliente y Iusgo
se vierte el alcohol desde el fondo hacla arriba, EI
aleohol no debe ser afiadido si el agua estd fria.

2. 81 se usa la lamina de acero antedicha, ella deberk
estar completamente enfriada antes de ser usadas. 3

8. Se funde la muestra ¥ se la filtra a través de papsl .
para eliminar las impurezas y toda traza de humé,
dad. La mnuestra debe estar completamente seca. 5@
la vierte en los orificlos do Ia ldmina de aluminld
(ella estd colocada sobre la liming de acero) y 88
la deja en el refrigerador 2 horas hasta que 8o €O~
frie compietamente. .

4. Se ellminan los excesos de grasas que estdn por eu,
clma del nivel de Ia lamina y se Separan los discud.
Be coloca un disco en uno de los tubos de ensayd;
previaments llenado con una solucién hidroalcohdlfy .
ca y ya enfriado. en un bafio de hielo-agua hasta por -
lo menos 100C, por debajo del punto de fusién 68,
perada. :

5. Se coloca el tubo de ensayos en un bafic de agus
fria. Se introduce el termémetro hasta gue su buls
bo esté justo encima del disco, se lo rota lentamen,
to alrededor de este para mantener uniforme la temi,
peratura mientras se calienta el bafio. Se callerita o
bafio lentamente y se agita el agua constantementd
con una corriente de aire. ) : s

€. Al aumentar la temperatura, ol discd cambis condy -
tantemente de forma. Biempre debe mantenerse g}
termémetro en lag eercanfas de él.

7. Se conitinia rotando el termdémetro ¥y se regula ol &,
lentamiento de tal forma q¢ue lleve unos 10 minutos
aumentar 200 Ia temperatura del bafio. *

8. 8o deberd observar la temperatura a la cual el dissg
de grasa se vuelve completamente esférlco. Este &s

- el punto de fusién de Wiley. En este punto la tem,
peratura del bafic no debe estar més de 1.50C pod
encima del punto de fuslén determinado. ]

B. Se realizari una primera determinacién de tanteo,
¥ Inego dos definltivag las cuales no deben diferir el
méis de 19C, .

Nota: 51 el disco en algin momento toca las pards

se describen corresponden stod : )
(American 0il Chemist Sc%ie’?y) Eol?o:tigg?rd do la AOCS des del tubo la determinacién s debe l'.epe'“r'
I. Wiley Melting Polnt: AOCS Officlal Method C I .. TITELO
_ : ¢ 3.38, a
II. Titer Test: AOCS Tentative Method Cc 12.50, Definicién:
;{TI I{;dih'l;e Vah(.le: AOCS Official Method Cd 1-25,
. olsture. (Distillation Method): AQC fflei
v Ithod Ca 2a_45. ) S Otticlal Me,
» Imsoluble Impurities: AOCS Official Method Ca 3-46.
VI. Free Faity Aclds: AOCS8 Officla] Method Ca 4a_40,

Este método determina el punto do solidiflcacion de Jos
Acldos grasos, -

A. EQUIPOS

I)..PUNTO DE FUSION (METODO WILEY) : 1. Para tftulos superlores a 35°C: Un reclpiente dé 3
.. litrog ¥y un fraseo de boca ancha (38 mm.) de 450 mf,
Definlcidy: de capacidad y una altura de 180 mm. El equipo &m

m tal como se ilustra en Método Oficial A.0.C.8. G 640,
punto de fusibn Wiley es la temperatura a -
bajo las condiclones del test, un diseo de Ia muestli'g f;x:‘k 2. Tubos de ensayo de 100 mm. de longitud y 25 mmi, 8§

forma esférica. Esto es un indice de la dlametro. Estos tubos deben tener una mares @
cual la muestra funde. ® temperatura a la 57 mm. del fondo para llenarlos hasta ella.

i

w " 3. Beciplents de saponificacién. Puede ser un vaso &8

A, BQUIPOS SR
MRy : bohemia, un matraz u otro reciplente de la capaefs
L glqulpo vara enfriamfento, ‘St~ge posee un refrigera. dad apropiada. . T
or para tcmporaturas de 8-iC. se utilizaré una 4. Una varilla para agltar de 23 mm, de didmetro of

limina cuadrada de acero de 10 mm. de €sDesor ¥,
150 mm, de Iado para enfriar las muestras. Esta 18,
mina deberi estar perfectamente pulida para coln,
eldlr con Ian liminag de sluminio perforada donde va
& ostar colocada Ia muestrg. T

terior con una exiremidad doblada en forms deé aro,
este de unos 19 mm. de didmetro exterior, La agiti-.
c¢lén puede hacerse manual ¢ mecdnicamente,

vy

5. Un termémeiro para un rango de 0150°C. &
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1.

Un termémetro para Titulo: CGraduado en 1[10 da

Grado centigrado.
Papel de filtro cualitative (ripidoe).

B. REACTIVOS

1.

3.

Con la ayuda del calor disclver 250 gr. de KOH en
1.250 gz, de QGlicerina. No calentar nuneg encima de
135-140 (.

Acido sulfdrico diluido 30 ojo en pezo. Se prepara
ziadiendo 16 mi. de H2304 (p.e. 1,84) a 70 ml de
agua destilada.

Hiclo.

PROCEDIMIENTO

{a) preparacién de los dcidos grasos.

1.

1.

1.

[

. BElimlnar el agua nuevamente como en el

. Filtrar log 4cldos grasos & través de papel

Poner 110 g. do la mezcla de KOH con glicerina en
el reciplente de sapenificacién. Calentar hasta
150°¢;. agitando mientras. Afiadir unos 50 ml. de Ja
grasa fundida y volver a calentar hasta 140-180°C, ¥n
algunos casos es necesario agreger algo méas de la
mezela para asegurar la completa saponifieacion.

. Continuar agitando hasta asegurar la completa sapo-
nificncion. Nunca. se debe calentar por encima de los-

150°C.

. Enlriar lentamente, afiadir de 200 a 300 ml. de agua

destilada y agitar la masa jahonosa, calentando sl
eg necesario, hasta que el fabdn se disuelva perfec-
tamente. Afiadir cuidadosamente, sin detener la agi-
tacion 50 mi. de H2804 diluido.

Se. hierve s continuacion hasta que los #dcides grasos
estén complefamente fundidos y claros. Si es necesa
rioc so puede agregar mas agua.

. Bliminar la capa zcuosa que contlens el H2804; se

pueds realizar esto mediants un sifén u otro madio
adecuasdo. Nuevamente agregar agus y volver a calen-
tar hasta que los #cldos grasos estén compistamelte
fundidos y claros, obtener esto es a veces muy difi-
cultoso.

parigrafo
come sea
3040 heu-

anterior repetir la operacién tantas veces
necesario basta que Ias aguas eliminadas
trag frente al anaranjado de metilo.

de filtro;
esto puede estar sostenido por nn pequeiis vaso, sin
necesidad de usar un embudo. Durante toda la filtra-
cién, los dcldos deben estar fundidos,

Los Acldos graspg flltrados, se calientan en una plan-
cha caliente a 130°C., para eliminar toda humedad
residual. Luego de esto pe llena con ellog un tubo
de ensayos para titulo hasta la marca realizada en
ellos. Si en ila etapa de secado se observa que existe
mucha humedad se deja decantar el agua, so ia se-
para ¥ reelén luege se vitelve a calentar.

{h} Solldiflcacién de los dcidos grasos,

Para titulos euperior a 35°C., se llena el bafio da
agua hasta el nivel descado y =se sjusta la tempe-
ratura 15 o 20°C., por debajo del titulo esperado.

Colocar el tubo de ensayo con los 4decldos grasos en
el aparate pars titulo. (Ver esquema de €l en
A.0.C8, Tentative Method Ce 12-59. Colocar el
termémetro para titulo de forma esquidistante de Ia
pared del tubo,

Comenzar & agitar a razén de 100 movimientos
{arriba-abajo) por minuto. La agitacion se debe ia-
cer abarcando una distancia vertical de aproxima-
damente 38 mm, La agitscién se comlenza cvando
Ia temperatura. estd por lo menos 16~C,, por encima
del titulo esperado. »\

8e aglta hasta que la temperah;a ge mantenga
constante por lo menos 30 seg. -4.que comlenza a
subir en menos de 30 seg. En ese ¢aso Se cess la

. agitaclén ¥ se quita ol agitader, de los Acidos gra

8508, ¥ 8¢ observa el aumente en la temperatiuia
La mayor temperatura alcanzada corresponde al -
tulo. Entre dog determinaciones no debe haber una
Separaclion mayor de 0.2°C,

DIARIO

QEICIAE

III} INDICE DE I0ODO

Definleion:

El fndiee do Iodo es una medida de la Insaturacién deo las .
grasas y Se cxpresa en términos de numeros de centigra.
mos de Iodo absorbido por gramos de toma.

A, BEQUIPOS

.

1.
2.

w1 O3 O e G

. Frascos
. Papel de filtro Whatman N.o 41 H,
. Balanza Analitica. -

Erlenmoyers de 500 ml.
nes esmerilados.
Mairaces aforados de 1000 ml.

con boca ancha y con tapo.

. Una pipeta de 26 ml.

Dos pipetas de 25 ml.
pitex color caramelo de 1000 ml.

REACTIVOS

1.

L

o en

7.
3.
9.
10.

Acldo acdtico glacial p.p.a.
del permanganato sobre este Acido, ¥l test es el
siguiente: Dilulr 2 ml, de #dcido con 10 ml. de agua
¥ afiadir 0.1 ml. de Kl\rInD4 0.1N. Xl color rosa no

debe desaparecer por lo menos antes de 2 horas,

. Yoguro de potasio p.p.a.

Cloro (83.8 ojo de pureza). Se 1o ohticne pasando cloa
ro eomercial a través de H,80, para secarlo antes da
afiadirlo a la solucién de Iodo.

Tetracloruroe de Carbeno p.p.a.

. Acido Clorhfdrico p.p.a. Densldad 1.19

Almidén soluble.

Fest para senhsibilidad '
Hacer una pasta con 1 g, de almidén ¥ una pequefia
cantidad de agua destilada, fria. Afiadir mientras
86 agita 200 ml. de agua hirvients. Colocar 5 ml,
de esta solucién en 100 ml. de agua -y afiadir 0.05
ml, de una selucién de iodo 0.IN. El color szul
producido debe desaparecer al afiadir 0.05 ml. de 50a
Iucién 0.1N de tiosulfato de sodio.

Dicrompto de potasio p.p.a. Desccado a 110°C.
Tiosulfato de sodio (Na,8,0,. SHSO)AD.p.a.

Iodo p.p.a.

Aeldo Sulfiirico p.p.a. Densidad 1.94.

SOLUCIONES

1.
2.

3.

4.

5.

Soluecién de Ioduro de Potasio. Disolver 150 g. de
K¥ en agua y llevar a un litro.

Solucién de Almidén. Hacer una pasta homogénes
eon 10 g de almiddn soluble en agua destHada fria.
Afiadir a esto 1 iltro de agua destilada hirvients,
agitar ¥y enfriar. Se puede afiadir icido saleilico
€1.25 z|t) para preservar ia solucién. Si se va a al,
macenar la solucién por large tiempo es convenlen,
te mantenerla en un refrigerador a 4—10°C.
Soluclén standard de dicromato de potasle 0.IN.
8e disuelven 4.9035 g. de dicromato de potasio seco
¥ finpalments molldo en agua destilada ¥ se llega a
un volumen final & 1000 ml,

Solucién de tlosulfato de sodio 0.1N, Se disuelven
24.8 g. de tlosulfato de sodlo en agus destilada y se
diluve a 1 litro.

Titulacidn: Se eolocan 25 ml. de scluclén de dicro.
meto de potasio en un erlenmeyer, se
afiaden 5 mi de HCL y 10 ml. de.soln.,
cion de KI, 8e agita vigorosamente. Se
deja descansar 5 minutos ¥y se agregap
Inego 100 ml. de agua.

Se titula con la soluelén de Na,8,0,

hasta que el color amarillo casl desapa.
rezes en ese monmehto se agregan 2 mbl
de iIndlcador y se continua titulando

hasta que desaparezca la coloracién
azul.
N (zol. de Nay8,0,} = 2.5/gasto de

soluclén . en ml

Solucion de Wijs, Dieolver 13.0 g. de Iodo en 1 litro
de dcido aecdtico glaclal. Calentar le suficiente para
promover la disolucién. Enfriar y separar una pe.
quein cantidad (de 100 g 200 ml.) para usos futuros.
pasar cloro seco a través de la solucién de lodo has,.
ta que la titulaclén original sea duplicada. Un pro_

cedimiento convenlente es afiadir un exceso de clo.
ro vy volver atris hasta la valoraclén deseada me -

diante la adicién de porciones de la solucién de ro.

Se deha realizar el test.
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serva, fe guardard en l1a oscuridad ¥ punca a mids de IV) HUMEDAD (Método por destilacién)
30?0. = . - . .
Le solucidn original de Iodo y la final de Wijg & Deftinicion:

titulan eon Na,S5,0, como se explica en D. (6 ¥y 7.

6. L lacion I/C1 en 1a solucién Wijs debe ser 1.10 Este método delermina !a humedad por destliacidén con
. a relac . .

un solvente inmiscible.

<+ 0.1. EI procedimiento para determ_inarla, es el si_
Euiente:
I) Contenido de ITodo.

&) Colocar 150 ml. de agua saturada con cloro en
un erlenmeyer de 500 ml. y afiadir algunos trg-
zos de vidrio para controlar la ebullicidn.

b) Colocar 5 ml de la solucién de Wiis en el
erlenmeyer, agltar y calentar hasta la sbulli-
cién.

¢) Hervir violentamente durante 10 minutoes, ens
friat ¥ agregar 30 ml. de H.80, al 2 % y 15
ml. de golucién de KI al 15 ¢%.

d) Agitar y titular Inmediatamente con solucitn
de Na,S,0,.

II) Contenido total de haldgenocs.

8) Colocar 150 ml. de agua destilada reclentae-
mente hervida en un erlenmeyer limpio y seco
de 500 ml.

b) Afiadir 15 ml. de solucion de KI 2l 15 9,

¢) Se colocan en el matraz 16 ml. de la solucién
ds Wijs,

d) Se titula con la solucién de Na,8,0,.
Caleulo de Ia relacién de Haldgenos,

— gt e
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Relacién de Halégenos = R = —— e
. . - 3B - 2A

A = ml de Na,8,0, gastados en la determi

nacién I.
B = ml de Na28203 gastados en la detormis

naclén II.

D. PROCEDIMIENTO

1. Se funde l!a muestra y se filira a través de papél
(no debe encontrarse la muestrta 8 mMAs do 10 e
150C. sobrs s punto de fusién).

La muestra debe estar absolutamente seeca.

4. La muestra pesada exattamente so coloca en un mas
traz de 500 ml. en el cual ya se han introducidoc 20
ml, de CCL4. El peso de la toma debe gser tal que
haya de un 50 s un 60 % de soluclén do Wils en
exceso.

Es decir de un 100 g 150 % de la cantldad absorbida,
El wso de 1a sigulente tabla es convenionte para
determinar 1a tomsa a usar,

Indice de Yode pese de muesira (g) exactitud (g)
100 % 150 o, :

exceso exceso de 1a pesada
+
menor de 3 10 10 - 001
) 3 10.570 8.4613 .006
B . 8.346 5.0770 0005
10 3.1730 2.5384 L0002
20 1.5865 .8461 .0003
40 L7935 6348 0003
G0 06288 4231 .0002
&0 .3986 3174 0001
100 3173 . .2538 L0001

3. B¢ ponen 25 m, de soluctén de Wijs dentro dsl ma.
traz y se aglta hasts asegurar la mezcla completa,
4, 8o Nevarin vor lo menos 2 determinacionss en blan-

0 por cada grupo ds muestras, -
b. Se dejan 1los matraces en la oscurldad 30 minutos &
25 - 5eQ,

8. Luego go afiaden 8 los matraces 20 ml, de solucitn

de KI y 100 ml. de agua destilada. )

7. Se titulan con Na,8,0, como sa vio anterlormenta,

Be usa de 1 a 2 m), de indicador. :
o

CALCULOS Wy

(B—S).N.12.80._
Nimere de Iodo = =

baso do la toms
B es el gasto en los ehsayos en blanco,
5 gasto en la valoracion de Ia muestra.
N es 1a normalidag de la solucisn de Na.8,0,,

A, APARATOS

1. Un ecquipo de destilacitn de vidrio tel como el qua
8o mitesira en el método A.0.C.S8. .
Today iag conexiones dehen gep esmeriladaa

2} Un balén de cuello corto de 500 - 1000 ml.

b) Un condensador (con agua como medig de In-
tercambio) cuyo extremo inferior debers estar 7
mm. sobre la suberficle del Hiuido en 12 trampa
después que Ias condicionas de desillacion han st-
do establecidas,

‘¢) Una trampa graduadsa bara contener § mi. a 2000,
Estard dividida en divisiones de 0.1, mlL B error
de cualquler capactdad Indicada no deberi exce-
der de 0.05 mi,

4} Es convenlento alslar apropiadamente ef balén b 4
la tuberfa que va desde &1 hasta el condensador,

8) Calibracién de 1Ia Trampa. Se coloca en el balon

1. ml — 0.00 ml. de agua destilada y 190 ml, de
toluene. 8e conduce 1a destflacién como s indica
en los pardgrafos D2 & D5 ¥ =8 realiza el cidleula
como en E, Se enfris el aparato y se afiade otro
ml. sigulende el mismao brocedimiento, ss replie
esto hasta calibrar los 5 m],

Y

Una pipeta graduada, de 1.0 ml. (dividida de 0.01 mJ)
8. Una fuenio de calor controlabie.

4, Un alambre de Cromo o cromo-nigrel algo mis largo
aue el condensador, con un espiral en la punta. I
didmetro del espiral debe ser tal que pormita su mo-
vimtento a lo largo del condensador y la trampa,

8. Balanza analitica.
REACTIVOS
1. Tolueno p.p.a,

PREPARACION DE LA MULSTRA

Deben ger noerfectamente honiogénoens, 51 es necesarlo gse
los puede calentar bara mezelarlas (pero nunea llegar a
fundirlas).

PROCEDIMIENTO -

El aparato completo debhs ger limpiado con mezecla sulfo=
crémica, lavado ¥ secado perfectamonte bara no permi-
tir que se adhiera agua en las paredes dgl condsnsador o
de la trampa,.

1. Bl tamafio de 1a muestra depende del contenido. dé
humedad esperado.

Rango de la humedad esperado Peso de 1a Toma
menor de 1 ofo 200 g.
del 1 a 5 oo 100 g.

2. Colocar la muestra en o} balén, afiadir por lo menos
un volimen igual de solvente (nunca, menor de 100
ml) y agitar para mezclar, Armar el equipo v Nenar
la trampa con solvente & través del condensador hage
ta quo comienza @ caoer hacia €l balén, Se tapa luego
la boca del condensador con algodén para ho permitir
la condensacién de 1g humedad atmosférica,

3. Calentar y comonazar & destllar a razén de 100 colas
min, Cuando casl toda el agua haya destilado se au-
menta la velocidad a 200 gotasimin, y se continfia degs
tilando unog 30 minutos Iuego do haberse estaclionade
el nivel do agua en 1a trampa.,

4, So eliminan 1ag golas adheridas en el condensador o
en la trampa con la ayuda del alambre y luego se Ia-
va con § ml, de tolueno,

5. Se sumerge I trampa en agua a 2500, por anos 15 mi- _
nutos y cuande 1 capa de tolueno es clara se lee el
vollimen de agua.
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ALCULOS

Humedad oo = Volimen de agua 99,1

Pego de la toma
V) IMPUREZAS INSOLUBLES
cidn:
» método determina lag sustancias extrs;ﬁas fnsolubles

roseno y €ter de petréleo gque posea el producto.

PARATOS

Un crisol Gooch preparado con una almohadilla da
asbestos (lavada con Acidos) de unos 2 mm. deo espe-
sor. Se lo lava con agua, alcohol y éter. Se secca hasta

peso constante a 101° —19C, se lo enfria en un dege-
cador hasta temperatura ambiente y se pesa.

Un kitasato de tamafio conveniente y un adaptador Dae
ra €l erlsol de Gooch.

Balanza analitica.

TACTIVOS

Eter de petrdleo p.pa.

Keroseno. Debs posser un “flash point” no Inferior a
23°C., (de acuerdo s A.S.7.M. D. 56). Debo ser fil-

trado previamente a su uso eh un crisol de Gooch pre~
varado de forms similar a la vista en A. 1

'EPARACION DE LA MUESTRA

be ser homogeinizada muy bien. 81 eg necesario se Ia
ede calentar algo para shlandarla pero sin llegar &
1dirla en ningdn momento,

YOCEDIMIENTO

Se usarid para la determinacion el residuo obtenlde
luego de haber eliminado el agua de la muesira por
alguno de log métodos convencionaleg (AOCS Ca2bh-38
o Ca2d-25).

Afiadir 50 ml, de keroseno al reslduo ¥y ecalentarlo sty
un hafio de agua para disolver la grasa.

Filtrar a través del crisol de Gooch con Is avuda dé
vacio, Se Iava c¢on B porcionos de 10 ml ds keroseno
caliente, dejando drenar cada porcién antes de afia-
dlr 1a sigulente.

Lavar fuertemente con éter de petréleo para eliminar
totalmente el keroseno. Secar ol crisol a 101 —10C,
enfriar o la temperatura ambiente en un desecador ¥
pesar.

L LCULOS

purezas- insotubles ojo == ganancia en peso del crisol, 100

Vi) ACIDOS GRASOS LIBRES
16

niétodo determing el contenido en deldes grasos lla
0 la muyestra,

PARATOS

Lrlenmeyers de 250 ml )

Balanza analftica. v s
R e

wilvos RN

Alcoliol etflico al 95 olo. Debe dar un netepunto fi-
nal pl realizar la valoracidn con fenolftaleina. Debe
sor neutrallzado con dlcalis antes de ser usado, debe
neutralizar hasta que posea un débil pero permanente
color rosado.

Boluclén de fenolftalefna al 1 ojo en alcohol 95 olo.
Boluciones valoradas de NaOH,

DIARIO OFEICIAS

186—A i
C. PROCEDIMIENTOS
Range de Acldos
Q. Libres Tema  ml, de Alcohol NaOH
0.60 — 0.2 56.4-10.2g 50 0.1 N
0.2 —1.0 28.2:0.23 50 ¢t.1 N
1.0 — 30 7.05:;0.05 5 0.256 N

1. Las meustrag deben estar blen homogeneizadas ¥ to-
talmente liquidas, gnies de ser pesadas,

2. De acuerdo con la tabla anterfor elegir la muestra
adecuada y pesarla dentro de un erlenmeyer,

3. Afladir la cantidad especificada de alcohol (calients
¥ neutralizade) y 2 ml. de indicador.

4. Titular hasta obtener ¢! mismo color que se obtuve

al neutralizar el alcohol. El color rosa debe perma.
necer por lo menos 30 segundos.

D. CALCULOS

ACIDOS GRASDS LIBRES olo (EN ACIDO OLEICO) =
ml, gastados. N, 282

neso de Ia muestra
N es la normalidad de la solucién de NaOH utilizida,
VII) ADITIVOS

Se utilizan los métodos standard adecuados para cada uno
de los distintos aditivos. Para ello se usaran:

Métodos A.0.C.8., A.8.T.M. COPANT, ecte.

Decreto 674972, — Se aprueba Ia tipificaelén de “Queso
Camembert” a les efectos de Ia exporiacién

Ministerio de Indusiria ¥y Comercio

Montevideo, 11 de octubre de 1972

Vigio: la nota del Lahoratorlo de Anilisls y Ensayos, pot
Iz cual propone la tipificaclén de “Queso Camembert”, de
produccién nacional, con vistas de someter las exportacio-
nes de dicho producto al contralor de calidad,

Resultando: que se trata de un tipo de queso qué &8
elabora en condiclones adecuadas en huestro pais.

Considerando: gque exlsten posibilidades de exportacién.

~ Atento: & lo dispuesto por las leyes N.o 18.318, de 28 de
diclembre de 1964 y N.o 12.640 dJe 26 de diciemlre de 1887,

El Presidente de la Repubilea,
DECRETA:

Articulo l.o Apruébase la tip!ficacién de “Queso Camem,
bert”, de producclién nacional, que aparece en el Anexo gue
se considera formande parte del presente decreto

Art. 2.0 A partir del Lo de diciembre de 1972, las fir,
mas exportadoras deberdn presentar ante los Organismos
Piiblicos Intervinientes en las operaciones de exportacidn,
un certificade de ecalidad expedido por el Laboratoric de
Andllsis ¥y Ensayos, conforme a la tipiticacidn aprobada
por el presente decreto, sln cuyo requisito no darin cure
§0 a lag gestiones de exportacién de los producios menclo.
nados en el articulo anterior.

Art, 3.0 Comuniquese, Dibliguese, dése cuenta a I8
Asamblea General y vuelva al Laboratorio de Andlisls ¥
Ensayos para su archive, — BORDABERRY. — LUIS A
BALPARDA BLENGIQ.




