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"ANEXO I

CIPIFICACION DE JUGO NATURAL DE NARANJA X
JUGO CONCENTRADO DE NARANJA

1. Ambito de aplicacion. — En esta tipificacién se esiaa
blecen las congdiciones generales y los reguisitog que
deberd presentar el jugo de parahja natural o conceda
trado para exportacién.

#. Caracteristicas generaies, — Los jugos de naranjas pProa
cederan ge frutos sanos, madures, previnmente lavga
dos v prictlcamente libres  de restos de insecticidas,
funguicidas 1 otras susiancias eventualimmente nocivas.
Podran llevar en suspensgion, parte de ta puipe del frua
to finamente dividida, perg no podran contener frag.
mentos de cdscara, semillas u otras sustancias gruesas
y 4uras.

No se permitird la adicién de colorantes artificiales.

A) Jugo natural de naranja

3. Definicion. — Es el liguido obtenido de la expresion
de naranjas (Cilrus sinensis (L), no diluido, no con.

PR

3.1. Caracteristicas fisicas y quimicas.

posicion y calidad:

DIARIO QEICIAEL

3.

K} jugo de naranja natural, serfl clasificado en 3 categorias seglin los siguientes factores esenciales de comw

Feébrero 1.0

centrade, no fermentado ¥ sometido s un tratamlan
adecuado ¢ue asegure su conservacion,

a) Sin conservador. R
b) Con conscrvador.

En los jugos wgin congervador”, no se permitird.- la;.
adicion de ningan compueste quimico (a.ntlfermentos.
antioxidantes, ete.) y la conservaciéon-se asegurars me_
diante Iastevizaciéon o Bajas Temperaturas,

En los jugos conservados se permitird el uso del &nhi.
drido sulfuroso, benhzonato de godio, 4cido s6rbico u'§

otros conservadores dentro de los limites admitidos por
nuestra legislacién y la del pals de destino, H

Factores esenciales de composicion y calidad.

CARACTERISTICAS ~

CALIDAD

A extra R
FISICAS ¥ QUIMICAS maxime minimo mixime  minimo maximo  minimo
Densidad relativa a 209¢[209 .......... — 1,040 - 1,036 - 1,036
Acidez Titulable a} cxpresado en dcido eitrico anhidro
€1 100 £. vurruinranen e e 1,25 0.65 1,8 0,65 1.8 0,65
golidos solubles por lectura relractométrica a 209 en
porceltaje en peso (GiG) (grados BRIX) para ju.
05 N0 AZUCATAADS .vvsusssrnerarosnarsnrerrasans — 10,0 — 8,0 - 9.0
Reolacion entre ¢! contenido de sdlidos solubles (Grado
Brix) y acidez titulable en &cido citrico anhidro
1 e . 18 8 18 . 5 18 5
86lidos en suspension en porcentaje (VIV} .civicianiae 10 - 12 - 14 vk
- L o .
Contenido en acido ascorbico en ppm, ..... —_ 300 — 250 - 200
Contenido en aceite esencial en ml[l ...evviirirrrrreas 0.4 — 05 - 0.6 -
Contenidoe en Plome en DIDL wvvvevernen. 0.3 - 0,3 — 0.3 -
Contenido en ATSENICO eI PPN, tvvevresnsnsrrsaracninis 0,2 — 0,2 - 0,2 -
Contenido en COBre 61 PPOL. evvvrrvnrcicterrinirss 5,0 — 5,0 — 5,0 -
S _— &‘;‘-;7_‘:..- e
"'.»'"n‘ .
Contenido on Sn en POHE Swevsrseecererniieninrraiiines 250 - 250 — 250 - ==l
AL . P
Contenido €N 7N €0 DD veveveensnsreraesrsressssasans 5,0 — 5,0 - 5.0
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CARACTERISTICAS B

wivimo  mipimo  maximo  minimo  miximeo minimo

3.2, Caracteristicas organolépticas,

El jugo deberd presentar el color brillante carac.
teristico, correspondiente al jugo recién exprimi,
do, de la variedad de naranjas de que haya sido
contenido,

X1 color, podra variar del amarillo anaranjade zl
amarillo rojizo segtin la variedad de naranja, de.
hiendo estar exento por completo de coloramén
grisicea o parduzea. l.a determinacion del color
se realizard de acuerdoe a los USDA ORANGE
JUICK COLOR STANDARDS,

Bl aroma y sabor, serdn los carzcterisiicos del fru.
to fresco ¥y maduro, no admitiéndose el gusio a
cocidon, de exidacién o terpenos.

En las calidades, B ¥ ¢ se tolera un ligero gue.
to a cocido, OdeadO 0 a terpeno.

No se admitira en general ningin olor o sahor
extrafio o anormal,

La apariencia deberd ser muy buena o bucna (ca.
lidad A, calidad B o ) ¥y el jugo podran tener
ligera tendencia a separarse en 2 capas.

El jugo deberd cstar oxento de todos los defec.
tos citados en el pardgrafo de caracterislticas ge.
neraies,

Higiene:

4.1, Todo locai para la preparacidn de ostos produc.
fos delerd ser previamente autlorizado por el La_
horatorio de Andlisis ¥ FEnsayos. La fabricacién
se realizard de acuerdo al Cddigo Internacional
Recomendado de Prdcticas (F.A.0.). Principios
Generales de IHigienc de los Alimentos,

Caracteristicas Microhiologicas:

5.1. El jugo de narania deberi cumplir con los si
auicnies requisitos microbiolGgleos.

Calidad

Caracteristicas JMicrobiolégicas A 3 (&
Contenido de moehos (maximo de

canmpos posilivos por cada 100

CRMPOs ).

Método Foward ...... [T, 10 20 20

Contenido  de  microorganizmos
patdgenos que puedan desarro.
Harse en condiciones norimales de
almacenamienifo ... no deboe contener

Sustancias originadas por micro.
organismos  en  cantidades qgue
pucden resulfar toxicas ..., . ... .. no dehe conlener

B) Jugoe Concentrado de Navanjia
Definicidn, -~ FEs el liguido ohlenido al reduecir por
procedimientos fisicos, lu masa y el volumen del jugo
natural deflinido en (A).

Tipos. — Be acuerdo al método de econservacion wuti-
Hzado, se distinguen log sizulentes tipos:

2.1. Jugzo conhcenirado pasierizado, - No se admitirda
otro medie de conservacion gque el tralamionto
térmico adceuado del producto contehido on reci.
pientes herméticos, estando prohihida la adicidn
de materias extrafias,

2,2, Juzo concentrade preservado. — La congervacidn
podrd hacerse mediante anhidrido sulfuruseo o sul.
fitos, sales alcalinas del dcido benzoico, deido sér.
bico, ete. en las proporciones autorizadas por
nuestra legislacion sanitaria v la del pais de des.

tino.
2.3, Jugo concentrado congelado. — Dehera haber si.
do procesado a bajag Xemperaturas  (menos de

092C) y Iuego llevado ra,m mente a uha tempe.
ratura entre —18 y —200(T-

-.»‘--

Faclores escnciales de composicidn' y calidad:

3.1. Caracterfsticas fisicas y quimicas:
3.1.1. Gradoe de concentracién, grado Drix, peso
egpecifico e indice de refraccién. -- La
relacién gue se debera mantener para los

DIARIO OEICIAL

distintos grados ~de cohcentracién .qstd:
ra dada por los minimos gue se estibl
cen en Tabla I, la que se tmnseribs'
Ia pagina siguiente: .

TABLA T <

MINIMOS DE PESO  ESPECIFICO, GRADOS BRIX
INDICE DE REFRACCION EN RELACION CON E_,
GRAT) DE CONCENTRACION

Grado 4o Grado Brix Densld rolativa. Indice~de.

200
cohcentracion minimo minima , — refrac, minimo:
. 200 -

32.1 1,139 1,3816
34.5 1.15% 1,3861
370 1,164 1.3906.
RL 1176 1,3951
AT 1,189 1,3996
: 1.2 1,4041,
; N 1214 1.4086
4.0 1.773 1,4131
8 1.5%39 .1,4181
5 535 1.351 1.422%
ey i 1.23¢ 1,4281
TE 57,4 1.278 1,4331 i
o G0.0 1.2°9 1,438L
.23 62.1 1701, 1,4431
6,50 612 FIRE ) 1,476
8,15 63.2 1073 1,4521
7,00 63.2 1.3%3 ¢ 1,4566
7,23 0.2 103 1,4611
7,50 1.8 1,361 1,4651 B
7,15 3.4 1.571 ‘14681 o
8,00 74,9 1.3%1 1,4736 -

1 g:ado de concentracmn couespondlenie es depen_die
te del fruto, su Arca geografica de enltivo y de la forma
que fue exprimido el juge natural, por lo tanto su valas
relative ¥y aproximadao. ’ -

3.1.2. Conicnido on dcido aSeérbico. — Para i
g0 coNcentrados pasterizados y congeliv .
dos, el limite minjmo serd 0,028 mgls ¥ por:.
agrade Drix,

En ¢l caso de jugos concentrados preseL-
vados, el limite minimo serd 0,025 mglg
por Wmdo Drix.

3.1.3.  Acides en dicido citrico, — Para todos. log
casos {le Ju: concentrados de naranja, 1g
acidez exprowdn en deido citrico anhidrd;
estard deulro de Jos  sigulentes Ifmites: -
0.057 a 8,19 g de Acido por 100 g de concen--
trado y por grado Brix. H

3.1.4. Cenirnido, en aceite esencial. — No coyi-—
terded mds - 0003 ml. de accite esenclat
por 109 g. de concentrado y por grado Brix.

3.1.5. Cenienido de s51idos ean suspension, — Bl -

iuge reconstitnido debe contener menog &

14 olo de solidos en suspensién (olo vjv), .

Jeterminacion de la scparacién del jugo
rmonstitmdo. — Utilizando la técnica stanm.
dard adiunia. la scparacion  debe ser ne

mayor de 20 ml, . h

ca
ot
[=>]

3.2, Carac{eri®ticas oreanolépticas, —- Tl Jugo concen-
trado se reconstituird a u*? + 0,20 Brlx. ¥ presen

tard lag cavactoris icas siguientes:

3.2.1. Color. — Serd cl ecaracteristico del jugo de
naranja natural de acuerdo a, (A.5), BI
misimo e caraclerizara de acuerdo a log
“UsbDA Orange Juice Color Standerds’. -

3.2.2. fabor, — ferd semcjante al-jugo. natural.
fresco ¥ no presentara gusio a cocldo, o de
oxidacidon o acaramelado excesivo:

En el ecaso de jugos concentradosy pre.
servados con 502 o sulfito. el sabor ge pro-. -
bard tuczo de nquirar el cons~rvador hacien-
do pasar C0O? a través del iuge.

32 3. Hespecto a_lds otl'as Clalld ues orga—nolbg
ticas. el jugo conc ncra o d:berd cumpl
eon lag especificaciones del jugo . mnatuf
detalladas en - (A-5). . >

4 HIGIENE, — Para la sutorizacidn de los locales que 8
witiz-n para  prepavar  ests i o -weentrado, Y
para las pricticas de higicne y los requisitos microbiow
lowicas =e anlirard lo # - - “ido en 4 1. v 4.2 de la th
pificacién de Jugo de Naranja, L
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mag A y B.

5.1. Los envases ya sea a granel o de menor tamafio

deberdn ser previamente autorizades por el La-
boratorio de Andlisis y Ensayos.

Ademds dc las disposiclones de las secciones 1, 2,
4 y 6 de la Norma Internaclonal
bara Etiguetado de los Alimentos Preenvasados
(Ref. CAC|RS 1-1960) se aplicarin las ‘siguientes
disposiciones especificas: .

6.2.

5.2.1. Nombre del producto. — Se deberi indi.
car a continuaeién o debajo, del nombre
del producto, el grado de coneentracién y
oF niimero de partes de agna, en volumen,

_ que hay gue afiadir a una parte do con-
centrado, en velumen, para obtener el iu-
go natural, i

6.2.2. Declaravién del congervador. En lag eti
dQuetas deberd figurar el conservador uth
lizado y su concentracién.

-5.2.3. Contenido neto, — Fl contenido neto sa
declarard en volumen, expresado en el Sis-
tema Métrico Decimal.

5.2.4. Nombre y diveccién, — Se declarvard el
nomhre y direccidn det fabricante, envasa.
dor y exportador del producto,

5.2.5. Tajs de origen. — Se declararda ol pafs de
origen,

5.2.6. Eunvase a granel, — Fn el caso del jugo

do naranja concentrado a granel, la infor-
maclén requorids del 5.2.1. ajl 5.2.4, de-
berd figurar en el envase o en los docua.
mentos gue 1o acompaiien

8. METODOS DL ANALISIS,

1. Sundamente de] Jiétodo,

i,

6.1. Densidad relativa.

8.2, Acldez titnlable,

6.3. Sdlidos solubles.

6.4.  S6iHdoz en suspension,

6.5. Contcnids de dcido ascdrbico,

6.6, Contenidn do aceites esenciales,

6.7, Bebvaracion del iugo reconstiiuido.

8.8. Color.

6.9. Conienido ¢n melales besados Ph, Az y Cu.
6.10 Conservadores.

ANBXO 11

METODOS PE ANALISIS

A} Deferminacion de ia Piensidad Relativa

— Se basa en la determina.

cion del fudice qe refraceién por lectura refractomé.

trica a 2000,

Analisis.
2.1. Material:
2.1.1. Refractometro,

Modo de Operar;

3.1. Realizar Ia lectura refrdctometrica a 2000 y de.
terminar el indice de rafraceion,
3.2, Hallar e! valor de la densldad rvelativa haciendo
uso de Ia tabla (I) adjunta en el apéin-tira :
B}  Determinacion de Acidez
Fundamernia del Método. — sSe hasa en la deterpiggion
de Ia acidez titulahle exprasada en Acido Clirico 100g.
€on ana solucicn de NaOH, C,IN y fenoiftaleina como in.
dicador, N ’
AN
b o
Antlisis. AR .:\-
- Sy
2.1, DRhaterial- -
2.1.1. Erlemmoyer de 230 ml
2.1.2.

Burcta graduada de 25 ml

Recomendada

: . TTARIQ QEICIAG
§. ENVASE Y ETIQUETADO. — Se aplicard 4 las. nor.

3. blodo de Overar. . T

D- Determinacion de la Relacion Grados. BrixiAcid

Dividir el porcentnje de sélidos golubles (grades Brix)

" Feb
2.2. Reactlvos.

2.2.1.

Seluacién de NaQI 0,IN, -
2.2,2,

Fenolftaleina, solucién
cohélica al 1 oo,

3.1,
3.2,

R ey
El jugo debe ser bien mezclado y filfrado
vés de algoddn o papel filiro, RN
Se hace una toma de 2 a 5 g. ¥ se dilu )
madamente con 100 ml de agua neutralizads
fHtula con la solucién valorada de NaOH
‘Usando alrededor dé 8 zotas del indicador ‘por
‘da 180 ml. de solucidén a iilular., ... -

Cdleulos, — La acidez se ealcala de lg slgitlente |
ra; expresada en gi100g. de &cido citrico. anhidro.

nx N x 0,084 x 100
A=

T

en dohde:

D — gasto de hidréxido de sodic. valorado ‘efi milfitt

N — normalidad de’la soluclton de kidréxide: de s

T — Dpeso de la mnestra en gramos, oot =
C)  Determinacién de S6lidos Solubles

Fundamento del Método. — Se basa en la deter'n‘iina,g
refractoméirica del porcentaje en peso (Grados:. B
de sdlidos solubles en el jugo. " . :

Andlisis.

2.1. Material:

2.1.1. Refractémetro con esca]a'enigra;dés__-B'

Modo de operar:
Colocar una gota de- ia muestra sebre “sl ‘prismg
del refructometFo. T IR
Ajustar la temperatura antes de realiz
tura {20°C), o corregir el valor determi
se trabaja o ofra temperatura (tabla II ap

Corregir la lestura respecto al contenidyg”
citrico {tabia [II), E '

+ 4. Realizar tres o cuatro lecturas. y promedisr “lo
valores obtenidos. ' )

31,

[

el porcentaje de la acidez titulable expresada en
citrieoanhidro para obtener “ta relacion., -

Acldez
Y  Determinucion de Solidos en Suspensién .

Fundamenio gel Métodao,
cion del porveniaje

Jugo, realizadgsz

graduado.

Andlisis.

2.1, Material _
2.1.1. Ceneritaga, :
2.1.2. ‘T'ubos de centrituge zraduados,

l\IO(IQ de operar:

3.1, Medir 80 0. del jugo aatural o reconstitufdo
viamerte agitado y zolocarla em an -tubg‘d
drio de centrifuga de 30 ml. graduado, -

3.2, Colocar el tubo en la zentrifuga ¥ ajusd

loridad de 1a misma 20mn relacién al < etro -
gire, segin lo indicado en Ia signiente- tghla
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mm Fpm
- ’_24—0_-—-“ et T o 1854
260 ‘ T T a0
280 ' 1529
300 T 1472
320 , 1432
340 1383 :
360 - 1351 *
380 ' 1310
200 T 1278
ey
440 : 1221
460 T e
180 1165
500 T

3.3. Bl diametro de giro es la distanecia fotal entre 2
puntas opuestas de tubos de la centrifuga en posi.
vidn de giro.

3.4, La lectura en mililitros, de la capa sedimeniadsa
de log solidos insolubles, después de 10 minutos
de centrifugacion, sc mmnitiplica por 2 para obtea
ner el tanto por cienlo de solidos en suspension.

Caleulos:
,x2 = A

I. = lectura de los mililitros dc oapa sedimontada.
A = s6lidos en suspension, e por cientos,

F) Determinacién del confenido en Acide Asceorbico

I

Fundamento del Método, — Se basa en la determinaa
cion de 4cido ascorbico por titulacién coun indofenol
Anilisis.

2.1. Matcrial:

2.1.1. Erlenmeyer de 230 ml.
2.1.2, Burcta graduada de 256 mlL
2.1.3. Papel de filtro (fiitraeion rapidad.

2.2. Reactivos:

2.2.1. Solucién extractira. — En una mezcla de
40 ml. de acido aeético y 200 ml de agua,
se disuelven 15 g. de acido metafosiérico
glacinl, Se diluye a 500 ml. y se {iltra rée
pidamente, a uu frasco de vidrio esmerls
lado, E1 acido metafostérico, pasa lentaa.
mente a 4cido fosforico pero si 1a solua
cién se gnarda =n refrigerador, permanece
estable de 7 a 10 dias.

2,22, Acido Ascorbico. — Se usa L. acido ascoT.
bico cristalizado, se guarda en un lugar
fresco, seco vy protegido de la luz solar.

2.2.3. Solucion tipe de Indofenol

2.2.3.1. Puasar 50 mg. de sal sodica de 2.6
dictorofenol indofenol. gue haya
estado conservada en desecador
con cal sodada. Disolver et 50 ml,

..de agua con un agregado de

~ 242, mgz. de bicarbonato de sodio.
2.2.3.2. “Agitar nasta disolucién completa
y dityjr a 200 ml. Filirar a frasco

esmeiri#fado color Ambar vy CONSera

var en refrigerador.
2.2.3.3. Comprobar con 15 ml, del reacti.
vo v 3 ml de solpcion extratora
mas iecido ascorbico en exceso, la
no existencia de productos de desw
composicién, (Debe guedar ineo.
Tora}.

~

81 la solucién obtenids sROTH ‘
es practicaniente incolors, £9 dee
gecha v se prepara una nuevé. -
2.2.3.4. Para valorar la solucién, se DOe
san 100 mg. + 0,1 de scido ascors

bico, se :olocan en matraz alredes
dor da 100 ml. y ge diluye ¢0D 19
. sohucion extractora. i P
Se colocan 2 ml. de la soluclol
en erlenmeyers de 50 ml, que ten=
ga 5 ml. del reactivo extractor ?
se titula rapldamente cos ¥ “ﬁ
lucién de indofeno! hasta déP
eoloracion rosada que per por
lo menos 3 segundos. Realizar -8e
te ensayo por triplificado, asl 00«
mo también los ensgayos e
co que dehen descartarse, k& 80«
Tuclén debe valorarse diariamente.
2.2.3.5, EI titulo de la solucién se €XPrés
ga en miligramos -de dcldo ascdls

bico y se calcula de la ﬁig“ientgf
manera: -
i}
=
v
C — titulo de la solucion de indofenol, en mg. de 4cldf
ascarbico. :
V — Volumen de la soluclon de indofenol empleado ©0
milllitros.

G = Peso del dcido asedrhico en miligramos, :

Modo de operar:

3.1. Se toma una muestra de 106 ml. del jugo __natul'&‘
o reconstituido, se¢ pesa y agrega a uri"'VOI';'z‘-‘g
igual del reactive {(4cido metafosforico ¥ 1a
acélico). -

3.2, Mezelar y filtrar rapidamente. oy anal
3.3. Titular 10 ml con la solucién indofenel ¥. hacs®
pruehas en blanco para la conservacidén. -
Caleulos. — El contenido en dcido ascérbico, se caleult
de la siguiente manera; - '

1000 x V x € .
AA=— °
G
AA — Acido ascdrbico en ppm.

V — Volumen de la solucion de indofeno] empleado €

la fitulacion, en mililitros. !
C — Titulo de la solucidn de indofenoil expresado ol

miligramos de dcido ascdrbico, )
3 — Poeso de la muestra, en gramos.

G) Determinacidn del contenido en Aceite Esencial

Fundamento .del Método. — 3Se hasa en la destilacil
del aceite csencial y recuperacion del mismo en U
trampa gradunada segun consta ¢n la flgura 1.
Andalisis, .

2.1. Material:

2.1.1, Trampa de aceite modificads, concﬂntrad
a un baldn de 2 1. y agrupada con conde
sador de reflujo .ezin flgura I (ver 8Pe¢
diee). .

Modo de operar:

3.1. Colocar 1 litro de la muestra en el matraz coR pe
las de vidrio pern fasiiitar la ebullicion. XD
caso de jugo concentrado hacer una tomsé
400 4+ 1 2. L

3.2. Llenar con agua la (raupa separadora de 309{1
conectar con matraz y condensador y hervi®
ranie 1 hora. : d

3.3. Dejar reposar unes minulos y escurrir el aguad
condensador y de la rrampa para permitir que
capa de aceite llegue a la porcién graduads-

3.4, Medir la cantidad do aceite destilado.

Caloulos. - Bl econtenido se -aleula de la slguif’m"'3 m
nera:

v ~
A = — x 100
v

Aceite esencial enn mbl.
Veolumen de aceite recogido, en mililitros.
= Volumen de la muestra en mililitros.

g
I
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En el caso de jugos toncenirados el niimero de aceits I} Determinacién del Color )
destilads dividido Por cuatro es igual aj. cohtenido de o C
acelte en mljl00g. de conc, 1. Fundemento del Método, — Se basa en la compg,

RELACION ENTRE EfL INDICE DR
SUELTOS) v

Indice do Grados Drix Densidad
refraceion (0,'0 s6lidos relativa
a 200C disueltos) EODCiZOBC
1,33299 0,06 1,00000
1,33328 0.2 1,00078
1,33357 0,4 1.00155
1,33385 0,6 1,00233
1.33414 0.8 1,00311
1,33443 1¢ 1,00359
1,33472 i.2 1,00467
1,33501 i 1,00545
1,33530 1,6 1,00623
1.33559 1.8 1,00701
1,33588 2,0 1,00779
1,33617%7 2,2 1,00858
1,33648 24 1,00938
1,33675 L 1,01015
1,33704 1.04093
1,33733 101172
1,33762 3 1,01251
1,33792 3,4 1,01330
1,33821 3.6 1,014089
1,33851 38 1,01488
1,33880 40 1,01567
1,33909 4.2 . 1,01647
1,33923 L 1,01726
1.33968 LG 1.01806
133008 4.8 1.0134%
1,34027 5,0 DETERS
1,34057 5,2 :
1,34087 5,4
1,34116 5.6
1,34145 8.8+
Ty
1,34178 6,0 2 PRACE T
1,34208 6.2 i 1, 03447
1,24236 64 1,02527
1,34266 6,6 102608
1.34206 6.8 1,02689

BEFRACCION A 2000,

H) Determinacion de Ia separacién der Jugp
Beconstitujdo 2,
Fundamento del Método, -~ 3e basag en la “separacicn
fisica observada en ef ivge reconstituido al término de
30 minutos,
3,
Ané#lisis.
2.1, DMaterial;
2.1.1. Prohets de 100 ml graduada,
Modo de operar: ¥)
8.1, Se agita o] Jugo reconssiciside ¥ Se vierten 100 1.
€N una probeta graduads,
3.2, Be deia sin mover 3¢ minutos y se mide la sepa.
racion del suero obsevada, en mililitres, La deter,
minacién se realiza a temperatura ambiente,
#.3. Be compara con la slguiente escals:
1 — 10 mi, s Separacion leve wa {1}
11 — 20 ml, e ” moderada —~ {2}
21 — 40 mi, e v severa ~—{3)
mas de 40 ml —ee » CXLIOTg -~{4}
e
- TABLA 1

GRADOS By
DENSIDAD RELATIVA 3 200CR00(

del color del juge con una serie- standard de cold
(USDA Orange Juice Color Standards), .

Andlisis:
2.1. Material, :

2-1.1. Serie USDA Orange Julce Colop Standard)

Modo de operar:
3.1.

Colocar et jugo en un tubo idéntice a los da:
escala y evaiuar el coloy BOT comparacién con 1q§
de la serle standard considerando lag DPosibles df
ferencias de brillo existentes, : o

Beterminacién  ge clementos inetdlicos contaminan tof

ormag

Para estag determinaciones e Seguirin las 0 !
COPANT correspondientes o [RAN (156,704, 15,705, 15.7063
15,708). - ’ S

K) Determinacion de conservadores - -

Se seguirdn las normas
(15,760, 15.761, 15764 ).

L)

COPANT correspondientes o IRA}

Determinacian del contenido de Mohos-
Se seguira Ia téenica incluida en

“Métodos de .Ensayo J
bara Jugos y Néctarcs de Frutgs” : T 3

de COPANT,

CYANTO POR ¢1ENTO DE soLIpog 1))

Incice de Grados Driy Densidad

refraceion {0/o silidos relativa
& 200 disueltosy a 2o

e S — B

1,34325 7.0 L,02770
1,34356 7.2 1,02851 @
1,34386 74 1,02932 -
1,34417 7.6 1,03013 S
1,34447 7.8 1,03095
1,3447% 5.0 103176
1,43507 8.2 1,03258 -
1,34533 8.1 1,03340
1,34568 85 1,03422 1
1.34599 8.3 1,03304 -
1,34620 9.0 . 1,03585
1,346G60 9.2 1,036G8

1,34691 9.4 1,03750

1,34721 9.5 1,03833
1.34752 9.8 1,03915
1,34783 i 1,03998 - - A
1,34814 10,2 1,04031 ]
1,34845 10,4 1,04164 ’ k
1,34875 10,6 1,04247

1,34004 10,8 1,04330 _
1,3483; 11,0 1,04413 ]
1,34942 11,2 1,04497

1,34965 11,4 1,04580

1,35031 11,6 1,04664

1,35082 11,8 1,04747

- 1,35093 12,0 1,04831

1,35124 12,2 1,04915

1,35158 12,4 1,04999

1,35187 126 1,05084

1.35m9 12,8 1,05168
1,25230 13,0 1,05252

1,35282 13,2 1,05337

1,35313 13,4 1,05422

1,35345 13,6 1,05506- - B 1
1,35876 13,8 1,05501 " - B F
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Indice de

Grados Drix Pensidad Indice de

refraccion (ojo s6lidos relativa refraccion
a 2090 - disuelios) ROTCI200C a 20°C
1,35403 - 14,0 - 1,053877 1,36551
1.35440 14,2 1,05762 1,36585
1,354%2 14,4 1.0684% 1.36518
1,35503 14,6 1,05933 1,36652
1,35585 14.8 1,06018 1.56683
1,35667 15,0 1,06104 1.36719
1,35599 15,2 1,041940 1.33733
1,35631 15.4 1,06276 1.30787
135684 15.8 1,08362 1,28520
1.38999 158 1,06448 1.35454
1,35728 16,0 1,06534 1,26888
1,35760 16,2 1,06621 1,36922
1,35%93 16,4 1,06707 1.36956
1,35825 16,6 1,06704 1,36941
1,35858 16,8 1,06381 1,37025
1,356890 17,0 1,06968 1.37050
1,35023 17,2 1,0'7035 1,3709
1,35955 17,4 1,07142 1.3713
1,35988 176 1.07229 1,316
1.36020 i7.8 1,07317 1,3720
1.360563 18,0 1.67404

1,36086 18,2 1.07492

1,36119 18,4 1.07580

1,36152 18,6 1.,07668

1,36185 18,8 1,07756

1,36218 19,0 1,07844

1,36251 19,2 1,07932

1,36284 13,4 1,0802%.

1,36318 19,6 1,08110

1.36351 19.8 1,.08198

1,3633% 20.0 1,08287

1.36417 20,2 1,083

1,26451 20,4 1,08465

1,56484 20,6 1,03554

1,36518 20.8 - 1,080644

TABLA II

Grados Brix Densidad
(0,0 solidos relativa
disuecltos) a 2000

21,0 1,08733
21,2 1,08823

21,4 1,08913

21,6 1,00003

2i.8 1,09093

22,0 1,09133

22,2 1,03273

22,4 1,09364 -
22,6 1,09454
22,8 1,08545
23,0° 1,09636

23,2 108727
234 1,00818

23,6 1,06909

23.8 1,10000

24,0 1,10092 |
24,2 1,10183 v
24,4 1,10275

24,6 1,10367

24,8

1,10459

CORRECCIGNTS PARA TA DETERMINACION DEL TANTO POR CIENTO DI SOLIDOS DISUELTOS POR MEDIO PEL
REFRACTOMETRO CUANDO LAS LECTURAS SKE HACEN 4 UNA TEMPERATURA DIFERENTE A 2000

% Saolidos disweftos

0,50 0,54 0,58
0,46 0,49 0,53
0,42 0,45 0,48
0,31 0,40 0,42
0,33 < 0.35 0,37
027 0,29 0,31
0,22 7w 3 0,24 0,25
0,17 bl 0,18 0,19
0,12 w 0,13 0,13
0,08 0,06 0,08

20 25
0,64 0,68
0,58 0.60
0,52 0,54 -
0,46 0,48
0,40 o4
0,34 0,34
0,27 ¢.28
0.21 10,21
0,14 014
007

0.07
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