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Montevideo, Ma.rtés 23 demﬂoviembre de 1971

Direcetfn: ‘Leiéfonos:

TOMO 265 Florida 1178 83371 - 915925 - 916583 Némero 18685 . .

Ls publicacién en ol “Diorio Oficial” equivafe a la comunicacidn on formo oficial para las oficinos que deban cumplir y hacer.
eumplir las Teyes; actos gubernatives y administratives, == (Docretos 12 de agosto de 1907 y 3 de diciembre de 1917),
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Ministerio de Industri ; 3
sterio de Industria y Comercio Resoluclén 2.353/971. — 8o otorza a Iy Iimprosa Cutesa la -
1 concesién de Ia Linea Interdepartamental Suburbana Mon. . -

Decreto 130973, — So apruecba Ia tipificacién de “Galletas, tevideo.Colén.Ruta 6.Las Piedras-Ellas Regules,

galle;ifi]as ¥ producgos de panificacién y prictivas de higiene 4 : _
il Tan ¢ 1 g i S . . — -
gf&m‘; Ee 1a gglérgﬂic{gneqmblecimlel_ltos fabricantes”, a los Resolucion 2.354/971. —- He otorga & la Empresa CODET
: ; o . !ia. codncesién de 1a Linea Interdepartamental Suburbana Mon.
s . } . . . evideo-Ruta §,.Las Piedras, zona de log barrics Rossl
Ministerio do Transporte, Comunicaciones y Turismo Leiri y Cementerlo de Las Plodras, .
Resoluclén 2.352{871. — Se otorga & la Empress Cutesa Ia Hesoluclén 2.355971, — Se otorga a s Adminlstracién Ma. -
eoncesion de la Linea Interdepartamenta] Suburbana Monte, nicipal de Transporte Colectlvo de Montevideo, la concesién
vldeo.Puente sobre el arroyo Tolodo Ruta 84 hasta Empalme do Ia Liitea Interdepartamental Suburbana Montevideo.Ruts -
¢on Ruta 85, 1. Delta del Tigre, B

—: s

PODER EJEC U TIV O- FTABLECIMIENTOS FABRIGANTES”, que aparece en &b - A

ANIEXO que se considera formando parte del presente de,
ereto.

MINISTERIO DE INDUSTRIA Y COMERCIO Art. 2.0 A partiv dei 15 do noviembre do 1971, el Baneg
. de 1a Ropabilea Oriental del Uruguay y ia Direceldn Naelo, - =

nat de Aduanas, no dardn curso a las gestiones de exporta.

1 elén de los productos mencionados en el articulo anterior,

| —— 2o ol . . sin la presentacién previa, por parte de las firmas exporta..
mcre;ﬁgf}g{i?'y prfgui‘ﬁf: e(;:,a g&;ﬁﬁ%ﬁl&“ I?lfzict‘g.:];ef'&% doras, del certificado de calidad expedido por el Lahoraterie
¥ ’ ’ de Andlisls y HEnsayos, conforme @ la tipificacion aprobada

hipiene gume deberin cumplir los establecimientos .fa.

bricantes”, a los efectos de la exportacién. por ¢l presente decreto.

Art, 3.0 Comusniquese, publituese, dése cuenta a Ta Asam.-

Ministerio de Industria y Comerclo, blea General y vuelva al Laboratorto de Andlisls y Iinsayos .
) parn s archivo. — FACKECO ARECO. — JUAN PEDRO .
Montevideo, 11 de noviembre de 1971 AMESTOY.
Visto: la nota del Laboratorio de Andlisis y Hnsayos, por e e
fa cual propone la tipificacién de “GALLETAS, GALLETI.
TAS Y PRODUCTOS DE PANIFICACION ¥ PRACTICAS ANEXO
PE HIGIENE QUE DEBERAN CUMPLIR LOS ESTABLECI. _
MIENTOS FABRICANTES”, con vistas de someter lasg ox. TIPIFICACION DE GALLETAS, GALLUTITAS X PRO.
portaciones de dichos productoa al contralor de calidad. DUCTOS DE- PANIFICACION Y PRACTICAS DE HIi.
. GIENE QUE DERERAN CUMPLIR LOS ESTABLECL
Resultando: que Jos productos de que se trata pueden vea MIENTOS FADURICANTES.

presentar un rubro promlisorlo de exportacién,
iarte 1
Conslderando: qgue la tipificacién proyectada es beneflelo. S
ga & 103 efectos de expandir nuestras exportacioncs de pros i, ALCANCE., — So detcrmiunan aguf lag normas que do, _
ductos alimenticios industriaHzados; berfin cumplr las GALLITAS, GALLETITAS ¥ PRO.
DUCTOS DE PANIFICACION, como asf también las coha

Aterito: a lo dispuesto por las leyes N.o 13,318, de 28 de dictones de los loeales y los requisitos de higiene de fos

dictembre de 1964 y N.o 13.640, de 26 de diclembre de 1967: establecimientog donde se realice su_fabricaqzén. ’
Wl Presidente de la Rteptblics. ' ?, DENOMINACION ¥ TUOS.

DRORELAL : %1, Podrin dettomlnarse con nombres acorde con su ti. ,' ,
po y terminacién o por nombres do fa.ntas{a, de. .
Articnlo 1.0 Apruébase la tipifigneién de “GALLETAS, biendo en este caso, ser solicitados previamente al
GALLETITAS Y PRODUCTOS DE@&N{FICACION Y PRAC. T nbhoratorio de Andlisis v Knsayos, para su aproba.
TICAS DE HIGIENE QUE DEBERAN-QUMPLIR LOS B3, elén,
. 5, s I _ —
e Loy - et gy r———r—

EN LOS EJEMPLARES DE f‘EGHAS 11 ¥ 18 DE NOVIEMBRE, APARECIERON DECRETOS
REGLAMENTARIOS DE LA “LEY ORGANICA POLICIAL" o
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3.2.

3.3.

3.4,

8.6.

3.1.6.11. Sorbitol,

3.1.6.12, Féculas.

3.1.6.13. Chuifio,

3.1.6.14. Diastasas do mula.

3.1.6.15. Esteres del 4cide diacotil tartaricq

con los mono y diglicéridos mencio.
nados en 3.1.6.1.

3.1.6.16. Sales de fosfato- monosddico con los
mono y diglieéridos menelonados en
3.1.6.1,

El Laboratoric de Andlsls y Ensayos poa
dra autorizar el usq de otros emulsiticantes
0 uditivos, previa solicitud al referido Or.
ganismo.

8.1.7. Escncias y Salieres

3.1,7.1. Cacao.

3.1.7.2, Chocolate

3.1.7.3. Extracte de vainilla.

3.1.7.4. Aceite de 1lmoén.

3.1.7.6. Aceite de paranja,

3.1.7.6. Sabores de frutas. Se admitirdn

olros siempre que sean aceptados
nror el mercado comprador.

2.1.8. Antioxidantes y conservadores

3.1.8.1. INldroxianisol butilado (B.H.A.),
Mixima concentracion en 1a mate,
ria grasa 200 ppm.

3.1.8.2. Hldrocitolueno butilade (B.JLT.Y
Mdxima concentracién en ia mate.
ria grasa 200 ppm,

3.1.8.3. @alaio de propilo.
3.1.8.4. Proplonate de calcio.
3.1.8.5. Diacetato de sodio.
3.1.8.6. Propionato de sodio.
3.1.8.7. Acldo sérbico.

Previa solicitud y aprobacidn por el Labaa
ratorto de Andlisls y Ensayos, podrd ser aw.
torizado el use de otros antioxidantes ¥ con.
servadores.

Inzredientes mo autoriendos

No se autoriza ofro ingredienic fucra de los enue
mevados en 3.1, B

Higicne de los depésites, locales de claboracisn g
practicas de fabricacion

Los depdsitos de materias primas y locales de elal
boracién deberdn reunir buenas condiciones de hi.
giene, debiendo ser Hmpios, secos ¥ ventilados. Dea
berdn contar con la aprobacidn previa del Labora.
toric de Andlisis y Ensayos,

3.3.1. fnspeceiones

El Laboratorio de Anilisis ¥ Ensayos utili.
Z&F& para inspeceidn de los locales, los critew
rios del "Cédigo Tnternacional Recomendade
de Précticas. Principios Gencerales de Higiena
de los Alhmentos”. (1)

Autorizacién para fabricar

Previo a la elaboracién de una partide para expor.
taclén el interesado debera solicitar iuspeccién al
Laboratoric de Anslisis v Ensayos. Este inspeccio.
nard las materias primas, log locales ¥ las pricticas
de higiene ¥ luego de ser su resultado favorable ex.
tendera la autorizacién.

Del producto terminado,

3.5.1. La muestra del producto negoeiado, por la
cual el comprador acepis el pedido, deberg
ser entregada al Lahq-r:s‘a‘.torlo de Analisiz y

ThA ey

LR
S
The

(1) Organizacién de las -MNdelones Unidag
para la Agricuitura y 1a Alimentacién, Qrga.
nizaclén Mundial de Ig Salud, 1969, Norma
Internacional Recomendada rara el Etique.
tado de los Alimentog Preenvasados. Ref.
N.o CACJRS 1.1969,

CLARIQ ORKICIAWN
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Ensayos conjuntamente con la documentacidn
que acredite el pedido y la factura proforma
correspondiente.

Ii Laboratorio proceders entonces a estable.
cer sus caracteristicas fisicas. quimicas y Ora
ganolépticas y fijard los porceniajes de va.
rlacién de la partids eon la muestra inicial.
El Laboratoric de Anilisls v Ensayos dard
el puntaje a la mucsira scgin el sistema de
calificacidn gue se detalla en 3.4.1.4., con lo
cual Ia misma podrd llevar inseripta en la
etiqueta su grado de calidad.

3.5.1.1. De la composicion guimica,
Se determinard el contenido en:

1) Humedad,

2) Contenido graso,

3} Contenido en azicares,

4) Chocolate,

B) Frautos o confituvas,

6} Suastanciag coadyudantes,

7) Presencia de anticépticqs ¥ co.
lorantes,

8} Cloruro de sedio.

9) Cenlzas.

Determinado e! contenido porcend
tual de estos productos en la parti.
da a exportar se comparard con la
muestra inicial y se establecerdn log
Hnites de variacién a admitir, ios
cuales no serdn superiores a un )
5 oo de la composleién poreentual
en gue entra cada uno, Los produc.
tos usados en 1a muestra inicial de.
berdn ser iguales a los de la partida
a exportarse.

3.5.1.2. De las propiedades fisicas,

Se estudiardn las siguientes propis.
dades fisicas de la muestra y de la
partida a exportar,

Nitidez de borde » disefio.
Simetria de form.,
" Fragilidad,

Textura y consistencla.

Uniformidad de tanafio y altura.
Masa neta individual,

Grado de horuneado.

23.5.1.3. De las caracteristicas organolépticas, -

F.a muestra inicial y la partida sea
ran estudiadas por

Color.
Sabor y aroma.
Vida del producto.

Se aceptardn diferenciag entre la
muestra y 1a partida gegin lo indf.
cado en 3.4.1.

3.5.1.4. Del puntaje a adjudicar,

Sabor y aroma ,...... ciees 0P,
Uniformidad tamafio v gra.

do de borneado ,......,. 25 P,
Presentacion  ........,v000.. 15 P,
TeXtUTE  oviiivinivrvinenen., 15 P,

Fragilidad ...........000... 15 P.

4. ENVASE Y ETIQUETADO.

4.1. Los envases seran de material bromatolégicamente

apto, admitidos por el Laboratorio de Analisly v En.
£ayo0#, aseguraran una buena presentacidn del pro.
dueto y reunirdn condiciones tales que preserven
lag propiedades e integridad del producto por um
perioda mimlme do citco meses.

4.2. Para ol texto do la etiqueta ol Laboratorio de And.

lisls y Ensayos aplicars el criterio de Ia Norma Ge.
neral Internacional Recomendado para el BEtiqueta,
do de los Allmentos Preenvasados de la Comislén
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del Codex Alimentarius de la FAQJOMS.
Las etiquetas deberan llevar como minimo las sl.
guientes inscripciones:

4.2.1, En cada envase primario;

Nombre del alimento y tipo sl lo hublere,
Contenido neto. del producio en el Sistema
Métrico Decimal,

Fabricante, nombre y direceldn,

Lista de ingredientes.

Industria Uruguaya.

4.2.2. Ban cada envase Sccundario,

Nombre del producto y tipo sl lo hublere,
Tamafio de cada envase primario,

Nimero de envases primarios.

Nombre de la f4brica.

Sello del Laboratorlo de Andlisls ¥y Ensayos.

4,2.3. B caso de solicltarlo el comprador del ex.
terior, podrd sustituirse el nombre del fabri.
cante por un numero clave, previa autor!zgs
cién del Lahoratarlo de Andlisle y Ensayos.

Parte 1f
Métodos de AnAlisis
I'reparacién de la Muestra

La muestra deberd triturarse con ayuda de eualquier g
trumento apropiado, dehlendo guardarse en reciplente heéra
mético hasta su anélisis )

A) DPeterminacién del contenido de humedad,
1. ANALISIS,
1.1. Aparat®s y material.

1.1.1, Balanza analitica,
1.1.2. Cépsula de porcelana o similar,

1.1.3. Estufa de alre epliente con termdstato capaz
de mantener en su interior temperaturas unie
formes de 800C, '

1.1.4, Desecador,
1.2, Modo dc operar,

1.2.1. En cdpsula dc¢ porcelana tarada pesar exac.
tamente 9g. de galletita molida. Colocar én
estufa a 809C. durantc 4 horas; enfrlar en de.
secador ¥ pesar. Repetir la operacién haasta
peso constante. .

La pérdida de peso por 20 es 1gual al porcelle
taje de humedad en la muestra,

B) Determination de cenizas totales,
1. DEFINICION

Se entlende por cenizas totales en galletitas a! residuo
resultante de la caleinaclén de las mismag, sigulendo el
procedimiento agqui descripte.

2, ANALISIS
2,1. Aparatos y malerial,

2.1.1, Crisol de porcelana,
2.1.2. Balanza analfticn.
2.1.3. Mufla.

2.1.4. Desecador.

- 2.2, Preparacién deo la muesiri..

La muestra deberd ser preparada en Ia forma ECa
neral indicada al comienzo de esta seccldn. -
[

2,3. Modo de Operar. “'\:: i
Se pesan exactamente 5 g. de a muestra en erisol
de porcelzna, calentindose graduilmente a fnego
directo hasta obtener una mass earhonosa. Luego
Se incinera en mufla s 600°C,, hasta cenizas claras,
8o enfria en desecador y pesa, Se repite la opera.
cidn hasta peso constante., EI pumento de masa de

nu_aao‘,‘oucua .

)
1.

D)
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la cépsula por velnte da el porcentaje de cenlzeg |
en la muestra. Se verifica solublltdad en 4cldo cloe
rhidrico (excluye presencin arena).

Determinacion del contenido de materia grasa,

DEFINICION,

3e entiende por materia grasa en galletitas al residua

resultante de la evaporacién del exiracto etéreo obtenido

por ¢l procedimiento que se detalla en ests seccldn.

ANALISIS

2.1, Aparatos y material

2.1.1, Extractor tlpo Soxhlet.

2.1.2, Calefactor eléctrico,

4.1.3. Desecador.

Reactivos,

Eter sulftrico,
MODO DE OPERAR.
Je pesan exactamente § g. de galletitas 108 que son By
metidos a desecaclén bn estufa a 80°C. Luego se pasan
% un extractor Soxhlet extrayéndose durante 4 horag, .
con éter sulidrico como solvents. Se evapora directis
mente del matraz de extracclén (previamente tarado)j:
@esacindose finalments en estufs a umos 80°C. Se en,
frin en deseceador ¥y pesa., Bl aumento de pesc del mfe
traz por 20 corrssponde al porcentsje de materia grasa *
en la muestra.
Peterminacidn de sustancia reductora,
FUNDAMENTO DEL MHETODO,.

Sa emplean los procedimientos de Lane. E,r}non ¥ Causse
Bonnans, integrados, -

DEFINICION,

Se entiende por sustanclias reductoras on galletitas, a

- las obtenldas segin técnica ¢ue se detalla, expresadas

en azdear Invertido, Las sustaneclas reductords totales
éstan dadas por el poder reductor obtenido luego de s
inversion dcida. La dlferencla enire estos dos valores

~ multiplicado por un factor de conversién, representa ef ”

contenido en sacarosa. Para su determinacidén se debs
seguir ¢l procedimiento que aqui se deseribe.

ANALISIS,

3.1, Aparat®s y material,

3.1,1. Matraz aforado 100 ml
3.1.2. Bureta 25 ml.

3.1.3. Pipetas aforadas 5 y 10 ml.
3.1.4, Erlenmeyers 250 ml.

3.1.5. Vaso Bohemia 50 ml.
3.1.8, Balanza Anélitica,

3.2. Reactivos,

3.2.1. Reaftivo de Courtonne,
Acetato neutro de Plomo, 75 g.
Agua destilada, 250 ml, _
Acldo Acético e¢.8.p. neutralizar,
Disuélvase el Acetato neutro de Plomo en
agua callente, enfrfese y agrégzuese el &cido
hasta neutralizar. Filtrese.

3.2.2. Solucién Ciiprica de Fehling:

Cu80Q,. 5H,0, 44.40 g,
H,80, (D. 1.84), 5 ml.
H;0 ¢.3.p, 1000 ml

3.2.3. Solucion Tartiarica de Fehling:

Tartrato doble de Sodie y Potasio, 15 0g.
NaCH, 30 o|o, 150 ml, g

H.0 ¢.8.p., 500 ml

Disuélvase el tdrtrato en 250 ml. de agus. Hn,
friese y agrégnese el hidréxido de Sodio, cont.
pletade con agua a 500 mi,
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' 8.6, CALCULOS. Tt

~tlacion de Ferrocianuro de Potasio: -
Azticares invertidos totales = ¥ = 0,025 % 10 x 10.008

rerrocianure de Potasio, 2,56 g.

1,0 ¢.s.p., 100 ml. . GxT
4.2.5. Solucion Indicadora de Aznl de Metileno; Cileulo de sacarosa ojo }
Azul de Metileno, 1 g, Y — X x 095 = Sacarosa oo

H,O, 100 ml. .
) - i L} Determinaciton de Cloruro de Sodio cn Galletitas
3.2.6. Solucion Tipo Aziicap Inverlido;
. 1. DETINICION,

La sacarcsa p.p.&. se lava con alcohol ofia

lfco puro de 96.° sobre filtro de Dlacas} se S0 entlende por Sal en galletitag a log clorurog totalei
Seca en estufa a T0°C, y se cnfria en deseca, determinados por el método de Charpentier Volharg b
dor. 8e pesa 1,1875 de esta sacarosg ¥ 8e ¢0u expresados en Na €1,
foca en matraz aforado de 5OO i, §o agregan : : «
unos 250 ml. de agua ¥y 5 ml. de dcldo sulfi. 2, ANALISIS, R
rico puro. Se Sumerge en B. M. hirviente 7 -
durante 10 minutos, Transeurrido este tiem., g 5 ial,

B Po s¢ heutraliza con NaOQOH 17 ojo, dejando 2.1. Aparatos y material I
una ligera acidez, e agrega 1 g, de ficido £4. 2.1.1. Bureta 25 mi,

hico ¥ completa a 500 ml. con agua destilada, )
1 mi, = 00025 Azticar Invertido, - 2,1.2. Erlenmeyers 250 mi, -
2.1.3. Pipctas do 50 — 100 my,

8.3. MODO DE OPDRAR %.1.4. Balanza analitica,

3.3.1, Obtencion del defecado do Galletitas, .
2.2. Recactivos.

Se pesan exactamenio 5 g, de galletitag moli, : . . . ] ' ‘
da en Vaso de Bohemla, de 50 ml. Se pone en &:2.1. Acido nitrico libre de halégenos. A )

suspension con agua destilada » 5000, pagdn., 2.2.2. Nitrato de Plata 0,IN. :

dose a matraz aforado de 100 ml, hasta 1a 4l 2.2.3. Solucién de permanganato de potasio al 5 oja
> - tima particula con ayuda de una varilla, en agua destilada libre de halégenos, }

Agregar gota a gota el reactive de Courtoline . : ! s S

hasta no més precipitacién. Se climing el ex. 4.2.4. Solucién de Sulfocianuro de potasio 01 N, .

ceso de reactivo con soluclon sa{urada de sui. 2.2.5. Solucidn saturada de alumbre Férrico librd

fato de sodio. de haldgenos, '

Se¢ enrasa a 100 ml., se filira o centrifugs, 2.2.6, Agua destilada libre do halégenos.

3.3.2. Determinaciaon de Aziicares Beductores e¢n
Galletitas, ¥ 2.3. Modo de Operar.
& s d i Djy rer
5o Obera por duplicado en Brlenmeyers do 2.3.1, Pesar exactamente alrededor de 5 g, do ga,

250 ml,, colocindose en cada uno los siguien,
tes reactives: 5 ml, golucldpn ctiprica; 5 ml, lletitas molida en Erlenmeyer do 250 ml,

solucién tartarica; 30 ml, do NaOH 17 olo: 70 Asresar 50 ml. do agus destilada a 60°C, ¥
Bl de agua y 5 ml. de ferrocianuro do ‘ota. agitese. Hnfrfese y wagréguese 25 mil, de

slo al 2,5 olo. AgNo3 01l N y 10 ml, do HNO3. .
. 3.2, lent, CI 16
Se calienta y cuando rompe en ehullicion, go 2.3.2 zqufmo?-r é.g Tse znﬁ" ilgb:tlllfcl élnyalaggef)?;‘ “g;
deja caer en gota continua do Ia bureta el Dermanganato de potasio, en porciones dg |
{Htra%o de]ldefecaglcidde ialleffitaS. hasta Tco. 6 ml, hasta completar d'estruccidn materis
oracién celeste palido, Agrefar entonces 3 : oo
gotas de azul do metileny al 1 ofo, y cons orgénica, (predominio color Permanganatoy,
tinuar el agregado gota a gota hasta decolo. 2.3.3. Enfriar y filtrar recoglendo en matraz afge
Facion total del liquido, rado de 200 ml, lavar con pequefiz. porcidny
Durante ¢l transcursp de la operacién no de, i de agus Erlenmeyer, filtro ¥ precipitado. ‘En,
be detenerse fa ebulllcién ep ningn mo. ’ Tasar a 200 ml con agua destilada. :
wmento, 2.3.4. Tomar 100 ml. del fiitrado y valorar el exs
' ceso de Ag NO3 con sulfoclanuro de Potasia
$.4. CALCULOS. . )N y 2 ml de alumbre férrico comd indfe
. . : dor. {
Debe hacerse previamente la valoracisén doe Ia 80lna ca
ei6n de Fehling, fronte al azficar invertido slzuion. 2.3.5. Llevar paralelamente una determinacién em,
do el mismg procedimiento, blanco con las mismag cantidadeg de reactfy
81 tomando 5 ml. de cada una ge las soluciones da . Yos y desiruyendo el oxcoso de permanganta
Fehling se consumen 10 mi, de Ia soluclén de azv, ’ to con sacarosa, : \
ear Invertido, el vafor en azfear {nvertido para log 2.3.8. El porcentaje de NaCl se cgleula de acuerda
ml. corresponde a 0,025 g. ¢on NaCl ofo = (ml KSCN blanco —— mb
: KSCN muestra) x ¢.1 x 2 x 90,0585 z 100.
Agzficar {nvertidg 00 == X = 0,025 x 100 x 100 0,0585 = meq NaCl .
GxT : F) Determinaciones Complementarias
G = Gasto T = Toma de muestra, En el caso de Galletltas con bafio de Chow
. eolate o rellenas o con fruts incorporada, po. -
Inuversldn de Ia Sacal'osa: Detﬁmﬂ_ﬂa(ﬂ()]l de Aziicares . dré det‘erminarse' por medio de separa’[c]dﬂ -
Reductores Totales . mgednica, el contenido da lasg mismas, de.
: bléndose aplicar en cada caso los andlisis atle
3.6. MODO DE OPERAR. tes descriptos. : .
8o toman 10 ml, del filradp de defecado do gallett, @) Aclaracién
tag. Se coloca on matraz ‘atodado de 100 ml.; se Ite. - :
va a B. M. h}rwente"s minutys, se agrega luego 1 En estas féenicas se usé 8 los efectos de
ml. HC1 puro ¥ se¢ deja en B, Ms 2 70°C durante 10 akreviar, la palabra “galletitas”, pero Iag <
minutos. So enfria; peutraliza ton NaOH 17 olo y mizmas pueden ser aplicadas a cualquiera dé

Be completa a 100 ml. eop agug destilada, - los productos inclufdos en esta tipificacidn




