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OBJETIVO: DEMOSTRAR EL NI
Y DE SU PROCESO DE PRODUCCION

En busca de un esquema
de certificacion

Por Carios BatreLio', Natalia QueHEILLE', INEs MARTINEZ, DawieL PippoLo’ I
" Asociacidn Cultivadores de Arroz. ? Gerencia de Proyectos Alimentarios, LATU.

* Gerencia de Gestién Empresarial, LATU.

L arroz uruguayo es considerado actual-

mente como uno de los mejores del
mundo. Esto se debe principalmente a la
calidad del producto final entregado a Jos
consumidores y a la confiabilidad de todo
el proceso productivo, desde la obtencidn de
la semilla y la tecnologia aplicada durante
el cultivo hasta los procesos industriales,

Al analizar la evolucién de los principa-
les indicadores productivos del arroz  nivel
naclonal (ver grdfico en pagina 13) puede
evidenciarse que;

* La superficie sembrada del cultivo no
presenta grandes variaciones a lo largo
de los afios. De acuerdo a las condicio-
hes para sembrar que se presenten
(dependiendo principalmente de Ja dispo-
nibilidad de agua para el cultivo y de sus
perspectivas econdmicas), ronda enire
145000 hectdreas (zafra 2006/2007) y
205990 hectéreas (zafra 1998/1999).

* La produccidn total presenta una mayor
variacion entre afios. Esto puede expli-
carse, al menos en parte, por la superfi-
cie total sembrada en e afio, las condi-
ciones climéticas que acomparian al cultj
vo y el manejo que el producior realiza,

* El rendimiento por hectirea presenta una
clara tendencia a aumentar a [o latgo de
los aiios (desde 1970 a la fecha, a una
tasa de 90 kg/hd/afio), Jogrando un récord
historico en la zafra pasada (2010/2011)
El incremento en el rendimiento se basa
en el paquete tecnoldgico desarrollado
para ¢l cultivo a nivel nacional y en Ja
gestion que realiza ¢l productor al apli-
car ese paquete tecnoldgico.

Uruguay exporta aproximadamente 95%
del arroz producido, encontrindose en e]
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primer iugar de América Latina como expor-

tador de amoz {seguido de Argentina y

Brasil). A nivel mundial ocupa el sexto lugar

como exportador nefo, participando con

3,6% del total
Numerosos factores han contribuido para

obtener el posicionamiento internacional

actual del arroz uruguayo:

* La integracion entre los productores e
industriales,

* La comprensidn de todo el sector de la
imporfancia de disponer de un sistema
de integracién nacional,

* Lamejora genética de la semilla en hase
a rendimiento y calidad de las varieda.
des plantadas, y el uso de semilla certifi-
cada en la totalidad del drea. Se destaca
¢l Programa Nacional de Investigacion en
Produccién de Arroz del INIA, cuyo obje-
ivo es: "ncrementar y estabilizar el rend;-
miento promedio nacional, obteniendo
productos de la calidad que requieren los
mercados y favoreciendo ¢l manejo soste-
nible de los recursos naturales”

* Sistemas de rotacion arroz-pastura, asegu-
rando la sustentabilidad productiva, econg-
mica y ambiental (DIEA informé sobre
la zafra 2009/2010, para todo el pais, que
aproximadamente 61% de la superficie
sembrada era “arroz de primer afio” mien-
tras que, en el otro extremo, sdlo 0% era
“arroz de tres o mds afios”). Es una carac-
teristica inica a nivel mundial como siste-
ma de produccidn.

En fa mayor parte del mundo el arroz
§¢ practica como monocultivo o como inte-
grante de una rotacién agricola, El sisterna
tiene implicito un concepto de baja intensi-
dad de uso del suelo. Se le ufiliza en 20 o
50% del tiempo para la produceidn de arroz,

VEL DE DIFERENCIACION DEL ARROZ URUGUAYO

Nuviemhre. 2009

Para la zafra 2011/2012
5¢ 8punta ¢ realizar una sequnda verfficacion
de cumplimiento de |a Guia de Buenas
Practicas en el Cultivo de Arroz en Uruguay y
acompafiar & un grupo de productores en a
implementacién completa de [ Guia,

El otro 80 o 70% del tiempo estd en una
fase de pasturas, donde se reconslituyen fos
equilibrios naturales, y se interrumpen los
ciclos de plagas, enfermedades y malezas,
obteniéndose asi una mayor productividad
global (agricola y pecuaria) con menor uso
de agroguimicos,

En la actualidad, el mercado comenzg a
considerar diferentes aspectos relacionados
con la calidad de los productos alimenticios:
* La inocuidad",

* La demostracién de que los procesos
productivos no atentan contra el medio
ambiente,

* Que las personas que trabajen fo hagan
en condiciones adecuadas,

Por lo tanto, la produccién de alimenios
seguros, confiables y de calidad a la vista de
Jos mercados compradores internaciopales
requiere de la aplicacion y la evidencia de
cumplimiento de las Buenas Pricticas’ en



cada etapa o eslabdn que conforma la cade-

na agroahmentarla “de la chacra al plato”
nal, 11 FAQ® y la OMY'

recomiendan, para la prouuccxon primara,
la incorporacion de las Bucnas Prédcticas Agn’
oolas (BPA) que considerait o woutemplan e
uso apropiado de los recursos naturales
(ninimizando el impacto sobre ¢l medio

ambiente) y conceptos de seguridad del traba-

jador, mejorando las condiciones laborales

FERVE AALRARAGG aas WILLGICS Al UIacs,

La implementacion de esie iipo de hema-
mientas de reconocimiento 'mternacional
pt":n"‘uilt: al Cﬁl‘ﬂpf{luﬁf tener cvidencia de
cumplimiento y, por lo tanio, de la calidad
del producto adquirido.

Para la incorporacion de las Buenas Préc-

ne dorumentac onfac vin
ticas existen diversos documentos-guias y/o

normas con diferente grado de reconoci-

miento. En el caso de las BPA (produccién

primaria), se han desarrollado estandares por

rubro de producclon con base a nivel pais
ind e In atnsmanla A nntnn
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mas -y con amplio reconocimiento- es la
norma GlahalGADR

A su vez en el proceso induslrial, para
la implementacion de las Buenas Practicas
de Manufactura, hay, entre otros, un docu-
menio del Codex Alimentarius’, Ademds,
existen ofras normas que tienen aplicacin
integral, como la de gestion de la Inocuidad
Alimentaria (IS0 22000, la de gestién
Medio Ambiental (IS0 14000) y la de Satud
¥ Seguridad Ocupacional (OHSAS 18000).

Con ¢l fin de difundir a nivel nacional e
internacional la metodologia de trabajo de]
cultivo de arroz en Uriguay, y comenzar a
transitar € camino de demostracién de la
calidad en la produccién v en el producto
oftecido, en 2009 se elabord la primera
versién de la Guia de Buenas Practicas en
el Cultivo de Arroz en Uruguay. Cuenta con
elementos de GlobalGAP, ofras normas de
gestién asociadas a BPA y, principalmente,
los conocimientos y la experiencia de los
técnicos e investigadores uruguayos en el
desarrollo ¢ implementacién del paquete
tecnoldgico de produccion de arroz en nues-
fro pais.

El abjetivo definido de la Guia es “orien-
tar y poner al alcance de los productores,
técnicos y trabajaderes del sector arrocero,
las recomendaciones y los conocimientos
disponibles para la produccion sustentable
det armz"
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Fuiente: ACA (2011). * Dotos estimodos.

torio y recomendaciones para una produc-
<ién sustentable, En su redaccion participa-
ron la ACA (Asociacion Cultivadores de
Arroz), la GMA (Gremial de Molinos Arro-

nnnnn N ool TNTA Meodidedn N1 |
CETOS), €1 vl (MISHIUIO [vaciolidl UU 1nves-

tigacidn Agropecuaria), el LATU (Laborato-
rio Tecnoldgico del Uruguay), la UdelaR
{Universidad de la Reptblica) y el MGAP
(Ministerio de Ganaderfa, Agricultura y
Pesca),

Durante 2010 se realizaron actividades
de difusién de los requisitos establecidos en
la Guia, En forma complementaria, la ACA
—conjuntamente con el Banco de Seguros del
Estado (BSE) y el Instituto Nacional de
Empleo y Formacién Profesional (INEFOP)-
realizaron en 2010 y 2011 actividades de
capacitacion en salud y seguridad de los
trabajadores, mantenimiento y regulacion de
maquinaria, y sistematizacion de chacras para
riego.

En la zafra 2010/2011 la ACA y la GMA
seleccionaron doce productores para realizar
una primera verificacion del grado de
cumplimiento de la Guia. Los datos preli-
minares de esas instancias de verificacion
evidencian un alto grado de cumplimiento
de los requisitos obligatorios.

Para continuar avanzando en la difusion
e implementacién de la Guia estd progra-
mada la realizacion de talleres con los
nrndnrinrpc nara obtener la retroalimenta.
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Con el objctivo de darle seguimiento al

proceso de implementacion, para la zafra

201172012 se pretende realizar una seguin-

da verificacidn de cumplimicnto de Ia Guia

y acompafiar a un grupo de productores en
la implementacién compleia de ia Guia,

Queda por delante comenzar a transitar

el camino de disefio ¢ implementacién de

un esquema de certificacion adecuado a las
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cadena agroindustrial del arroz,

Este esquerna permitird demostrar el nivel
de diferenciacion del arroz mediante ia certi-
ficacidn del producto y su proceso produc-
tivo, agrcgandolc valor, De esta maners, el
manfenimiento de los actuales mercados y

s “nichos” de mercado es
mas posible de lograr.

Cabe destacar que los beneficios que
pueden obienetse son:

1) Para el productor, una reduccién de
riesgos e fa fora de decisiones, por ia mejor
gestién en términos productivos y econd-
TS,

2) Para la cadena agroindustrial, el agre-
gado de valor y el acceso a mejores merca-
dos.

3) Para los consumidores, la seguridad
de Ia calidad det arroz que adquieren.

4) Para la poblacidn en general, los que
derivan de wna profesionalizacién de la
gestion productiva, ambiental y social,

al annngn o

€1 a0(eso 4 i

Fl éito cn la cjecucion de este tipo de
proyecto s¢ basa en el compromiso de cada
uno de los actores del sector, buscando
profundizar relaciones mutuamente bene-
ficiosas. Esto se puede lograr gracias al nivel
de integracidn vertical que tiene toda la
cadena. @

* Inocuidad: Garantia de que los alimentos no causardn
dafios &l consumidor (adaptado del Codex Alimentarius),
* Buenas Practicas: en este caso "Buenas Practicas en la
cadena alimentaria™ Condiciones y actividades bésicas
para mantener a lo fargo de toda la cadena alimentaria
un ambiente higiénico apropiado en la produccién, mani-
pulacian y provision de alimentos inocuos para el consu-
mo humano (adaptado de la norma IO 22000:2005).
% FAQ: Organizacién de las Naciones Unidas para la Agri-
cullura y fa Alimentacion,

" OMS: Organizacion Mundial de la Salud.

* Codex Alimentarius (Codigo Alimentario): Programa
Conjunto FAQ/OMS para fa elaboracion de normas
alimentarias. Conjunto de normas, codigos de précticas,

dirartricoc v ntrac rarnmandacinnac nar aratadnr b cal
GIEANCES y 0TS TRComMEnaatonds para prolegera sana

de los consurmidures y garantrzar prachicas equilativas en

el comercin internacional. @
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