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Impulsara areas como informatica, comunicacién y audiovisual

Se consolida el Parque Tecnologico

y de Eventos del LATU

EN UN PUNTO ESTRATEGICO DE LA CIUDAD, A 20 MINUTOS DEL CENTRO Y A TAN SOLO 5 DEL AEROPUERTO INTERNACIONAL DE CARRASCO,
SE HA CREADO UN ESPACIO QUE PRETENDE TRANSFORMARSE EN UN CENTRO DE EVENTOS Y REFERENTE EN DESARROLLO TECNOLOGICO

1 Parque Tecnologico y de
E Eventos del LATU nacid

por la necesidad del pais de
contar con centros de referencia
especificos y con el objetivo de
aportar a la generacion de cono-
cimiento de base tecnoldgica en
areas multidisciplinarias.

Estossectores integran suaccio-
nar con los centros de conocimien-
to, de modo de generar sinergias
entre ambos actores, siendo los
fundamentos de su actividad la
innovacion, lapromociony gestion
de transferencia de tecnologia.

Seglin explico el gerente del
Parque Tecnologico y de Eventos,
Gustavo Tartaglia, este espacio
“se encuadra en los lineamientos
de la mision del LATU dentro de
su ambito de accion”, al “Impulsar
el desarrollo sustentable del pais y
su insercion internacional a través
de la innovacion y transferencia
de soluciones de valor en servicios
analiticos, metrologicos, tecnold-
gicos, aplicando estrategias que
potencien las mismas”.

La superficie total del predio
ocupado porel Parque Tecnoldgico
y de Eventos es de 6.5 hectareas
(65.000 m?). Alli se despliegan
en la actualidad, los edificios que
integran el Centro de Desarrollode
Empresas Tecnologicas, el Centro
de Desarrollo del Conocimiento,
el Centro de Reuniones y Eventos,
y el Centro para la Difusion de la
Ciencia y la Tecnologia “Espacio
Ciencia”, con un total de 17.100
m? construidos, constituyendo la
Fase 1 del Proyecto global.

LaFase2 tiene previstalacons-
truccion de un edificio de 600 m?
parael nuevo comedor, un edificio
paraalbergartecnicaturasde UTU
de 1.550 m?, y la adecuacion y/o
ampliacion de tres espacios exis-
tentes (Los Tilos, los Naranjos y
Los Abetos) que se integraran al
Parque durante 2011 y 2012. De
estos, el primero se destinara a
oficinas (Edificio Los Tilos), el
segundo albergara la Incubadora
de Empresas “Ingenio” (Edificio
Los Naranjos), y el tercero se
destinara a eventos (Los Abetos).
La culminacion de esta Fase 2,
aumentara el area cubierta actual
en4.800m?, alcanzando el Parque
en esa segunda etapa, un total de
21.900 m? construidos.

Primeros pasos

La puesta en marcha del Parque
Tecnolégico y de Eventos, im-
plicé inicialmente la realizacion
de obras de infraestructura que
se tradujeron en la construccion
de tres edificios de 2.000 m?

cada uno, asi como la adecuacion
de instalaciones que hasta ese
momento utilizaba el Parque de
Exposiciones, constituyendo la
Fase 1 de su implantacion.

“En especial, las instalaciones
dedicadas al Centro de Reuniones
y Exposiciones que fueron remo-
deladas, atienden las demandas
internas y externas de eventos del
Parque. Laetapa de disefio, imple-
mentaciony puestaen operativade
la Fase 1 se encuentra cumplida,
encontrandose actualmente en
curso la implementacion y ejecu-
cion de la segunda fase”, explico
Tartaglia.

Con la segunda etapa se agre-
gan 4.800 m? en diferentes
moédulos. Estos espacios estaran
destinados a continuar integran-
do un mix de nuevas entidades
privadas de pequefio, mediano y
granporte al Centro de Desarrollo
de Empresas Tecnologicas, asi
como el redimensionamiento de la
Incubadora de Empresas Ingenio
y la ejecucion de edificios para
albergar algunas tecnicaturas de
nivel terciario de la UTU.

Un Parque completo

El Parque se ha organizado en
cinco centros, cada uno con sus
propia misiéon y objetivos, pero
actuando en forma coordinada
a través de un Comité Técnico.
Ellos son: el Centro de Desarrollo
Empresas Tecnoldgicas (CDET),
la Incubadora de Empresas Inge-
nio, el Centro de Desarrollo del
Conocimiento (CDC), el Centro
de Reuniones y Eventos (CRE), y
el Centro de difusion de ciencia
y tecnologia “Espacio Ciencia”.

EN TOTAL, EL PARQUE OCUPARA 6.5 HECTAREAS

DATO

Para la nominacién de los edi-
ficios del Parque Tecnolégico
se han utilizado nombres de
arboles de especies autéctonas
y otras especies existentes en
Uruguay, como Los Tilos, Los
Alamos, Los Naranjos, Los Sau-
ces, Los Pinos, Los Robles, Los
Abetos, Los Talas y Los Ceibos.

Tartaglia afirmé que esto
permitira consolidar y optimizar
los servicios brindados, asi como
“alimentar la sinergia entre los
diversos sectores involucrados en
el Parque y el ambiente exterior,
mediante acciones, actividades y
eventos especificos”.

El Centro de Desarrollo de
Empresas Tecnologicas se en-
cuentra actualmente integrado
por pequeflos emprendimientos
de egresados de la Incubadora
Ingenio, conjuntamente con

grandes y medianas empresas,
especializados en desarrollo de
software y comunicacion digital.
Desde el comienzo, se ha inte-
grado a este Centro el Plan Ceibal
(hoy Centro para la Inclusion
Tecnologica y Social - CITS), con
acceso a la totalidad de servicios
prestados, disponiendo de 2.000
m? de instalaciones exclusivas
para su funcionamiento.
Adelanto que, para la Incuba-
dora de Empresas Ingenio, que
ha presentado un crecimiento
sostenido, esta previsto en la Fase
2 su instalacion en un edificio de
mayor tamafio (1.500 m?), que
duplicara su capacidad de incu-
bacion fisica, y contara ademas
con diferentes salas de reuniones.
Las empresas de la incubadora,
luego de su graduacion, contaran
con la posibilidad de insertarse
en el Centro de Desarrollo de
Empresas, generandose asi un
entorno de intercambio con otros
actores tecnologicos y de acceso
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al conocimiento, fundamentales
para el proceso de crecimiento
de estos emprendimientos. Esta
accion complementa la politica
del LATU de incubar pequefios
emprendimientos, y ademas
acompafiarlos en el proceso de
consolidacion post graduacion,
opcion estacon laque no contaban
hasta el momento.

“En relacion al CDC, resulta
destacable el desarrolloalcanzado
y el éxito en la obtencion de sus
objetivos de capacitar recursos
humanos para empresas de tec-
nologias de la informacion y
tecnologias en general. Por dicho
Centro ya han recibido formacion
mas de 9.000 personas, las cua-
les quedaron en condiciones de
empleabilidad para los sectores
especificos demandantes de las
capacitaciones”, destaco el gerente
del Parque.

En esta linea, se ha avanzado
en un acuerdo con la Universidad
del Trabajo del Uruguay (UTU),
tendiente a impartir cursos de las
carreras de tecndlogos en quimica
e informatica, y de las nuevas
tecnicaturas en telecomunicacio-
nes y audiovisuales, a partir del
proximo afio.

En cuanto al Centro de Re-
uniones y Eventos, cuya Sala de
Reuniones ha sido recientemente
incorporada como resultado de
una demanda insatisfecha en
Montevideo de salas de gran porte,
destaco el éxito que ha registrado
este afio incrementando sus activi-
dadesun 50% frente alorealizado
en 2009.

Espacio Ciencia es un Centro
Interactivo de Difusion de Ciencia
y Tecnologia que permite a sus
visitantes estimular la imagina-
cion, la creatividad y el espiritu
critico, constituyendo un recurso
no formal para el aprendizaje dela
ciencia y la tecnologia en nuestro
pais. Se encuentra integrado al
Parque Tecnologico y de Eventos
con sinergias internas y externas,
sobre la base de mas de un millon
y medio de visitantes desde su
creacion.

“De esta forma el complejo
edilicio y de actividades que
componen el Parque Tecnologico
y de Eventos del LATU, contintia
su evolucion en forma sostenida
cumpliendo con el objetivo de
constituir un aporte al pais, en
respaldoalas Politicas Publicas de
fomentar y difundir las acciones
relacionadas con la innovacion, y
las de promover y facilitar los em-
prendimientos tecnologicos, con
fuerte focoenlaexportacionde sus
productos al mundo”, concluyo.

DEPARTAMENTO
DE PRODUCCIONES
ESPECIALES
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Gerencia de Proyectos Alimentarios

Unidad de Irradiacion, fuerte aliada

para las cadenas productivas

A IniciATIVA DEL LATU, pespe 2010 URUGUAY CUENTA CON EL PRIMER |IRRADIADOR PARA LA CADENA PRODUCTIVA, GRACIAS AL PROYECTO INTRODUCCION

DE LA TECNOLOGIA DE IRRADIACION EN EL URUGUAY Y PERMITIRA MAYOR INOCUIDAD SIN ALTERAR LAS CONDICIONES NATURALES DE ALIMENTOS

ste aflo, el LATU introdujo
E al pais el primer Irradiador

para el tratamiento de pro-
ductos de las diferentes cadenas
productivas del pais. Esto per-
mitird valorar y posteriormente
introducir la tecnologia de Irra-
diacion en el mercado local como
alternativa paramejorarlacalidad
de produccion y exportacion de la
industria alimenticia.

La adquisicion de un equipo de
irradiacionaescalaexperimentalen
el LATU permitealaindustrialocal
disponer de esta tecnologia funda-
mental para realizar tratamientos
exigidos en muchos mercados.

Enla cadena productiva agroa-
limentaria la irradiacion se pre-
senta como una alternativa en
seguridad fitosanitaria para frutas
y hortalizas ante la demanda in-
ternacional de alimentos inocuosy
nutritivos, libres de enfermedades
y de plagas que puedan afectar la
calidad de los mismos. Entre las
exigencias a los productores se
encuentran problemas de calidad
pos cosecha, vida de mostrador y
manejo de stock.

Aplicaciones

Entre sus aplicaciones se des-
tacan un aumento de la calidad
higiénica de los alimentos en
general, y en el caso de frutas y
vegetales frescos, precortados
y/o minimamente preparados,
permite obtener los resultados
exigidos en ésta area para los
productores y autoridades de
mercados compradores y ven-
dedores. Por ejemplo, desinfes-
tacién, tratamiento cuarente-
nario, incremento de la vida de
anaquel, retraso en el proceso
de maduraciodn, la brotacion de
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ESTE ANO COMENZO A FUNCIONAR EL PRIMER IRRADIADOR PARA ALIMENTOS DEL PAiS

bulbos, tubérculos y raices, y
senescencia; control de plagas e
insectos para cumplir con fines
cuarentenarios; reduccién de
carga microbiana en especias,
vegetales deshidratados, aditi-
vos e insumos de la industria
alimentaria en general; prolongar
el tiempo de comercializacion en
carnes frescas envasadasy frutas,
por reduccion de la contamina-
cion microbiana; eliminar micro-
organismos patégenos causantes
delas Enfermedades Trasmitidas
por los Alimentos (ETAs).
Enelcasodeloscitricosyenlos
arandanos permite asegurar la ca-
lidad de los productos exportados
y puede ser una alternativa para

EJEMPLOS INTERNACIONALES

Lairradiacion de lechugay espinaca fresca, (segtn la FDA USDA /agos-
t02008) va a ayudar a proteger a los consumidores de enfermedades
causadas por bacterias, como la Salmonella y Escherichia Coli y simul-
taneamente va a permitir una vida en anaquel mucho mayor en condi-
ciones comercialmente aceptadas. En frutas y hortalizas, los objetivos
son fundamentalmente eliminar: bacterias, hongos, insectos (mosca de
la fruta) y Helmintos (parasitos de origen alimentario). La FDA aprueba
la irradiacién de carne roja desde 1997. Los alimentos tipicamente
tratados porirradiacion para reducir carga microbiana y/o insectos son
las especias, pollo, moluscos, etcétera y como medida cuarentenaria
las frutas de exportacién. También se puede trata carne vacuna para
hamburguesasy carnede pollo procesada mecanicamente, entre otros.
La OMS (Organizacién Mundial de la Salud) considera a los alimentos
tratados de esta forma como excepcionalmente sanos y nutritivos. El
Cddex Alimentarius (dependiente de la FAO y la OMC) que representan
la gran mayoria de la poblacion mundial reglament este tipo de trata-
mientos suficientemente.

garantizar su ingreso al mercado
americano, en las verduras inhibe
la brotacion en papas, cebollas,
entre otras, alcanzando mas vida
engondolay superando laestacio-
nalidad. En la manzana se aplica
con fines fitosanitarios.

Tambiénseaplicaensubsectores
como médico-farmacéutico, cos-
mético, herbolaria naturista, posi-
bilitando en general un mayor valor
de la produccion incrementando
tanto la cantidad como la calidad
y bajando costos de produccion.

Algunos de los proyectos que
ejecuta el LATU en la cadena
productiva refieren a: efectos de
lairradiacion gammaen lacalidad
comercial de arandanos deshidra-
tados y efectos de la variacion de
la dosis de irradiacion con rayos
gamma sobre la calidad de la
naranja valencia.

Mercados externos

El uso de la tecnologia de irradia-
cion permitird ademas el ingreso
de ciertos cultivos a mercados
exigentes a nivel mundial, por
ejemplo EEUU. El LATU cuenta
con el auspicio del Organismo
Internacional de Energia Atomica
(OIEA), y se esta llevando a cabo
un proyecto de cooperacion bila-
teral entre Uruguay-México, Uso
de la Irradiacion para seguridad
de la calidad higiénica de frutas
destinadas a exportacion y la ini-
ciativa Desarrollo de platos para
inmunocomprometidos.

También se estudian aplica-
ciones en otros rubros de la in-
dustria con el proyecto Variacion
de propiedades mecanicas del
Polimeros reforzado con fibra de
Bagazo de cafia de azucar tratado
por irradiacion.

CALIDAD DESDE 1958
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Gerencia de Analisis, Ensayos y Metrologia

Mas de tres décadas garantizando
la calidad de la cadena lactea

LAS DISTINTAS CERTIFICACIONES DE CALIDAD QUE EMITE EL LATU EN LA CADENA LACTEA, PERMITEN ASEGURAR Y PROTEGER LOS INTERESES

ECONOMICOS TANTO DE LOS PRODUCTORES COMO LAS INDUSTRIAS EXPORTADORAS, ASI COMO UN CONSUMO SALUDABLE PARA LA SOCIEDAD

esde 1965 el LATU ha
D apoyado a la Industria y al

Sector Lacteo en general
del pais, en acuerdo a los come-
tidos de la institucion: “realizar
analisis y ensayos para compro-
bar y certificar la calidad de los
productos de las industrias nacio-
nales que se exporten”, “realizar
analisis y ensayos para verificarla
naturaleza y caracteristicas de los
productos importados enadmision
temporaria de los articulos con
ellos elaborados, que se exporten”
y “efectuar analisis y ensayos de
productos nacionales e importados
que soliciten organismos publicos
0 empresas privadas”.

Con el correr del tiempo,
desarrolld asistencia técnica y
transferencia de tecnologia a
las diferentes industrias, lo que
posibilita la adecuacion a los re-
querimientos de los paises impor-
tadores de productos elaborados.
Para esto, el LATU ha invertido
en infraestructura técnica que ga-
rantizalaconfiabilidady facilitael
reconocimiento internacional, en
particular de otros gobiernos, de
los resultados de los ensayos, las
calibracionesy lascertificaciones
otorgadas.

El Laboratorio brinda ademas
asesoramiento a todos los niveles
de la cadena, y junto a otras insti-
tuciones complementa los trabajos
con programas de desarrollo
sustentable en competitividad, im-
pacto ambiental y equidad social.

Esto le ha permitido al sector
lacteo, desarrollar y mantener
sus capacidades en acuerdo a las
normas internacionales, al contar
conunainfraestructurade calidad
necesaria para el reconocimiento
nacional e internacional de la
produccion.

Normalizacion,
Reglamentacion y
Certificacion de la Calidad de
Productos Lacteos

La relacion del LATU con el
sector comenzd en 1968, con
una publicacion de estandares de
calidad (tipificaciones y decretos
nacionales) de los productos de la
cadena lactea, trabajo realizado
con técnicos de nivel internacio-
nal y la propia industria. Estos
son usados como base para las
certificaciones de productos de
exportacion en ausencia de regla-
mentaciones de destinoy facilitala
mejorade calidad delaproduccion
nacional y laaperturade mercados
altamente exigentes.

En cumplimiento de su rol
oficial, verifica, desde 1969, la
conformidad de los productos
lacteos industrializados de expor-
tacion con las reglamentaciones
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Paraelcumplimiento de estos cometidos, elLATUinvirti6 en laformacion
y capacitacion de personal técnico calificado con conocimiento de la
industria lactea, tanto de productos como de procesos de produccién,
asi como con las competencias requeridas para la evaluacion de la
conformidad de productos y procesos. A lo largo de 40 afos, ha monta-
do una estructura de certificacién apoyada en un proceso planificado
y controlado, un cuerpo inspectivo idéneo y el soporte analitico de la
calidad requerida para otorgar la garantia de calidad de los resultados
obtenidos. El proceso de certificacion de LATU esta soportado por un
sistema de gestion de calidad acorde a la norma ISO 9oo1:2008 que ha
sido certificado desde el 2000 por la Sociedad Suiza para la Calidad
(SGS). Ha recibido la acreditacion segiin las normas internacionales
para la certificacién de algunos productos segtin la ISO 65 por parte del
Organismo Uruguayo de Acreditacion.

nacionales y de destino y emite
certificados de calidad de los
mismos que actualmente comple-
mentan la certificacion sanitaria
otorgada por el MGAP, con el
cual colaboraactivamente. Se han
emitido en los ultimos 2 afios y
medio alrededor de 12.000 cer-
tificaciones de productos lacteos
de exportacion (aprox. 5000 por
afo) con verificacion de cumpli-
miento por lote de parametros de
identidad, calidad e inocuidad sin
que hubiera en los mercados de
destino cuestionamiento a dichas
certificaciones ni rechazo de las
exportaciones.

Desde 1982 le compete ademas
(Dec. 338/82) la verificacion de
la conformidad de los productos
alimenticios importados con
nuestralegislacién nacional, entre
los cuales también se encuentran
los lacteos.

En los ultimos tres afios se
atendieron aproximadamente
850 solicitudes de certificacion
de importaciones de productos
lacteos por afio. LATU trabaja
en coordinacion con el MGAP y
el MSP, en especial en los casos
de rechazos. El rol de LATU en
este sentido es el de colaborar en
el aseguramiento de la salud de
nuestra poblacién y la promocion
del comercio leal.

Estudios

Actualmente, el LATU dispone
y mantiene al servicio del sector,
varios laboratorios para el analisis
fisico quimico de leche y pro-
ductos lacteos desde su creacion,
apoyado por laboratorios de ana-
lisis microbioldgico, de toxinas
naturales, de contaminantes orga-

nicos e inorganicos, de residuos
de plaguicidas y medicamentos
veterinarios, de materiales en
contacto con alimentos y de
aguas, entre otros, que fueron
incorporando metodologia inter-
nacionalmente aceptada y equi-
pamientos de ultima generacion
(cromatografia, espectrometria
de masa, espectrofotometria ato-
mica, electroforesis capilar, entre
otros). Esto permite garantizar la
confiabilidad de los resultados,
tanto en las certificaciones de
exportacion/importacion como
para el apoyo a la industria y al
sector lechero en general.
Dichos laboratorios operan
bajo estrictas normas de gestion
de calidad de laboratorios in-
ternacionalmente reconocidas y
son permanentemente evaluados
a través del proceso de acredi-
tacion segun la norma ISO/IEC
17025. Han recibido y mantenido
la acreditacion de los analisis
y ensayos que realizan por el
Organismo de Acreditacion del
Reino Unido (UK AS) desde 1998

(Laboratorio 1893) dando cuenta
delacompetenciatécnicay confia-
blidad del laboratorio para emitir
resultados técnicamente validos.
Dicha acreditacion es reconocida
internacionalmente en el marco
del Acuerdo de Reconocimiento
Mutuo de ILAC (Cooperacion
Internacional de Acreditacion
de Laboratorios). El proceso de
analisis y ensayos es igualmente
soportado por un sistema de ges-
tion ISO 9001 que cubre todos los
procesos de laorganizacion LATU
y esté certificado por SGS.

La acreditacion de los ensayos
supone la evaluacion del sistema
de gestion, de las competencias
del personal, de la aptitud, man-
tenimiento y estado de control
metrolégico del equipamiento, del
mantenimiento de las condiciones
ambientales, de las herramientas
de control y aseguramiento de la
calidad adoptadas, entre otros.

Ademads, hace unos afios se
sumo el area de Evaluacion Sen-
sorial de Productos Lacteos para
apoyar el desarrollo de nuevos

productos. Se evalua la reaccion
del consumidor, la influencia de
materias primas y/o ingredientes
sobre los productos terminados,
los efectos del procesamiento
y almacenamiento, entre otras.
Para esto, se utilizan paneles de
jueces entrenados y los datos
obtenidos son evaluados con
herramientas estadisticas que
permiten dar respuestas objeti-
vas con confiabilidad.

En cuanto a ensayos de aptitud
en distintas areas quimicas, se
evaluan parametros relacionados
con la calidad de la leche (tenor
graso, tenor proteico, porcentaje de
lactosa, etcétera) y el desempeiio
de los mismos en la medicion de
estos parametros. Esto tiene un
alto impacto econémico, ya que
los precios de compra-venta de
leche cruda a los proveedores se
basanen lacuantificacion de estos
parédmetros.

Internacional

A nivel internacional, el LATU
ha realizado asistencia técnica
y representado al pais en foros
oficiales nacionales, regionales e
internacionales de reglamentacion
y de negociacion comercial (Mer-
cosur, ALADI, OMC, Codex Ali-
mentarius, UNIT, MIEM, MSP).

Desde 1971 es Punto Focal del
Codex Alimentarius, toma al mis-
mo como base de lastipificaciones
de productos lacteos y desde 1994
integra el Comité Nacional del
Codex. Participa del Comité¢ de la
Leche y de Productos Lacteos del
Codex desde antes de la creacion
del Comité Nacional y coordind
desde 1991 a 1998 el Grupo Ad
Hoc de Productos Lacteos del
SGT N° 3 del Mercosur en el
cual se elaboran los reglamentos
Técnicos Mercosur de Productos
Lacteosactualmente incorporados
alaLegislacion Nacional (Decreto
315/94 y modificaciones).

Ademas, es socio fundador de
la Federacion Panamericana de
Lecheria a la cual asisti6 en la
armonizacion de normas privadas
de productos lacteos que sirven
como base para las negociacio-
nes en el Mercosur en el periodo
mencionado.

Coordina desde 1991 el SGT
N° 3 del Mercosur Reglamentos
Técnicos y Evaluacion de la Con-
formidad y se destacan, dentro
del mismo, ademas de la Coordi-
nacion Nacional por Uruguay, la
coordinacion de la Comision de
Alimentos. Cuenta ademas, con
delegadosenlos Comitésde UNIT
de Normalizacion de Productos
y de Normas relacionadas con la
produccion de calidad en ésta y
otras areas de su actividad.
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Gerencia de Gestion Empresarial

Apoyo a proyecto de mejora social,
ambiental y economlca de Rio Negro

esde hace un tiempo, el de-
D partamento de Rio Negro

comenzd a mostrar una
nueva imagen, donde el compro-
miso con el atractivo territorial se
complementa con el cuidado del
medio ambiente.

Esta iniciativa se enmarca
dentro del proyecto Mas Rio
Negro, que busca mejorar la
atractividadterritorial y la gestion
socioambiental del departamento,
llevada adelante por la Fundacion
Rio Negro Ahora; el Instituto de
Estudios del Desarrollo Regional
yLocal (IDEL), laUniversidad Ca-
tolica del Uruguay, el Laboratorio
Tecnolégico del Uruguay (LATU),
el Ministerio de Desarrollo Social
(MIDES)y ejecutado porlaInten-
dencia de Rio Negro en el marco
del programa Uruguay Integra
de OPP con contrapartida propia
y fondos de la Unidon Europea y
Presidencia de la Republica.

Estamejora se basa en tres ejes
estratégicos: elambiental, el social
y el econdmico. La atractividad
territorial se logra trabajando
especificamente desde el eje es-
tratégico ambiental, complemen-
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EL TRABAJO EN CON]UNTO ENTRE PUBLICOS Y PRIVADOS HA SIDO CLAVE

tandose con acciones dirigidas a
la sociedad civil y a la mejora de
la competitividad empresarial.

Mas responsabilidad
socioambiental

Secomenzo atrabajaren lamejora
delagestionsocio-ambiental delas
empresas e instituciones del depar-

tamento mediante la creacion del
Sello Departamental de Respon-
sabilidad Socio-Ambiental MAS,
para las empresas e instituciones
del departamento que realicen sus
actividades de manera ambiental
y socialmente responsable.
EILATU,atravésdesudeparta-
mento de Innovacion y Desarrollo
Empresarial en Gestiony Logistica

GENTILEZA LATU

participa en la elaboracion del
reglamento de uso de la marca y
demas documentaciéon asociada
al proyecto y colabora con el pro-
ceso de disefio e implementacion
de los requisitos en las empresas
seleccionadas. Paraesto, entre otras
actividades, se efectuaron talleres
de capacitacion para el equipo de
futuros consultores que desarro-
llaran parte del trabajo de campo.

Este Sellobuscagenerar ventajas
competitivas del territorio en base
ala gestion empresarial sustentable
socialmente responsable, contribu-
yendo asucompetitividad, incorpo-
rando ademas mejoras en la gestion
de las mismas, que redunden en
beneficios directos (ahorro energé-
tico, reciclado y reaprovechamiento
de sus residuos, etcétera), ya que un
buenmanejoeintegraciondel medio
ambiente pueden reducir costos
mejorando laeficienciaeconomica.

Mas saneamiento

Uno de los puntos a mejorar fue
la red de saneamiento del depar-
tamento. Se comenzaron obras en
los barrios Las Canteras de Fray

Bentos y del Estadio de Young.
Ademas se complementara la obra
fisica con la asistencia técnica y la
concientizacionsobre losbeneficios
deconexidénalared desaneamiento.

Mas limpio

También se mejord en la gestion
de residuos solidos domésticos
urbanos, incursionando en nuevas
modalidades de gestion de los
mismos mediante laconcrecionde
una experiencia piloto de circuito
limpio enlaciudad de Fray Bentos.
Se comenzd aimplementarunplan
deacondicionamientoy cobertura
del actual vertedero acielo abierto
de Fray Bentos, convirtiéndolo en
un Vertedero controlado.

Mas Educacion Ambiental

Elobjetivoes concertar estrategias
y acciones con los actores locales
para disefiar e implementar un
plan operativo para desarrollar
capacitaciones y acciones de
comunicacion ambiental en todo
el departamento orientado al de-
sarrollo local.
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Entrevista al presidente del LATU, Rodolfo Silveira

“Uruguay se diferenciara por la
calidad de los productos que genere”

EN LOS OLTIMOS ANOS, EL LATU HA REAFIRMADO SU COMPROMISO CON EL DESARROLLO DEL PAIS, BRINDANDO GARANTIA DE CALIDAD Y REAFIRMANDO

SU COMPROMISO CON EL CRECIMIENTO DE LOS SECTORES PRODUCTIVOS MAS DEMANDANTES DE CONOCIMIENTO

papel de apoyo tecnolégico
y de conocimiento a las
cadenas productivas, sigue desa-
rrollando diferentes proyectos que
integran valor a la produccion na-
cional; muchos comenzaron en el
periodo anterior, en la presidencia
de Miguel Brechner, otros se estan
iniciando en la presente.
Asimismo, el Laboratorio esta
sumando infraestructura para
cumplir un importante papel en
la transferencia de tecnologia y
conocimiento al sector productivo,
siguiendo la tendencia mundial
que indica que cada vez mas, tec-

E 1 LATU, profundizando su

“EL EXITO DEL LATU
TAMBIEN SE BASA EN LA
CALIDAD DE SU CUERPO

HUMANO ”

nologiaeinnovacion estan fuerte-
mente asociadas al mejoramiento
y desarrollo de las naciones.
“Unamayornormativay presion
de los mercados internacionales
hacen que los organismos como el
LATU ganenun papel relevante en
las cadenas productivas. Es claro
que Uruguay nuncase diferenciara
por la cantidad de su produccion
sino por la calidad de la misma”,
aseguro a El Observador, el presi-
dente del LATU, Rodolfo Silveira.

¢Como encuentra al LATU?

A nivel institucional, hemos lo-
grado un gran trabajo interno y

un nivel de gestion muy bueno,
lo que nos permite planificar y
desarrollar proyectos de forma
agil yrapida. Nuestrosindicadores
de gestion se monitorean perma-
nentemente algo fundamental en
el area donde nos desempefiamos.

Este éxito se basa también en
el cuerpo humano de Laboratorio,
que en los ultimos afios crecid
casi un 30% llegando hoy dia a
mas de 400 personas, con un gran
componente profesional (mas del
50% del personal posee educacion
terciaria completa).

También se incrementaron los
acuerdos con diferentes actores a
nivel nacional, principalmente en
los sectores mas demandantes de
conocimiento. Ademas, existe una
coordinacion permanente con otros

PRESIDENTE DEL LATU, RODOLFO SILVEIRA

INTERCAMBIO DE CONOCIMIENTO

ELLATU firmé un convenio con el Ministerio de Industria, Energiay Mine-
ria, para apoyar a la Direcion Nacional de Industrias en las actividades
relacionadas en los Consejos Consultivos Sectoriales. El objetivo es
potencializar la accion de la Direccién en dicho ambito, con el conoci-
miento de los distintos sectores industriales y productivos que pueda

aportar el LATU.

organismos e instituciones como
forma de estar sintonizados con el
rumbo del pais. Entre otras cosas,
el LATU, en colaboracion con una
gran cantidad de instituciones, hizo
posible que, en tan solo dos afios, el
Plan Ceibal fuera un éxito.

¢Como se trabaja para
mantener un nivel
internacional?

El LATU, como organismo de
acreditacion de calidad referente
a nivel nacional recibe auditorias
internacionales constantemente.
En agosto, un equipo auditor de
la United Kingdom Accreditation
Service (UKAS) visitdé durante
dos semanas las instalaciones de
Montevideo y de la Unidad de
Fray Bentos para auditar ensayos
y algunos procesos.

G. ZAMORA

Hoy dia, el LATU es el tnico
en América Latina acreditado por
UKAS en ensayos de muestreo
ambiental y el cuarto organismo
en muestreo flexibles.

El tema tecnologico tiene un
espacio importante, ;qué
significa el desarrollo del
Parque Tecnolédgico y de
Eventos?

Es un mega proyecto para este
quinquenio que esta culminando
su primera fase. El objetivo es
brindar a la industria o empresa
que posee como valor agregado el
conocimiento y la innovacion, un
ambito donde insertarse. Dentro
de sus 6.5 hectareas totales, se
edificaran cercade20.000 m2 con
espacio para unas 30 empresas de
porte micro y mediano, comple-
mentadas contres o cuatro grandes
iniciativas de las referentes dentro
delareadelas TIC s que funcionan
como ancla y guia del proyecto.

Ademas, contamos conun Cen-
tro de Desarrollo para capacitar
recursos humanos, donde hasta
el presente se han dictado 400
cursos y se prepararon unos 9.000
estudiantes.

El objetivo es ofrecer un lugar
paraque empresas microy media-
nas recorran los primeros pasos,
queinteractiieny se genere generar
una sinergia entre ellas.

¢Cual es la ventaja de estar en
este Parque Tecnologico?

La clave de los Parques Tecnolo-
gicos esta en su gestion. Ofrecer a
lasempresas quealliseinstalenun
ambito innovador, de interaccion
permanente con otras empresas y
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actores de ambitos complemen-
tarios, ademas de una serie de
servicios tecnologicos fundamen-
tales para el éxito de su actividad
como conectividad y acceso a
espacios comunes donde realizar
encuentros, charlas, seminarios,
conferencias, entre otros.

Hoy dia, con la globalizacion,
ademds de buenos recursos hu-
manos y un buen producto, es
necesario presentar unaestructura
solida de empresa para competir
en el exterior.

¢Coémo se posiciona Ingenio
en este proyecto?

El Parque es un lugar ideal para
empresas que estan en la Incu-
badora Ingenio, dentro de su
estratégica esta darle continuidad
al crecimiento de estos proyectos.
La Incubadora ha sido un éxito,
recientemente el LATU ha sido
contratado por Panama, Paraguay
y ElSalvador pararealizarlatrans-
ferencia de gestion de este tipo de
proyectos. Ya nos encontramos
trabajando en Panama.

En cuanto a los sectores
productivos, ;cuales son los
planes?

En primer lugar tenemos que
alinearnos con las politicas de
Estado. En Uruguay existe un
consenso en que hay desempleo
bajo y carencia de mano de obra
calificada. Algunos sectores
registran desempleo cero y pen-
samos impulsar la capacitacion de

| .".-‘ .% !

SILVEIRA: “URUGUAY ESTA VENDIENDO MAS TECNOLOGIA Y AHi EL LATU TIENE MUCHO PARA DAR”

recursos humanos en areas claves.

En este sentido, impulsamos
un proyecto para marzo de 2011
junto ala UTU y la ANEP para
realizar cursos de formacion
terciaria no universitaria. Es-
tamos pensando en tecndlogos
quimicos, en el area informati-
ca, telecomunicaciones y en el
sector audiovisual. El objetivo
es brindarle a los jovenes, he-
rramientas para que puedan salir
rapidamente al mercado laboral
con una preparacion acorde a
la demanda. El LATU ofrecera
infraestructura y facilidades

para que la UTU se instale aca
pero no intervendremos en los
contenidos de los cursos.
También hemos desarrolladoun
sistema de vigilancia tecnologica
e inteligencia competitiva, para
conocer de antemano los reque-
rimientos en diferentes areas pro-
ductivasdel pais. EILATU sesitua
estratégicamente en el impulso de
estas cadenas, busca adelantarse
a las exigencias internacionales,
por ejemplo con la Unidad de
Irradiacion. Esta tecnologia no
tiene precedente en Uruguay y la
instalamos pensando en que en al-

ginmomento esto podria transfor-
marse enunabarreraparaingresar
a los mercados internacionales.
Cuando esto suceda, el LATU ya
tendréa personal capacitado y los
conocimientos necesarios para
atender esa demanda.

También, dentro del area de
Pacpymes, en julio de este afio co-
menz6 un proyecto en la industria
lactea junto con el Inale y el Inia,
donde el LATU realiza el estudio
industrial y los requerimientos
tecnoldgicos del sector a nivel
mundial, el Inale se encarga de la
vision y las oportunidades comer-

G. ZAMORA

ciales y el Inia el aspecto basico
técnico. A suvez se aprobd un tra-
bajo dedesarrollo de lametrologia
quimica para la industria lactea.

Ademas, contamos con pro-
yectos en el area de citricos, en la
cadena arrocera, en oleaginosos
y con otros sectores de la cadena
alimenticia.

¢Cual ha sido el papel del
Laboratorio dentro del
desarrollo de la industria
forestal en el pais?

EILATU trabajaentodalacadena
forestal en su conjunto, atendemos
el cambio de los suelos forestales,
estudiamos los productos que se
realizan—celulosa, chips, biocom-
bustible, etcétera—y ahoraestamos
impulsando el desarrollo de una
industria del mueble en Uruguay.

Trabajamos con actores pri-
vados y con el Gobierno para
lograr los mejores resultados para
el sector.

¢Como define entonces
la relacion con el sector
productivoe?

La propia integracion del LATU
marca la relacion con el sector
productivo. La matriz productiva
esta cambiando, los pequenos pro-
ductores tienden aunirsey aplicar
cada vez mas tecnologia en la
cadena productiva. Uruguay esta
dejando de serun pais productor de
commodities paraserun vendedor
de tecnologia y valor agregado, y
ahiel LATU tiene mucho paradar.
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Gerencia de Proyectos Generales

El LATU impulsa el crecimiento y
desarrollo de la industria forestal

CLASIFICACION DE MADERA PARA USO EN LA CONSTRUCCION, ESTUDIO DE LOS PROCESOS DE TRATAMIENTO, QUIMICA DE LA MADERA, OPTIMIZACION DEL

TIEMPO DE COSECHA DE MADERA PULPABLE, PERMITEN RACIONALIZAR Y AMPLIAR LA UTILIZACION DE LOS PRODUCTOS FORESTALES EN NUESTRO PAIS

través del Departamento
A de Proyectos Forestales, el

LATU generaherramientas
y conocimiento para el desarrollo
de la industria forestal del pais.
Se realizan estudios en diversas
areas de trabajo subdivididos en
dos grandes lineas como la de
celulosa y papel y madera sélida
y productos derivados.

Ademas, brinda servicios
analiticos y de consultoria sobre
la celulosa, el papel, los envases
celulosicos, lamadera soliday los
derivados de la madera.

Area celulosa y papel

La investigacion sobre la materia
prima disponible e implantada en
Uruguay y la realizacion de con-
sultorias y analisis y ensayos han
sido un aporte del departamento
a la industria forestal. Mediante
muestreos y caracterizacion de
materiales apuntando a la mejora
de su calidad en las propiedades
pulpables y papeleras, se ha apo-
yado a los emprendimientos que
apostaronagenerar valoragregado
alasmaderas nacionales. También
investiga las propiedades quimicas
de la madera, la celulosa y los
aditivos, implementando nuevos
ensayos, caracterizando lamadera
mediante la metodologia Espec-
troscopia de Infrarrojo Cercano
(NIR).

Investiga en el campo del los
procesos industriales de produc-
cion de Celulosa contando con
equipamiento de planta piloto
donde se simulan las condiciones
reales. Se ofrecenanalisis de laca-
lidad del producto final mediante
ensayos acreditados y realizados
segun normas internacionales.

e M

EN EL DEPARTAMENTO SE ESTUDIAN

Coneste fin, este Departamento ha
generadoun laboratorio especiali-
zado en la ciudad de Fray Bentos
con equipamiento de primer nivel
asegurando resultados de primer
orden internacional.

Delamisma forma, se estudian
los procesos de produccion de
papeles vy el reciclado. Ensaya y
controlalacalidad delos productos
finales como el papel, cartulina,
carton solido y la elaboracion de
envases celuldsicos.

Area madera sélida y
derivados

El Departamento ha investigado
las propiedades fisicas fundamen-
tales, mecanicas y de aptitud en
cuanto a las etapas industriales y

los destinos finales de diferentes
productos provenientes de las es-
pecies de prioridad forestal como
pinos y eucaliptos.

Estudia la produccion forestal,
las etapas industriales y los des-
tinos finales de la madera solida
y derivados.

En conjunto con la ORT
estudiara la caracterizacion es-
tructural de madera aserrada de
Pinus taeda y Pinus elliottii, que
servira de base para la creacion
de una norma de calculo para uso
estructural de la madera de pino
producida en Uruguay.

El Departamento investigara
los materiales de construccion,
los elementos constructivos pre-
fabricados, las uniones entre
componentes estructurales y las

E INVESTIGAN MEJORAS PARA LA INDUSTRIA FORESTAL

patologias por biodeterioro en la
construccion.

Apartirde2011,el LATU parti-
cipardenel Proyecto Eco-Normas
entre laUE el Mercosur. Unode los
objetivos es la implementacion en
LATU deunainfraestructurapara
ensayos de muebles y carpinteria
de obra blanca.

Integra la comision de calidad
delamadera del Ministerio de Vi-
vienda, Ordenamiento Territorial
y Medio Ambiente, para el desa-
rrollo de la vivienda de madera
en el pais y participa del Consejo
Sectorial Tripartito, de la cadena
de la madera del Ministerio de
Industria, Energia y Mineria que
instrumenta las medidas emana-
das del gabinete productivo. Asi-
mismo, realizard un relevamiento

GENTILEZA LATU

de carpinterias y proveedores de
madera y derivados.

Buscara los mejores resultados
en el proceso de tratamiento de
la madera, la normalizacién de la
maderatratada, lapreservacionde
productos de ingenieria de la ma-
dera, los procesos de preservacion
ylas buenas practicas industriales,
optimizacion de procesos, gestion
ambiental, remanufacturay mane-
joderesiduossoélidos. Seestudiara
eluso de protectores superficiales
hidrorepelentes y UV.

En el secado, se investigara la
optimizacion del proceso de seca-
do de eucaliptos, secado solar con
fuentes deenergiacomplementaria,
programas de secado para diferen-
tes espesores de E. grandis y E.
tereticornis y secado de rollizos.

Ademas, estudiara las propie-
dades mecanicasenmaderarolliza
y la tipificacion de los productos
de ingenieria de la madera.

Futuro

En la planificacion estratégica
para los proximos cinco afios, se
hizo una ronda de consultas con
los actores involucrados, produc-
tores, industriales, académicos,
recabando las demandas del
sector e incorporandolas en las
actividades.

Su infraestructura, equipa-
miento, analisis y ensayos y el
personal calificado, hacendel De-
partamento una herramienta fun-
damental para el apoyo e impulso
para la fase de industrializacion
de la madera, y generd mas de 35
publicaciones realizadas sobre
las diferentes investigaciones
que estan en la web o en revistas
publicadas por LATU.

PEPSICO
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Gerencia de Proyectos Alimentarios

Garantizando confianza y seguridad
en los alimentos del pais

CoMO FORMA DE GENERAR CONFIANZA A LOS CONSUMIDORES, A LOS COMPRADORES Y ADEMAS POTENCIANDO LOS MERCADOS A NIVEL INTERNACIONAL,

ES QUE ESTA AREA DEL LATU TRABAJA PROMOVIENDO LA INOCUIDAD EN LAS DIFERENTES ETAPAS DE LA CADENA ALIMENTARIA DEL PAIS

principales caracteristicas

que hoy dia se exigen a los
alimentos para un consumo segu-
ro. También se han transformado
en un diferencial de valor y una
condicion para el acceso a los
mercados internacionales mas
exigentes.

En ese sentido, el LATU, a
través de su Area de Inocuidad
de Alimentos lleva adelante dife-
rentes acciones que contribuyen a
que Uruguay se transforme en un
pais productor de alimentos sanos
y Seguros.

La inocuidad de los alimentos
atraviesa todas las cadenas pro-
ductivas alimentarias y requiere
una serie de actividades. El obje-
tivo del area es el de ser soporte
técnico, colaborando con las ca-
denas productivas y autoridades
nacionales en este tema.

Esta area lleva adelante activi-
dades para promover, fortalecer e
impulsar la inocuidad de los pro-
ductos manejados por las mismas
para garantizar que los alimentos
no afectaran la salud de los con-
sumidores, generando confianza
a sus compradores y potenciando
asi los mercados objetivos.

También realiza capacitacion
y transferencia de conocimientos
en temas referidos a inocuidad
alimentariaconel findaraconocer
los contaminantesy las herramien-
tas que pueden ser implementadas
paraevitar su llegada al alimento.

I nocuidad y calidad son las

Areas de Investigacion
e Implementacion de
herramientas de Inocuidad

Enprevencion, se realizan proyec-
tos de investigacion en Inocuidad
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LA PROMOCION DE BUENAS PRACTICAS ES CLAVE PARA ASEGURAR LA INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS

junto a otras instituciones (INIA,
MGAP, UDELAR, INAC, entre
otras) para recopilar datos cien-
tificos y adelantarse ante futuros
inconvenientes que puedan afectar
a las cadenas agroindustriales y
agroexportadoras.

Ademas, se estudian los
procesos de las industrias para
mejorar la inocuidad en las
distintas etapas de la cadena. Se
detectan las necesidades, luego
se trabaja sobre las principales
problematicas y se establecen las
soluciones o acciones de mejora.

Se implementan herramientas de
inocuidad en las empresas y/o
industrias en todas las etapas de
lacadenacomo: Buenas Practicas
Agricolas, Buenas Practicas Ga-
naderas, Buenas Practicas de Ma-
nufactura, HACCP, ISO 22.000,
etcétera. Estas herramientas
permiten minimizar los peligros
alimentarios en las cadenas pro-
ductivas, protegiendo lasalud del
consumidor y ofreciendo mayor
confianza alos mismos. Ademas,
se realizan auditorias internas a
empresas alimentarias que cuen-

ten con herramientas o sistemas
deinocuidad implementados para
evaluar su adecuacion y estable-
cer mejoras de los mismos.

Apoyo a las cadenas
productivas y concientizacion
de los actores

Eninocuidad, lainformacion es
una herramienta fundamental
que requiere el compromiso de
todos los actores de la cadena
alimentaria. Es por esto que el
LATU trabaja en la promocion

J. PARIETTI

de buenas practicas desde el
campo hastalamesa, mostrando
las ventajas y beneficios para el
pais que esto genera en cuanto a
confianzay apertura de nuevos
mercados.

Es asi que, se fomenta la di-
fusion e implementacion de las
Buenas Practicas que alcanzan
a todos los involucrados de las
cadenas productivas. En estas se
sistematizan y registran todo los
procesos de produccion, esto per-
mite alcanzar el reconocimiento
nacional e internacional para la
posterior certificaciéon de esos
procesos.

Asimismo, junto con las Inten-
dencias, Juntas Locales y Centros
comerciales de todo el pais, se han
generado programas de apoyo para
la capacitacion de todas aquellas
personas que preparan alimentos
para la venta al publico.

Fortalecimiento de redes de
trabajo

A nivel internacional, el Area de
Inocuidad, participa activamente
en el fortalecimiento de vinculos
yredes de trabajo con organismos
internacionales de cooperacionen
el Area de Inocuidad y Seguridad
Alimentaria como la OMS, el
IICA, la FDA, el Codex Alimen-
tarius, la FAO y JICA.

Ademas, es miembro activo e
integra varios Comité Técnicos na-
cionales e internacionales, hecho
que permite la internalizacion de
algunas normas en Uruguay o la
generacion de nueva reglamenta-
cion nacional.

Asimismo, ejerce ladifusionde
aquellasactividades internaciona-
les de formacion en la tematica.

Drogueria
Industrial
Uruguaya
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Gerencia de Gestion Empresarial

LATU impulsa desarrollos locales
apoyando pequenos emprendimientos

GUAYABO, BUTIA Y LANA SON TRES PRODUCTOS QUE EL LATU DECIDIO IMPULSAR, BRINDANDO ASISTENCIA TECNICA A DIFERENTES ELABORADORES DE

ALIMENTOS Y ARTESANOS JUNTO A OTROS ACTORES, COMO FORMA DE BRINDAR UNA POSIBILIDAD DE DESARROLLO ECONOMICO E INCLUSION SOCIAL

detransferirtecnologias que

contribuyan a la generacion
de caminos de desarrollo econd-
mico y social sustentables, esta
ejecutando, junto a la comunidad
cientifica y otras instituciones
gubernamentales, tres proyectos
con pequefios emprendimientos
productivos de diferentes locali-
dades del pais.

Através de suDepartamento de
Gestion y Transferencia Tecnolo-
gica para el Desarrollo Local y en
conjunto con otros Departamentos
técnicos, haimpulsadoiniciativas
sobre frutos autoctonos, como el
Butia en Rocha y el Guayabo del
pais en Treinta y Tres, asi como
sobrelanaen Cerro Largoy Treinta
y Tres.

E 1LATU, siguiendo sumision

Butia

Desde hace varios afios el LATU
ha iniciado acciones en conjunto
con elaboradores y Ong’s locales,
la Intendencia Departamental de
Rocha y otras organizaciones,
para rescatar los saberes locales e
incorporar latecnologiaapropiada
que permita desarrollar, adecuar
y/o mejorar productos derivados
del Butia para la pequeiia produc-
cién artesanal.

Junto a actores locales de la
zona de los palmares de Rocha, la
facultad de Quimica, la facultad
de Agronomia y LATU impul-
saron un proyecto que pretende
desarrollar y optimizar una serie
de productos derivados del Butia
con valor comercial que puedan
ser replicados por diferentes
elaboradores. Indirectamente se
procura despertar la importancia
de desarrollar una politica que

A D

EL GUAYABO SE CONVIRTIO EN UNA ALTERNATIVA LABORAL PARA PRODUCTORES DE TREINTA Y TRES

permitalarecuperacion, conserva-
ciony utilizacion sustentable de los
palmares de Butia. Este proyecto
es financiado por el Fondo de
Promocioén de Tecnologia Agro-
pecuaria del INIA y es apoyado
por laIntendencia Departamental
de Rocha.

Guayabo del pais

En Treinta y Tres, en la zona de
la Quebrada de los Cuervos, la
Facultad de Agronomia, INIA,
LATU y Facultad de Quimica
pusieron en marcha en marzo de
2010, un proyecto financiado por

la ANII para el mejoramiento
genético participativo y desarro-
llo de productos innovadores del
guayabo del pais.

El objetivo es generar una
metodologia de investigacion
participativa para un plan de
desarrollo local sostenible en la
Quebrada de los Cuervos (Treinta
y Tres), basado en la conservacion
y agregado de valor a los recursos
genéticos de guayabo del pais.

El plan beneficiara a producto-
res rurales, grupos locales, técni-
cos y elaboradoras de alimentos
de la zona.

Las actividades planteadas son

el desarrollo y transferencia de
productosylaasistenciay estudios
agronomicos.

Lana

También se estd trabajando con
mujeres tejedoras de los departa-
mentos de Cerro Largo y Treinta
y Tres en un proyecto presentado
por los Grupos de Trabajo Local
(GTL) de esos departamentos.
La propuesta del proyecto
apunta a fortalecer a grupos de
tejedoras artesanales de esos
departamentos, que actualmente
desarrollan su actividad de forma

GENTILEZA LATU

rudimentaria o complementaria-
mente, incorporando métodos
de organizacion, produccion y
gestion acordes a las exigencias
del mercado.

Se busca generar condiciones
de desarrollo local (sociales,
organizativas y econdmicas) en
estos departamentos para que la
poblacion vinculada a la actividad
artesanal conlanapuedaadaptarsu
actividad de formasustentable para
la generacion de empleo genuino.

Para esto, se trabaja en tres li-
neas de intervencion complemen-
tarias: la incorporacion de nuevos
conocimientos en las unidades de
producciony comercializacion de
productos artesanales de lana en
Cerro Largo y Treinta y Tres, el
apoyo a la conformacion y forta-
lecimiento grupal y aumento del
capital social y la transferencia de
la innovacion en las artesanias de
lana en Uruguay.

Como responsables del mis-
mo se encuentran la IMTT y la
Agencia de Desarrollo de Cerro
Largo.Lagestiony ejecucionestaa
cargo de la Asociacion de Mujeres
Rurales del Uruguay (AMRU) del
departamento de Cerro Largo.
El LATU, junto al Programa de
Desarrollo Local ART Uruguay
del PNUD y el Servicio de Apo-
yo Empresarial (SAE), articula
aspectos de capacitacion.

Los beneficiarios directos de
esta actividad estan compuestos
por 31 tejedoras de Cerro Largo
en las localidades de Melo, Que-
bracho, Cafias, Ramoén Trigo,
Granja Palleiro y Rio Branco,
y 29 tejedoras de Treinta y Tres
de Rincon, Arrozal 33, La Lata,
Puntas del Parao y la ciudad de
Treinta y Tres.

Desde 1898 representamos al sector manufacturero del pais,

promoviendo los intereses de la industria nacional

CAMARA DE INDUSTRIAS
DEL URUGUAY

estructura de servicios relacionados directamente con

WWW.Cil/com.uy

las necesidades de los empresarios.
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Gerencia de Gestion Empresarial

Mejor gestion de residuos en empresas

genera trabajo e inclusion social

A TRAVES DE UNA INICIATIVA DE ESTE GRUPO Y DIVERSOS ACTORES PUBLICOS Y PRIVADOS, SE PROMUEVE EL RECICLAJE DE LOS RESIDUOS DE LAS

EMPRESAS DE LA ZONA Y LA CAPACITACION, EN PROCURA DE MEJORAR LA CALIDAD DE VIDA DE LOS CLASIFICADORES DEL LUGAR

1 Proyecto Circuitos Lim-
E pios Con Responsabilidad

Social es una iniciativa a
través de la cual se busca pro-
mover la mejora de la gestion de
residuos en las propias empresas e
instituciones de lazona de Monte-
video comprendida por los barrios
Carrasco Sur, Carrasco Norte y
Malvin Norte —comprendidos en
el CCZ 8—. Para esto, se impulsa
el fortalecimiento de emprendi-
mientos de clasificadores y la
articulacion entre distintas ins-
tituciones locales y nacionales,
generando con esto un impacto
favorable en la calidad de vida
de los habitantes de la Zona 8 de
la capital uruguaya.

La propuesta surge como
resultado del trabajo conjunto
entre diferentes organizaciones
que integran el Grupo de Trabajo
Local (GTL) de la zona del CCZ
8, en el marco del Programa de
Desarrollo Local ART Uruguay
(Articulacion de redes tematicas

ESTE PROYECTO GENERA MAYOR LIMPIEZA E INCLUSION SOCIAL EN HABI

y territoriales para el desarrollo
humano, Programa de Naciones
Unidas para el Desarrollo -
PNUD) junto a la Intendencia de
Montevideo (IMM). El proyecto

es ejecutado por el Compromiso
Empresarial para el Reciclaje
(Cempre) quien ademas lo coordi-
na, el Laboratorio Tecnologico del
Uruguay (LATU), la Camara de

Ny '_\: - I : ) |
TANTES DE LA ZONA DEL CCZ 8

Industrias del Uruguay (CIU), el
Centro de Desarrollo Econémico
Local delaIntendencia Municipal
de Montevideo (Cedel Carrasco
Nortel - MM), el Ministerio de

GENTILEZA LATU

Desarrollo Social (PUC —Mides)
yelemprendimiento asociativo de
clasificadores Cooperativa Juan
Cacharpa.

Proyecto de interés

Como resultado de este proceso
de trabajo conjunto, desde la
JuntaLocal del CCZ 8 se declard
como Proyecto de Interés Local
(Exp N° 3290-007751-09.)Las
principales lineas de trabajo
se enfocan en tres aspectos: la
promocién de la mejora de la
gestion de residuos en empresas
e instituciones de la zona del
CCZ 8, el fortalecimiento de los
emprendimientos de clasifica-
dores a través de mejora de las
infraestructuray capacitacion, y
la inclusion social a través de la
formalizacion y trabajo coordi-
nado con miembros de la coope-
rativa de clasificadores logrando
el desarrollo y la sustentabilidad
del emprendimiento.
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Gerencia de Proyectos Generales

LATU Biotec: vinculando el conocimiento
y la industria biotecnologica

A TRAVES DEL AREA DE BIOPROCESOS Y BIOTECNOLOGIA, SE COLABORA CON LA OBTENCION DE PRODUCTOS CON MAYOR VALOR AGREGADO Y SERVICIOS

DE MEJOR CALIDAD, PERMITIENDO DE ESTA FORMA, COLABORAR CON EL DESARROLLO DE ESTAS CADENAS PRODUCTIVAS DEL PAIS

partir de 2006 el Area de
ABioprocesos y Biotecno-

logia del LATU orientd
sus operaciones hacia la cons-
truccion de un grupo técnico
(LATU Biotec) enfocado en la
gestion de proyectos, servicios
e iniciativas que contribuyan al
desarrollo productivo de la in-
dustria biotecnoldgica nacional,
contando con la colaboracion de
profesionales especializados y
con asesoramiento de expertos
provenientes del ambito publico
y privado, tanto nacionales como
internacionales.

EN EL AREA DE
SERVICIOS BIOTEC
SE APOYA AL SECTOR
EMPRESARIAL

Las lineas de trabajo tienen
como objetivo otorgar valor
agregado a productos y servicios
de base biologica/biotecnoldgica,
tanto en los mecanismos para la
obtencion de esos productos, en la
gestion de servicios de mejor cali-
dad y en la disponibilidad de una
mayor cantidad de capacidades.

LATU Biotec pretende asi,
impulsar el desarrollo productivo
de las Bio-Industrias nacionales,
con foco en tres componentes
interrelacionados.

Proyectos Biotec (integracion
de capacidades y conocimientos
biotecnoldgicos pararesolver pro-
blemas especificos de la interfase
I+ D + innovacion industrial).

EL LATU APOYA LA INDUSTRIA DE LA BIOTECNOLOGIA

Se impulsa el desarrollo
tecnolégico de nuevas cepas
de microorganismos de interés
industrial, integrando diversas
fuentes de informacion (am-
biental, bioquimica, genomica,
etcétera) para la identificacion
de enzimas derivadas de la mi-
crobiota de ambientes extremos
(microorganismos extremofilos),
con casos de aplicacion en bio-
rremediaciéon que colabora con
la aplicacion en buenas practicas
en Medioambiente (efluentes
industriales y urbanos), biopro-
cesos industriales innovaciones
que permiten el uso de residuos
forestales como alimento animal
y en la produccion de etanol y
alimentos funcionales (énfasis
en probiodticos).

Servicios Biotec

Con esta area, el LATU apoya al
sector empresarial en el disefio,
evaluacion e implementacion de
servicios basados en capacidades
tecnologicas innovadoras como
por ejemplo, desarrollar herra-
mientas metodoldgicas y mate-
riales de referencia que faciliten
la implementacién de servicios
deidentificaciony trazabilidad de
diversos productos agroindustria-
les (productos carnicos de calidad
diferencial, productos vegetales
fraccionados 6 incorporados en
mezclas, etcétera). Ya estd en
proceso unsistema biotecnoldgico
para la identificacion de especies
de plantas aromaticas y medici-
nales, basado en la estrategia del

uso de codigo de barras de ADN
0 “DNA barcoding”.

El desarrollo de este sistema
contribuye aresolverlaproblema-
ticadelaidentificacion deespecies
de este tipo de plantas. Por otra
parte aportara a agregar valor a
las materias primas o productos
procesados exportados por el pais
hacia mercados muy exigentes y
cada vez mayores. Otro ejemplo
es el desarrollo de un sistema
biotecnologico que permita el
reconocimiento de carnes perte-
necientes a razas de ganado como
la Aberdeen Angus y la Hereford.

También busca contribuir a
implementar sistemas de gestiony
certificacion de calidad aplicados
al diagnostico molecular de orga-
nismos vivos genéticamente modi-

GENTILEZA LATU

ficados y sus productos derivados,
como aporte tecnologico dentro
del marco regulatorio nacional
en materia de bioseguridad. Un
ejemplo de esto es el desarrollo
que serealizd este afio en determi-
naciones para la cadena del arroz,
ofreciendo instrumentos que per-
miten exportaciones especificas.

Gestion Biotec

ElBiotecademas generaun ambito
de intercambio permanente entre
el LATU y empresas de diferentes
sectores industriales, lo que per-
mite desarrollar actividades de
inteligencia competitiva en apoyo
a la gestion empresarial en areas
claves de innovacion tecnologica.
Brinda ademas inteligencia com-
petitiva y apoyo a la gestion de
emprendimientos que producen
6 utilizan diversos productos y/o
servicios de base biotecnologica.
También contribuye a mejorar
el gerenciamiento tecnologico en
areas de bioprocesos y biotecnolo-
gia, asesorando y participando en
la formulacion, disefio, implemen-
tacion y gestion de proyectos in-
dustriales de base biotecnologica.
Asimismo, atendiendo la de-
manda de las empresas, el LATU
propuso una plataformacomo base
para la prospeccion de demandas
sectoriales. Esta permite apoyar
el gerenciamiento tecnoldgico en
areas conexas con bioprocesos y
biotecnologia industrial e impul-
sar la articulacion entre oferta
y demanda de conocimientos y
capacidades gerenciales para el
desarrollo de productos y servicios
debase biologica/biotecnologica,
mediante diferentes acciones que
contribuyan en ese sentido.

En Nestlé trabajamos todos los dias

para brindar calidad y confianza a nuestros
clientes y consumidores.
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Gerencia de Analisis, Ensayos y Metrologia

LATU garantiza composicion de
alimentos segin normas mundiales

A TRAVES DEL DEPARTAMENTO DE CROMATOGRAFIA Y ESPECTROMETRIA DE MASA EN ALIMENTOS Y MEDIO AMBIENTE, SE ESTUDIA LA COMPOSICION DE LOS

PRODUCTOS, LOS RESIDUOS PROVENIENTES DE LA APLICACION DE PRODUCTOS FITOSANITARIOS Y LOS CONTAMINANTES ORGANICOS

1 Departamento de Croma-
E tografiay Espectrometriade

Masaen Alimentos y Medio
Ambiente, es un laboratorio de
analisis de alta tecnologia (de los
mas avanzados de Uruguay), que
funciona dentro de la Gerencia de
Analisis, Ensayos y Metrologia
de LATU.

En el mismo se estudia la
composicion de los productos,
los residuos provenientes de la
aplicacion de productos fitos-
anitarios y los contaminantes
organicos Hasta el presente, ce-
reales, lacteos y citricos han sido
los principales sectores donde
se realizaron estudios, pero los
analisis se extienden a otras areas
productivas como cueros, lanas,
carne, etcétera.

Se realizan analisis relativos a
calidad e inocuidad de alimentos
que responden a las exigencias
de los mercados mundiales. El
objetivo es proveer a las cadenas
productivas nacionales de un
laboratorio nacional que pueda
realizar analisis acreditados in-
ternacionalmente.

Elaspectodeinocuidad esta to-
mando relevanciaen laactualidad
y se hatransformado enunade las
principales trabas de los mercados
internacionales. El objetivo del
LATU es transformarse en una
herramienta para eliminar esta
traba y que los productos urugua-
yos ingresen a los mercados mas
exigentes.

Entre otros, se analizan valo-
res nutricionales de los alimen-
tos, por ejemplo en lacteos se
mide el contenido de colesterol,
grasas saturadas, grasas trans,
vitaminas, edulcorantes, azl-
cares, etcétera. En cuanto a ino-

||1 /

SE ANALIZAN VALORES NUTRICIONALES DE ALIMENTOS, ENTRE OTRAS ARACTERiSTICAS

cuidad, la mayor preocupacion
radica en detectar los residuos
provenientes de la aplicacion de
agroquimicos en los productos,
asi como los contaminantes or-
ganicos que puedan encontrarse
en los mismos (queso, arroz,
fruta, entre otros). Para esto, los
estudios se aplican en los pro-
ductos, el agua, los suelos y los
sedimentos. Las investigaciones
secentran tanto en agroquimicos
utilizados en el presente como en
aquellos contaminantes organi-
cos persistentes, aplicados hace
unos afios y que pueden persistir
en el ambiente.

Nivel internacional

Para garantizar la calidad del

PROYECTOS

Debido a los cambios en el manejo del cultivo y los nuevos principios
activos de agroquimicos, en la zafra 2006/2007 se realiz6 un estudio
con fondos del FPTA con la participacion de la Asociacion Cultivadores
deArroz, la Gremial de Molinos Arroceros, la UDELAR (Facultad de Agro-
nomiay Facultad de Quimica), el LATUy el MGAP (Division de Servicios
Agricolas).
Elobjetivodelmismofueconocerelestadodelaproducciéndearrozenel
paisysurelacion con elambiente através del estudio de la existencia de
residuosdeagroquimicosensuelo,aguaygrano. Esto permitié determinar
la existencia de residuos de agroquimicos en el rio Cebollati, identificar
o desarrollar indicadores que caractericen los sistemas de produccién
en cuanto a utilizacién de agroquimicos, elaborar un protocolo para el
estudio de residuos de agroquimicos en suelo, agua y grano y generar
antecedentes para la elaboracién de un Manual de Buenas Practicas
Agricolas para el cultivo de arroz.

Hoy en dia se esta trabajando con las cadenas citricolas, para lograr
que el LATU se transforme en un laboratorio acreditado para ese sector
industrial. Lo primero seré acreditar los estudios de residuos en la fruta,
luego se ampliara a suelos y agua.

GENTILEZA LATU

trabajo, el departamento cuanta
con expertos profesionales y
tecnologia de ultima generacion
en cromatografos tanto gaseo-
sos como liquidos que permiten
detectar los niveles exigidos por
estandares internacionales. Esto
permite al sector productivo na-
cional contar con un laboratorio
nacional certificado para este
tipo de analisis y acreditar el nivel
de calidad establecido por estos
mercados.

Ademas, existe una preocu-
paciéon constante por conocer
datos y técnicas de analisis tanto
para satisfacer las necesidades
actuales como para adelantar-
se a los nuevos requisitos que
pueden imponerse en el corto
y mediano plazo.

Por ejemplo, en Europaal sec-
tor citricola se le esta exigiendo
estar certificado por normas
internacionales como ser Global
Gap, un sistema que pone énfasis
en el area agronomica. Una de
sus principales exigencias radi-
ca en el control de los residuos
de agroquimicos y tiene como
requisito que los analisis se rea-
licen en laboratorios acreditados
segun la norma ISO 17.025 (que
garantizala calidad del resultado
analitico).

Ademas, el desafioacortoplazo
del LATU, en apoyo a las cadenas
citricolas y arroceras, es acreditar
técnicas deresiduos deplaguicidas
que se estan aplicando hoy dia
paralo cual seestan desarrollando
técnicas multiresiduos que permi-
ten en forma simultanea detectar
un gran numero de residuos de
plaguicidas. El objetivo es lograr
acreditar estas técnicas a nivel
internacional.

> kraft foods
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Gerencia de Analisis, Ensayos y Metrologia

Potenciando el sector agroindustrial
maltero-cervecero nacional

Despe 1992, eL LATU ESTUDIA, JUNTO ESTA CADENA PRODUCTIVA, LA CALIDAD DE LA CEBADA CERVECERA, INCORPORANDO CONOCIMIENTO DE NIVEL

INTERNACIONAL,

n 1992, junto conlacreacion
E delaMesaNacional de Enti-

dades de Cebada Cervecera
(MNECC), el Laboratorio Tecno-
l6gico del Uruguay (LATU) cred
el laboratorio Malteria en apoyo
al sector agroindustrial Maltero
y Cervecero.

Desde entonces, el LATU par-
ticipa activamente en la MNECC
como uno de los centros de in-
vestigacion junto con Facultad de
Agronomiay el INIA. En conjunto
conlasempresas malteras AmBev
(Filial Malteria Uruguay SA y
Filial CYMPAY) y, se trabaja en
comisiones tanto parael programa

SE HAN
MICROMALTEADO
MAS DE 10.000

CULTIVARES DE CEBADA

nacional de evaluacion de culti-
vares como para el programa de
mejoramiento genético.

La informaciéon generada
permite la toma de decisiones
sobre el uso de nuevos cultivares
en la produccion y complementa
las investigaciones de manejo y
sanidad de cultivos llevadas a
cabo por la Mesa de la Cebada.
De este trabajo en conjunto sur-
gi6 ademas el primer indice de
calidad de micromalteo especifico
para las condiciones del pais que
representd un enorme avance para
los investigadores dedicados a la
obtencion de nuevos cultivares.

Contribuye ademas a resolver

INTERCAMBIANDO INFORMACION CON LA INDUSTRIA Y OTRAS ENTIDADES DE INVESTIGACION

FSCIRSEL, sia pas v

EQUIPO MICROMALTERO MICROMALTERIA PHOENIX N

NUEVAS METODOLOGIAS EN INVESTIGACION

APLICADA SOBRE CALIDAD DE MALTA

e Determinacion de la produc-
cion de proteasas en cebada
y malta, LATU- Instituto TNO,
Holanda.

e |dentificacién de proteinas
de cebada, malta, mosto y cer-
veza por medio de electroforesis
ACID-PAGE, LATU- Instituto TNO,
Holanda.

e Determinacién del contenido
de Beta Glucanos de cebada,
malta y mosto y su degradacion
durante el proceso de malteo,
LATU - Comisién Canadiense de

Granos, Canada.

¢ |Influencia del programa de mi-
cromalteo sobre los precursores del
dimetilsulfuro (PDMS).

e |dentificacion Varietalde cebada
por hordeinas, LATU.

e Modificaciéon de malta por el
método de calcofldor, LATU.

e (aracterizaciéndeturbaeidenti-
ficaciondefenoles de maltaturbada
para exportacién, LATU.

e Método de seleccion de cultiva-
res de cebada seg(n los alelos que
determinan la termoestabilidad de

la Beta amilasa LATU- MNECC -
Laboratorio Genia.

e Identificacion del perfil de
aminoacidos en cebada, malta
y mosto cervecero utilizando
cromatografia liquida de alta
performance (UPLC), LATU - Co-
mision Canadiense de Granos.

e Efectosdelperfildeaminoaci-
dos, actividad endoproteoliticay
calidad de maltasobre el nivelde
fermentabilidad de mosto, produ-
cidobajodistintas condicionesde
proceso cervecero

GENTILEZA LATU

problemas de la industria en el
proceso de malteo a través de la
reproduccion del proceso a pe-
quena escala en la Micromalteria
y realiza proyectos de investiga-
cién aplicada en cebada, malta y
cerveza.

Asimismo, atendiendo las
demandas y exigencias de los
mercados internacionales, el
Laboratorio actia como antena
tecnologica en procura de incre-
mentar el conocimiento sobre
los procesos maltero-cervecero,
principalmente a nivel de mejora
tecnologica y de calidad en los
cultivares nacionales.

DESDE 1992,
SE EVALUARON 19
ZAFRAS (COSECHAS)
DE CEBADA CERVECERA

Es asi que se transformé en
el Ente de referencia analitica en
control de calidad de cebada y
malta, participando en dos redes
internacionales de evaluacion
de aptitud (IFBM y AmBev),
y mantiene su certificacion de
sistemas segun la ISO 9001:2000
y la acreditacion de los ensayos
segn la norma ISO 17.025 por
el organismo acreditador UKAS.

Desde su creacion el Labo-
ratorio Malteria (actualmente
perteneciente al Departamento de
Cereales, Oleaginosasy Productos
Derivados) ha evaluado 19 zafras
(cosechas) de cebada cervecera
(1992-2010), que implicaron
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micromaltear mas de 10.000 cul-
tivares de cebada y se realizaron
masde 150.000 analisis de calidad
de malta.

Enlaactualidad, a pedidodela
MNECC el LATU ejerce la Coor-
dinacion de la Mesa de 1a Cebada,
articulando las actividades entre
losintegrantes delaMesa Nacional
con las diferentes Mesas Tecno-
logicas que funcionan en el pais.

El Laboratorio cuenta con una
Micromalteria Phoenix —equipo
quereproduce el proceso de malteo
enescalade laboratorio (micro)—y
todo el equipamiento necesario
para el analisis de parametros
industriales de cebada y cebada
malteada (malta).

Principales lineas de trabajo

Dentrodelastareas, el Laboratorio
evalua la calidad industrial de las
variedades de cebada cervecera
de acuerdo al Protocolo de Eva-
luacion de Cebada Cervecerapara
el Registro Nacional de cultivares
a través de un acuerdo con el
Instituto Nacional de Semillas
(INASE) y el Instituto Nacional
de Investigacion Agropecuaria
(INTA).

También estudia la calidad
industrial de los cultivares per-
tenecientes a los programas de
Mejoramiento Genético de la
MNECC (INTA - Facultad de
Agronomia — Empresas Malte-
ras), colaborando de esta manera
en la identificacion de cultivares

de cebada con destacada calidad
maltera.

Propone proyectos de investi-
gacion aplicada en cebada, malta
y cerveza de manera de generar
conocimiento y valor agregado
a toda la cadena agroindustrial.

(Re) Conocimiento
internacional

La base fundamental para el
éxito del trabajo del Laboratorio

|
REUNION DE LA MESA DE LA CEBADA

es la comunicacion continua con
las empresas de la cadena agro
industrial maltero-cervecero, asi
como también con los organismos
de investigacion que pertenecen a
laMNECC. Apoyary transferir los
conocimientos adquiridos encada
simposio, o en cada laboratorio
que se visita a nivel Nacional o
Internacional, es parte esencial de
la tarea. El contacto permanente
del LATU con investigadores del
exterior permite el intercambio

de conocimientos y realidades
que luego son brindados a la In-
dustria Nacional en el marco de
la MNECC.

Para potenciar los conoci-
mientos en este sector, el LATU
ha invitado a investigadores del
mas alto nivel: en 1996 lleg6 el
doctor A. W. MacGregor, el cual
brind6 un curso sobre Bioquimica
y Tecnologiadel proceso de malteo
parael personal del sector Malteria
del LATU y ala MNECC, con la

GENTILEZA LATU

ayuda de un préstamo del CONI-
CYT. En 2009 fue la oportunidad
del doctor Michael Edney quien
participd en el simposio INNOVA
y a su vez realizd visitas por las
empresas y centros de investiga-
cion integrantes de la MNECC.
También el LATU ha apostado a
la actualizacion del personal per-
mitiendo su participacion en los
simposios internacionales de ce-
bada: International Barley Genetic
Symposium - North American
Barley Congress, Simposio Lati-
noamericano de Cebada y Malta
y el Australian Barley Technical
Symposium, entre otros.

Gracias a la financiacion
conjuntadel LATUyel PDT con
las becas de posgrado (2007),
se realizé la capacitacion de la
Bioquimica Blanca Gémez del
laboratorio Malteria del LATU,
en la Universidad de Manitoba,
Winnipeg, Canada, quien obtu-
vo el titulo de Master en Ciencias
de los Alimentos. Parte de la
investigacion fue llevada a cabo
enel LATU yparteenel Labora-
torio de Investigacion de Granos
de la Comision Canadiense de
Granos, generandose de esta
manera un vinculo mas estrecho
entre las dos instituciones. El
programa de investigacion de
dicha maestria fue realizado
con el aval de la Mesa de la
Cebadabuscando aplicar nuevas
tecnologias no disponibles en
el pais y de gran interés para la
industria nacional.

Gerencia de Analisis, Ensayos y Metrologia

Impulsando la calidad y competitividad
de la cadena oleaginosa del pais

aginosos es una iniciativa

publico-privada creada en
2005, que agrupa a empresas
productoras, industriales y co-
mercializadoras de oleaginosos,
asi como instituciones de tecno-
logia e investigacion. Su objetivo
es favorecer la competitividad
de la cadena y sus productos, a
partir de una gestion coordinada
de esfuerzos y recursos, com-
prometida con la calidad de sus
procesos, el cuidado ambiental y
el desarrollo social.

Desde la creacion de 1la Mesa,
el LATU forma parte de la mis-
ma junto a actores privados, la
Facultad de Agronomia de la
Universidad de la Republica
(UdelaR) y el INIA. Su aporte
mas importante se centra en el
area técnica, colaborando en la
elaboracion de la Guia de Buenas
Practicas Agricolas para los cul-
tivos de secano, publicacion que
lidera la Mesa de Oleaginosos
pero de la que participan también
las Mesas de Trigo y Cebada por
invitacion de ésta.

También realiza talleres de
Introduccion a las Buenas Practi-
cas de Laboratorio a las empresas
asociadas. En este sentido, en

L aMesa Tecnologica de Ole-

setiembre culmind el segundo
interlaboratorio en Girasol y ya
se esta preparando el segundo
Interlaboratorio en Soja.

EILATU ademas, colaboraen
el diseflo y laorganizacion de ta-
lleres y eventos que la Mesareali-

za, como el Taller de Intercambio

entre la Investigacion Nacional
y Técnicos de las empresas agri-
colas y de la industria, llevado a
cabo el pasado 6 de agosto en el

Hotel Nirvana de Colonia Suiza
y la2? Jornada de Biotecnologia
de la MTO, realizado el 24 de
setiembre.

G.ZAMORA
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Gerencia de Analisis, Ensayos y Metrologia

LATU contribuye con un arroz de
calidad y amigable con medioambiente

LA CADENA ARROCERA, UNA DE LAS MAS IMPORTANTES DEL PAIS, HA POTENCIADO SU CAPACIDAD, CALIDAD Y DISMINUIDO SU INCIDENCIA EN SUELOS Y

AMBIENTE GRACIAS A LOS DIFERENTES PROYECTOS DE INVESTIGACION EN LOS QUE PARTICIPO EL LABORATORIO TECNOLOGICO

in lugar a dudas, la cade-
S na arrocera es uno de los

principales sectores pro-
ductivos del pais, exporta un 95
% de su produccion (tercer rubro
en divisas generadas del pais)
constituyéndose en el principal
exportador de América Latina y
séptimo a nivel mundial.

En estemarco, desde hace unos
afos, el LATU decidi6 brindar su
colaboracion en la elaboracion de
herramientas que permitan mejo-
rar ladeterminacion de calidad de
los productos, estudiar el impacto
medioambiental, y dotar asi de
mayor valor agregado a la cadena
arrocera.

Es asi que, en 2005 participo
de un proyecto de la Cadena
Arrocera junto a la Universidad
de la Republica (UdelaR), el
INIA, el Ministerio de Ganade-
ria Agricultura y Pesca (MGAP)
a través de su Division General
de Servicios Agricolas y las

A MEDIANO PLAZO SE

PREVE DESARROLLAR

UN SELLO DE CALIDAD
ARROZ URUGUAYO

gremiales del sector productivo
Asociacion Cultivadores de Arroz
(ACA) y la Gremial de Molinos
Arroceros (GMA), para evaluar
los potenciales impactos del uso
de agroquimicos sobre el cultivo
y el ambiente.

En 2007, el Departamento de
Cereales del LATU implemento6
el proyecto Transferencia de
Conocimiento Analitico Tecno-
logico al Sector Arrocero, den-
tro del Programa de Asistencia
Técnica al sector Arrocero del
Laboratorio, que profundizo6 los
vinculos de la Institucion con la
cadena industrial.

En el marco del mismo, se
han organizado y llevado a cabo
una serie de actividades que
acercaron a los laboratorios de
dichas industrias una serie de
herramientas conocidas como
Buenas Practicas de Laboratorio
que mejoraron la calidad técnica
de las determinaciones analiti-
cas y el funcionamiento de los
laboratorios.

Las actividades realizadas
hasta el momento fueron pasan-
tias en el laboratorio de cereales,
talleres de Introduccion a las
Buenas Practicas de Laboratorio,
talleres de Calibracion de crite-
rios analiticos y actividades de

DESDE EL LABORATORIO SE TRABAJA PARA DARLE VALOR AGREGADO A LOS PRODUCTOS I

consultoria en implementacion
de las Buenas Practicas de La-
boratorio.

Como parte del proyecto, se
organizan actividades como el
Interlaboratorio en Calidad Fisica
de Grano de Arroz, que ya posee
cinco ediciones, para unificar
criterios analiticos y favorecer
las relaciones comerciales entre
los distintos actores de la cadena
arrocera.

ARROZ

ELLATU, en conjunto con laAsociacion de Cultivadores de Arroz (ACA), la
Gremial de Molinos Arroceros (GMA), UDELAR (Facultad de Agronomia,
Facultad de Quimica) y el INIA, particip6 en la elaboracion de la Guia de
Buenas Practicas en el cultivo de arroz en Uruguay, de noviembre 2009.
Se establecié unaorientacion para productores, técnicosy trabajadores
delarrozsobrelasbuenas practicasorientadasal cultivo. Actualmente se
estan elaborando Guias de Buenas Practicas aplicadas a otros sectores
de la produccién primaria en conjunto con INIA, Facultad de Agronomia
y otros actores integrantes de la cadena.

FOTOS: GENTILEZA LATU

En 2009, el LATU colabor6
conla ACA, la GMA, la Facultad
de Agronomia y el INIA en la
redaccion de la Guia de Buenas
Practicas en el Cultivo de Arroz
en Uruguay, publicada en no-
viembre de ese afio. La misma
brinda a productores, técnicos y
trabajadores del sector arrocero
en general, las recomendaciones
y los conocimientos disponibles
para la produccidon sustentable
del arroz.

Recientemente, fue aprobado
el Proyecto de la Mesa del Arroz
“Determinacion de indicadores
de sustentabilidad ambiental
asociados a distintos usos y
manejos en arroz que orienten
buenas practicas agricolas”, cuyo
objetivo es incorporar al arroz
un nuevo atributo que, ademas
de su reconocida calidad y ho-
mogeneidad, le agregue valor
al asegurar la sustentabilidad
ambiental y seguridad de los

SE CONFECCIONARON
HERRAMIENTAS COMO
LAS BUENAS PRACTICAS
DE LABORATORIO

trabajadores en su produccion
en Uruguay, lo cual potencia el
mantenimiento de los actuales
mercados, asi como la apertura
de nichos y/o nuevos mercados
mundiales.

Este proyecto permite deter-
minar los niveles de residuos
de productos fitosanitarios y
metales pesados en grano, agua
y suelo asociados a diferentes
usos y manejos; la disipacion
de los principales productos
fitosanitarios empleados en la
produccidn de arroz bajo condi-
ciones controladas; la construc-
cion de un set de indicadores
biologicos para evaluar el efecto
de los fitosanitarios empleados
y difundir y capacitar en el uso
de la Guia de Buenas Practicas
Agricolas para la produccion de
arroz en Uruguay. Para ello se
abordara el estudio a dos escalas
espaciales: anivel de chacray de
cuenca hidrogréafica.

A mediano plazo se prevédesa-
rrollar un sello de Calidad Arroz
Uruguayo.

Esta en desarrollo la determi-
nacion de residuos de pesticidas
en arrozy la acreditacion de estas
técnicas de acuerdo a la norma
ISO/IEC 17025 que permitiran
mejorar el comercio de nuestros
productos.



