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EL LEGADO DEL PASADO

Fundado en 1863, el Frigorifico Anglo
fue la gran cocina del mundo

CERRO EN 1979. LA MEMORIA E IDENTIDAD DE FRAY BENTOS ESTAN FUERTEMENTE UNIDAS A ESTA FABRICA. CASI TODAS LAS FAMILIAS FRAYBENTINAS
TIENEN ENTRE SUS ANCESTROS ALGUN FAMILIAR QUE ESTUVO VINCULADO AL FRIGORIFICO. ES RECONOCIDO PATRIMONIO MUNDIAL POR LA UNESCO

stacolosal fabricadealimen-
E tos exportd extractode carne

ycorned beefdurantemasde
100 afios a los cinco continentes.
La historia la reconoce como “la
gran cocina del mundo” porque
aliment6 a Europa y a las tropas
de varios ejércitos en épocas de
escasez.

El extracto de carne y el Cor-
ned Beef modificaron la forma de
procesar los alimentos y la dieta
en varios paises y culturas. Hasta
entonces la carne solo se conser-
vaba en forma de charque o tasajo
(carne seca o salada).

Fundadoen 1863, este empren-
dimiento fue la primera transna-
cional de la industria carnica del
mundo, el primer enclave de la
Revolucion Industrial en el Rio
de la Plata y la primera empresa a
nivel global en instalar un centro

UNESCO bajo el nombre “Paisaje
Industrial Fray Bentos™.

Nueva vision de desarrollo

La declaratoria de Patrimonio
Mundial pone el valor a los lo-
gros cientificos, tecnolégicos,
productivos y de mercado que alli
seprodujeron. A partir deladecla-
racion de UNESCO comienza un
proceso detransformacion del sitio
para albergar un polo tecnologi-
co-educativo y potenciar su valor
turistico con enfoque patrimonial
y cultural.

Actualmente se encuentran ya
instaladas en el sitio patrimonial
las tres universidades publicas del
Uruguay (UdelaR, UTECy UTU)
y el Laboratorio Tecnolédgico del
Uruguay (LATU). El proyecto es
convertir el ex-frigorifico en un
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MONTEVIDEO: Juan Burghi 2552 (Ruta N° 1 Km 10) — Montevideo — Urnguay / (+598) 2313 0800 /2318 0202
FRAY BENTOS: Ruta N° 2 Km 298 (Cruce con Ruta N° 24) - Rio Negro — Uruguay / (+598) 4560 2500
OMBUES DE LAVALLE: Ruta N° 55 Km 30 (Cruce con Ruta N° 12) — Colonia — Uruguay / (+598) 4576 3263
TACUAREMBO: Radial Ruta N° 26 Km 229,5 — Tacuarembé — Uruguay / (+598) 99 749 163
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tecnoldgica y de innovacion y su
atractivo turistico. Todoelloenun
marco de proteccion, conservacion
y puesta en valor de la riqueza
patrimonial que forma parte de
la identidad fraybentina.

Patrimonio vivo

Aunque dejé de funcionar en
1979, la memoria y la identidad
de Fray Bentos estan fuertemente
unidas a este establecimiento.
Practicamente todas las familias
fraybentinas tienen entre sus
ancestros algin familiar que es-
tuvo vinculado al frigorifico. En
la ciudad y en el barrio Anglo,
circundante a la fibrica, todavia
viven muchos ex-trabajadores de
la empresa, quienes trasmiten con
orgullo sus vivencias a las nuevas
generaciones.

Una pequeia ciudad
industrial del siglo XIX

El complejo abarca, entre otros,
unos 30 edificios industriales,
un barrio obrero con 230 vivien-
das y 900 habitantes. Recorrer
sus instalaciones es trasladarse
a un pasado productivo, tec-
nolégico, social y cultural que
revolucioné el mundo. Crecio
a fuerza de innovacion, hasta
convertirse en una de las em-

presas mas grandes del mundo.

En las primeras décadas del
siglo XX el establecimiento llegd
a ocupar a 4500 personas en la
fabrica. Esto representaba mads
de la mitad de la poblacion total
de Fray Bentos.

El extracto de carne

La féormula que dio nacimiento
al extracto de carne fue creada
en 1847 por el quimico aleman
Justus Von Liebig, considerado el
padre de la quimica organica. El
extracto reduce 32 kilos de carne
aun kilo sin destruir las proteinas
de la carne.

PORTAL DE ACCESO:

Innovacién y tecnologia al
servicio de la produccion

La compaiiia LEMCO aplico
investigacion cientifica y tecno-
logias innovadoras en innumera-
bles areas de la produccion y el
comercio. Desde su fundacidn, y
gracias alasupervision cientifica
de Justus Von Liebig, los labo-
ratorios quimicos, veterinarios
y bacteriolégicos de LEMCO
estaban equipados con la més
modernatecnologiadelaépocay
acargo deunequipo de quimicos
de las mejores universidades de
Europa.

Muchas de las maquinarias,

VALOR TURISTICO CON ENFOQUE PATRIMONIAL Y CULTURAL

dispositivos y herramientas que se
instalaron en la fabrica LEMCO
fueron disefiados por su funda-
dor, el ingeniero aleman George
Giebert.

Los quimicos alemanes de la
primeraépocadelaLEMCOnoso-
lamente se dedicaron a estudiar el
sector carnico sino que desarrolla-
ron estudios sobre problemas que
afectaban la ganaderia en general
y otros rubros de la alimentacion
y la dietética humana, como ser
valores nutritivos y efectos de la
yerba mate, del café¢ y la coca,
entre otros.

LaLEMCO mejord lagenética
de los animales, las pasturas y

EL MOVIMIENTO DIARIO

los rendimientos en los campos.
Experimentd mediante la hibrida-
cion de razas europeas y criollas;
combiné distintas semillas para
pasturas y creo el fertilizante
organico y mineral.

Inventd los hoy conocidos como
“calditos” o cubos de carne.

Liebig y Giebert sentaron
las bases de las primeras in-
novaciones tecnoldgicas de la
ganaderia e industria uruguaya,
aun antes del desarrollo pleno de
la industria carnica tal como la
conocemos hoy.

Inmigracion de 60 paises

Inmigrantes de 60 nacionalidades
llegaron hasta Fray Bentos para
trabajar en la industria carnica.
Tal inmigracién aportd a Fray
Bentos una gran diversidad cul-
tural y étnica.

Las distintas
denominaciones

Fue fundada en 1863 como Fray
Bentos, Giebert Et Compagnie, en
1865 cambia su nombre a Liebig’s
Extract of Meat Company (LEM-
CO) y en 1924 se convierte en el
Frigorifico Anglo del Uruguay.
Paisaje Industrial Fray Bentos es
la denominacién con que UNES-
CO lo reconoce como Patrimonio
Mundial en 2005 y es su denomi-
nacién actual.
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