FRUTO AUTOCTONO BUTIA
INNOVACION Y TRANSFERENCIA TECNOLOGICA

Hace muchos afios que se viene planteando la idea
de desarrollar comercialmente productos a base de
butia, fruto de la palmera Butia capitata, autéctona
de lazona Este de la Republica Oriental del Uruguay.
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Estos productos de habitual consumo y elaboracion casera estan muy incorporados a la cultura
local y su comercializacion aun es muy pequefa. Atraves del conocimiento de los saberes locales y
de la incorporacion de tecnologia se busca desarrollar, adecuar y/o mejorar productos de buena
calidad fabricados por pequenos elaboradores.

El presente trabajo tiene dos ejes: el desarrollo de
productos a base de butia junto con el diseno del
equipamiento adecuado para su procesamiento, y la
transferencia tecnoldgica de los conocimientos
generados a los pequenos elaboradores de esta !
zona de Uruguay, que permitan mejorar su
calidad de vida.
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Dentro de estos productos se encuentran:

« pulpa de butia para diferentes usos
(ej. relleno para bombones)

» productos a base de semillas del butia
(ej. almendra tostada para rellenos.)

Respecto al equipamiento adecuado para estos procesos, se ve la necesidad de disefiar un
equipo para la extraccién de las semillas, otro para la extraccion de pulpa del butia y una
templadora para chocolate.

Los resultados esperados son la mejora y/o desarrollo de productos a
base de butia reconocidos en el medio local, promoviendo la
interaccion con otras actividades (turismo sustentable), dentro de un
marco que favorezca la preservacion del ecosistema y la generacion de
canales de comercializacion estables donde se ofrezcan los productos.
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