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MINISTERIO DE SALUD PUBLICA
1"
Decreto 60/019

Incorpérase la Resolucion GMC 63/18 de MERCOSUR, por la que se
aprueba el “Reglamento Técnico MERCOSUR sobre “Asignacion
de Aditivos y sus Limites Maximos para la Categoria de Alimentos:
Categoria 8: Carnes y productos carnicos”.

(1.093*R)

MINISTERIO DE SALUD PUBLICA
MINISTERIO DE RELACIONES EXTERIORES ;
MINISTERIO DE INDUSTRIA, ENERGIA Y MINERIA

Montevideo, 19 de Febrero de 2019

VISTO: el Reglamento Bromatologico Nacional, aprobado por
Decreto N? 315/994 de 5 de julio de 1994 y la Resolucién N¢ 63/18
del Grupo Mercado Comtn del MERCOSUR de 16 de diciembre de
2018, por la que se aprueba el Reglamento Técnico MERCOSUR sobre:
"Asignacion de Aditivos y sus Limites Maximos para la Categoria de
Alimentos: Categoria 8: Carnes y Productos Cérnicos". (Derogacion
de las Resoluciones GMC N¢® 73/97);

RESULTANDO: que se ha solicitado la actualizacién de la
normativa al respecto, mediante la incorporacion de la citada
Resolucién del Grupo Mercado Comtin del MERCOSUR, incorporando
su contenido al Capitulo 13 - Carnes y derivados - seccién 3, del citado
Reglamento Bromatolégico Nacional;

CONSIDERANDO:I) que de acuerdo a lo establecido en el articulo
38 del Protocolo Adicional de Ouro Preto, aprobado por la Ley N®
16.712 del 1° de setiembre de 1995, los Estados parte se comprometen a
adoptar todas las medidas necesarias, para asegurar en sus respectivos
territorios el cumplimiento de las normas emanadas de los Organos
correspondientes, previstos en el articulo 2° del referido Protocolo;

IT) que es necesario proceder de acuerdo al compromiso asumido
por la Republica en el Protocolo mencionado poniendo en vigencia en
el derecho positivo nacional las normas emanadas del Grupo Mercado
Comun referidas en el Visto;

III) que la actualizaciéon planteada contribuye a permitir un mayor
y mas fluido relacionamiento comercial con otros paises, circunstancia
que beneficia el comercio exterior de nuestro Pafs;

IV) que lamodificacion proyectada es solicitada por el Departamento de
Alimentos, Cosméticos y Domisanitarios de la Division Evaluacién Sanitaria;

V) la presente modificaciéon cuenta con el aval de la Divisiéon
Normas Sanitarias y de la Direccion General de la Salud del Ministerio
de Salud Publica;

ATENTO: a lo precedentemente expuesto y a lo preceptuado por
la Ley N° 9202 de 12 de enero de 1934 y concordantes;

EL PRESIDENTE DE LA REPUBLICA
DECRETA:

Articulo 1°.- Incorpdrese la Resolucién GMC N*° 63/18 de
MERCOSUR de 16 de diciembre de 2018, por la que se aprueba el
"Reglamento Técnico MERCOSUR sobre "Asignacion de Aditivos y sus
Limites Maximos para la Categoria de Alimentos: Categoria 8: Carnes
y productos carnicos". Derogacion de la resoluciéon GMC N¢ 73/97 al
Capitulo 13, Seccién 3, articulo 13.3.66 del Decreto N° 315/94 de 5 de
julio de 1994 (Reglamento Bromatoldgico Nacional).

Articulo 2°.- Incorpdrese el articulo 13.3.66 al Capitulo 13, seccion
3 del Reglamento Bromatologico Nacional el que quedara redactado
de la siguiente forma: 13.3.66.- Se permite para carnes y subproductos
carnicos el uso de aditivos establecidos en el Reglamento Técnico
Mercosur GMC N®63/18 "Asignacion de aditivos y sus limites maximos
parala categoria de alimentos: Categoria 8: carnes y productos carnicos".

Articulo 3°- Derdgase el Decreto N233/001 de 31 de enero de 2001.

Articulo 4°.- Der6gase de la Lista Positiva de Aditivos Alimentarios,
Anexo 11 del articulo 3.5.2 del citado Reglamento, todos los aditivos
referentes a carnes y productos carnicos.

Articulo 5°- Incorpoérese al presente Decreto el referido Reglamento
Técnico Mercosur en calidad de Anexo y como parte integral del
mismo.

Articulo 6°- El presente Decreto tendra vigencia a partir de su
publicacion en el Diario Oficial.

Articulo 7° - Comuniquese. Publiquese.

Decreto Interno N*

Decreto Poder Ejecutivo N®

Ref. N° 001-3-54-2019

AA. o

Dr. TABARE VAZQUEZ, Presidente de la Republica, Periodo
2015-2020; JORGE BASSO; RODOLFO NIN NOVOA; GUILLERMO
MONCECCHI.

MERCOSUR/GMC/RES N° 63/18

REGLAMENTO TECNICO MERCOSUR DE ASIGNACION DE
ADITIVOS Y SUS LIMITES MAXIMOS PARA LA CATEGORIA
DE ALIMENTOS: CATEGORIA 8:

CARNES Y PRODUCTOS CARNICOS
(DEROGACION DE LA RESOLUCION GMC N°® 73/97)

VISTO: El Tratado de Asuncidn, el Protocolo de Ouro Preto y las
Resoluciones N° 105/94, 73/97, 38/98, 52/98, 11/06, 34/10 y 45/17 del
Grupo Mercado Comun.

CONSIDERANDO:

Que la armonizacién de los reglamentos técnicos tiende a facilitar
el comercio en el ambito del MERCOSUR.

Que es necesario actualizar los aditivos alimentarios y sus limites
maximos para la Categoria de Alimentos 8: Carnes y Productos
carnicos.

El GRUPO MERCADO COMUN
RESUELVE:

Art. 1- Aprobar el "Reglamento Técnico MERCOSUR de Asignacion
de Aditivos y sus Limites Maximos para la Categoria de Alimentos:
Categoria 8: Carnes y Productos Carnicos", que consta como Anexo y
forma parte de la presente Resolucion.

Art. 2 - La presente Resolucion se aplicara en el territorio de los
Estados Partes, al comercio entre ellos y a las importaciones extrazona.

Art. 3 - Los Estados Partes indicaran en el &mbito del Subgrupo
de Trabajo N? 3 "Reglamentos Técnicos y Evaluacion de la
Conformidad" (SGT N93) los organismos nacionales competentes para
la implementacién de la presente Resolucion.

Art. 4 - Derogar la Resolucion GMC N¢ 73/97.

Art. 5 - Esta Resolucién debera ser incorporada al ordenamiento
juridico de los Estados Partes antes del 15/V1/2019.

L GMC Ext.- Montevideo, 16/X11/18.
ANEXO
REGLAMENTO TECNICO MERCOSUR DE ASIGNACION DE
ADITIVOS Y SUS LIMITES MAXIMOS PARA LA CATEGORIA
DE ALIMENTOS: CATEGORIA 8:
CARNES Y PRODUCTOS CARNICOS

1. Para fines de asignacion de aditivos alimentarios se adoptan
las siguientes categorias y definiciones:
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1.1.Categoria 8.0 — Carne y productos carnicos:

1.1.1. Categoria 8.1 — Carne: es la parte muscular comestible
de animales faenados y declarados aptos para el
consumo humano por la inspeccion veterinaria oficial,
constituida por los tejidos blandos que rodean el
esqueleto, incluido su cobertura de grasa, tendones,
vasos, nervios, aponeurosis, la piel de los suinos y
aves (excepto de la orden Struthioniformes) y todos
aquellos tejidos no separados durante la operacion de
faena. También se considera carne el diafragma. No
son alcanzados por esta definicion las carnes separadas
mecanicamente.

1.1.1.1. Categoria 8.1.1 - Carne fresca: es la carne que no
recibié ningin tratamiento de conservacion diferente
de la aplicacion de frio (carne enfriada y congelada),
que mantienen sus caracteristicas naturales y sin la
adicion de ingredientes. No se autoriza la adicion de
aditivos.

1.1.2. Categoria 8.2. Productos carnicos procesados:

1.1.2.1. Categoria 8.2.1 - Chacinados: son los productos
preparados sobre la base de carne y/o subproductos
carnicos comestibles*, adicionados o no de otros
ingredientes autorizados.

(*) Subproducto carnico comestible: es cualquier parte del animal
de faena declarada apta para el consumo humano por la inspeccién
veterinaria oficial, que no se encuadra en la definicién de carne. Enlos
subproductos carnicos frescos no esta autorizado el uso de aditivos.

1.1.2.1.1.Categoria 8.2.1.1 - Chacinados Fresco: es el
chacinado crudo no sometido a procesos de
coccidn o secado.

1.1.2.1.2.Categoria 8.2.1.2: Chacinados Seco: es el chacinado
sometido a un proceso de deshidratacion parcial
para favorecer su conservacion por un periodo
prolongado.

1.1.2.1.3.Categoria 8.2.1.3 - Chacinado Cocido: es el
chacinado que, cualquiera que sea su forma de
elaboracidn, fue sometido a un proceso de coccién.

1.1.2.2. Categoria 8.2.2 — Salazon: es el producto elaborado
con carne y/o subproductos carnicos comestibles
sometidos a un proceso destinado a su conservacion
mediante la adicion de sal (cloruro de sodio).

1.1.2.2.1.Categoria 8.2.2.1 — Salazén Cruda: es la salazon
no sometida a un proceso de coccion.

1.1.2.2.2.Categoria 8.2.2.2 — Salazén Cocida: es la salazon
que fue sometida a un proceso de coccion.

1.1.2.3. Categoria 8.2.3 - Conservas y semiconservas carnicas
y mixtas:

1.1.2.3.1.Categoria 8.2.3.1 - Conservas carnicas y mixtas:

Conserva carnica — es el producto elaborado a base de carnes y/o
subproductos carnicos comestibles, adicionado o no de ingredientes
autorizados, envasado herméticamente y sometido a un tratamiento
de esterilizacién comercial.

Conserva mixta — es el producto elaborado a base de carnes y/o
subproductos carnicos comestibles y vegetales, adicionado o no de
ingredientes autorizados, envasado herméticamente y sometido a un
tratamiento de esterilizacion comercial.

1.1.2.3.2.Categoria 8.2.3.2 - Semiconservas carnicas y mixtas:

Semiconserva carnica — es el producto elaborado a base de

carnes y/o subproductos carnicos comestibles, adicionado o no de
ingredientes autorizados, envasado y sometido a un tratamiento
térmico que permite prolongar, por un periodo inferior al de las
conservas, su aptitud para el consumo.

Semiconserva mixta — es el producto elaborado a base de carnes
y/o subproductos carnicos comestibles y vegetales, adicionado o no
de ingredientes autorizados, envasado y sometido a un tratamiento
térmico que permite prolongar, por un periodo inferior al de las
conservas, su aptitud para el consumo.
1.1.3. Categoria 8.2.4 — Otros productos carnicos:

1.1.3.1. Categoria 8.2.4.1 — Productos carnicos deshidratados:
es el producto carnico obtenido a partir de un proceso
tecnoldgico de deshidratacion adecuado, no debiendo
contener mas de 5% de humedad.

2. Se admite la presencia de aditivos alimentarios transferidos
a través de los ingredientes, de acuerdo con el principio de
transferencia de aditivos alimentarios.

3. Asignacién de aditivos alimentarios, funciones y limites
maximos autorizados para la categoria 8: carnes y productos
carnicos:

8.0 CARNES Y PRODUCTOS CARNICOS

8.1 CARNES

8.1.1 CARNES FRESCAS

No se permite el uso de aditivos.

8.2 PRODUCTOS CARNICOS PROCESADOS
8.2.1 CHACINADOS

8.2.1.1 CHACINADOS FRESCOS

INS | Nombre del aditivo | Limite maximo (g/100g)
ACIDULANTE
260  |Acido acético g.s.
270 Acido lactico (L-, D- y DL-) qg.s.
330  |Acido citrico g.s.
575 Glucono-delta-lactona qg.s.
REGULADOR DE ACIDEZ
325  |Sodio lactato 35
326  |Potasio lactato 3
327 Calcio lactato qg.s.
331iii |Sodio (tri) citrato, sodio citrato q.s.
332ii |Potasio (tri) citrato, potasio s
citrato 9
333  |Calcio (tri) citrato, calcio citrato q.s.
261 Potasio acetato qg.s.
262(i) |Sodio acetato qg.s.
ANTIOXIDANTE
300  |Acido ascérbico (L-) q.s.
301 Sodio ascorbato g.s.
302 Calcio ascorbato g.s.
303  |Potasio ascorbato qg.s.
315 |Acido eritorbico, acido
isoascorbico qs-
316  |Sodio eritorbato, sodio
; qs.
isoascorbato
310  |Propil galato 0,01 (sobre el tenor de materia
320 Butilhidroxianisol, BHA, grasa)
hidroxianisol butilado
Solos 0 en combinacion.
Exclusivamente para
elaboracion de productos
congelados.
307a__|Tocoferol, d-alfa 0,03 g/100g
307b | Tocoférol concentrado (sobre el tenor de materia grasa).
Solos 0 combinados.
Solo para productos a base de
carne picada que contenga otros
ingredientes.

AROMATIZANTE/SABORIZANTE

Todos los autorizados en el MERCOSUR de acuerdo con lo establecido en
el RTM para aditivos aromatizantes/saborizantes.
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340ii

Potasio (di) fosfato, potasio

(di) monofosfato, potasio (di)
hidrégeno orto-fosfato, potasio
fosfato dibasico, potasio (di)
fosfato acido, potasio secundario
fosfato, potasio (di) hidrégeno
fosfato, potasio (di) hidrégeno
monofosfato

340iii

Potasio (tri) fosfato, potasio
(tri) monofosfato, potasio (tri)
ortofosfato, potasio fosfato
tribasico, potasio fosfato

341i

Calcio (mono) fosfato, calcio
fosfato monobasico, calcio
(mono) ortofosfato, calcio fosfato
monobasico, calcio bifosfato,
calcio fosfato acido, calcio
dihidrogeno fosfato

341ii

Calcio (di) fosfato, calcio fosfato
dibasico, calcio hidrégeno orto-
fosfato, calcio fosfato dibasico,
calcio secundario fosfato,

calcio hidrégeno fosfato, calcio
hidrégeno monofosfato

341iii

Calcio (tri) fosfato, calcio
fosfato tribasico, calcio fosfato
precipitado, calcio fosfato

COLORANTE
100i |Curcuma o curcumina 0,002 (expresado como
curcumina).
120  |Carmin, cochinilla, acido 0,01 (expresado como &cido
carminico, sales de Na, K, NH, ¢ P .
v Ca carminico).
150a  |Caramelo I — simples q.s.
150b |Caramelo I — proceso sulfito
caustico
150c  |Caramelo IIl — proceso amonio | q.s. (para uso en superficie) (*).
150d  |Caramelo IV — proceso sulfito-
amonio
160aii_|Carotenos: extractos naturales 0,002
160b |Annatto extracto, bixina, 0,002 (expresado como
norbixina, urucum, rocu, sales de norbixina).
NayK
Solo para tratamiento de
superficie.
160c  |Extracto de Paprika, 0,001 (expresado como
capsorrubina, capsantina capsantina).
162 |Rojo de remolacha, betaina q.s.
(*) 0,2g/100g en el producto final que contiene proteina vegetal en su
composicion.
CONSERVADOR
249 Potasio nitrito "
250 |Sodio nitrito 0,015 ()
251  |Sodio nitrato "
252 Potasio nitrato 0,03 ()
262ii |Sodio diacetato, sodio hidrdgeno 01

diacetato

(*) la suma de los nitritos y nitratos, determinados como cantidad residual
maxima, no debe superar 0.015 g/100g expresada como nitrito de sodio.

342i

Amonio (mono) fosfato, amonio
fosfato monobdsico, amonio
(mono) monofosfato, amonio
fosfato acido, amonio fosfato
primario, amonio dihidrégeno
fosfato, amonio dihidrégeno
tetraoxofosfato, amonio
dihidr6égeno ortofosfato

342ii

Amonio (di) fosfato, amonio
fosfato dibasico, amonio (di)
hidrégeno ortofosfato, amonio
(di) hidrégeno fosfato, amonio
(di) hidrogeno tetraoxofosfato

ESPESANTE
407  |Carragenina (incluido furcellaran 03
. . ,3 (expresado como
y sus sales de sodio y potasio), carragenina)
musgo irlandés & ’
407a |Alga euchema procesada (PES)
(incluidas sus sales de sodio y 03 (expresido como alga
potasio) euchema).
401  |Alginato de sodio y sales de 12
calcio Solo para productos carnicos
compactados y/o moldeados,
elaborados a partir de piezas y/o
recortes de carne.
ESTABILIZANTE
338  |Acido fosforico, acido orto-
fosforico
339  |Sodio (mono) dihidrégeno
monofosfato, sodio (mono)
orto-fosfato, sodio fosfato
monobasico, sodio fosfato
acido, sodio bifosfato, sodio
dihidrégeno fosfato, sodio
(mono) dihidrégeno ortofosfato
339ii  |Sodio (di) fosfato, sodio (di)
hidrégeno monofosfato, sodio 0,5 (expresado como P,05.)
(di) hidrégeno orto-fosfato, sodio . .
fosfato dik%ésico, sodio (di) fosfato Cant{c(liad aglregadgasgl
acido, sodio secundario fosfato, Conil erar 1a cantida 1
sodio (di) hidrégeno fosfato haturalmente presente en la
339iii |Sodio (tri) fosfato, sodio (tri) carme.
monofosfato, sodio (tri) orto-
fosfato, sodio fosfato tribasico,
sodio fosfato
340i  |Potasio (mono) dihidrégeno

monofosfato, potasio fosfato
acido, potasio fosfato
monobasico, potasio (mono)
monofosfato, potasio bifosfato,
potasio dihidrégeno fosfato

343ii

Magnesio hidrégeno ortofosfato
trihidratado, magnesio (di)
fosfato, magnesio fosfato
dibésico, magnesio fosfato
secundario, sal de magnesio

del acido fosférico, magnesio
hidrdégeno fosfato

343iii

Magnesio (tri) ortofosfato,
magnesio (tri) fosfato, magnesio
fosfato tribasico, magnesio
fosfato terciario

4501

Disodio pirofosfato, disodio
dihidrogeno difosfato, disodio
dihidrégeno pirofosfato, sodio
pirofosfato acido

450ii

Sodio (tri) difosfato, sodio (tri)
pirofosfato acido, sodio (tri)
monohidrogeno difosfato

450iii

Sodio (tetra) difosfato, sodio
(tetra) pirofosfato, sodio
pirofosfato

450v

Potasio (tetra) difosfato, potasio
(tetra) pirofosfato, potasio
pirofosfato

450vi

Calcio (di) pirofosfato, calcio (di)
difosfato

450vii

Calcio (mono) dihidrégeno
difosfato, calcio pirofosfato
acido, calcio (mono) dihidrégeno
pirofosfato

451i

Sodio (penta) trifosfato, sodio
tripolifostato, sodio trifosfato,
sodio (penta) tripolifosfato
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451ii |Potasio (penta) trifosfato, potasio 160b |Annatto extracto, bixina, 0,002 (expresado como
tripolifosfato, potasio trifosfato, norbixina, urucum, rocu, sales de norbixina).
potasio (penta) tripolifosfato NayK Solo para tratamiento de
4521 |Sodio tetrapolifosfato, sodio superficie.
metafosfato insoluble, sodio 160c  |Extracto de Paprika, 0,001 (expresado como
hexametafosfato, sal de Graham, capsorrubina, capsantina capsantina).
sodio polifosfato 162 |Rojo de remolacha, betaina g.s.
452ii |Potasio polifosfato, potasio (*) 0,2g/100g en el producto final que contiene proteina vegetal en su
metafosfato, potasio composicion.
polimetafosfato CONSERVADOR
452iii |Calcio y sodio polifosfato 200 Acido sorbico 0,02 (expresado como acido
RESALTADOR DE SABOR 201  |Sodio sorbato sorbico).
620  |Acido glutdmico (L(+)-) q.s. 202 |Potasio sorbato
621  |Sodio (mono) glutamato, sodio qs 203 |Calcio sorbato Solo para uso externo,
glutamato a tratamiento de superficie
622  |Potasio (mono) glutamato g.s. (ausencia en la nlzasa).
623 Calcio diglutamato g.s.
624  |Monoamonio glutamato q.s. Solos 0 en combinacion.
625 |Magnesio diglutamato q.5. 235  |Pimaricina, natamicina 0,002
627 Sf)dlo (d}) guanilato, sodio(dj) qs. Solo para tratamiento de la
5- guanilato superficie de la pieza entera
628 |Potasio 5-guanilato q.S. de productos embutidos,
629 Calcio 5-guanilato qg.s. val 1 mg/dm?
630 Acido inosinico qg.s. equiva ente a mg_ m
AT RIE — licado en la superficie a una
631  |Sodio (di) inosinato, sodio (di) ap - up
RS qs. profundidad maxima de 5 mm.
5- inosinato 249  |Potasio nitrito
632  |Potasio inosinato qg.s. 250 Sodio nitri 0,015 (*)
633 |Calcio 5-inosinato g.s. 04110 nifrito
251 Sodio nitrato
HUMECTANTE 252 Potasio nitrato 0,03 ()
420  |Sorbitol y jarabe de sorbitol, 2 262 [Sodio diacetato. sodio hidrd
D-sorbita i Sodio diacetato, sodio hidrogeno 01
422 Glicerina, glicerol g.s. diacetato Yo" - : - -
. ESTABILIZANTE DEL COLOR (*)/la. suma de los nitritos y nitratos, determinados como cantidad residual
375 Acido nicotinico 0,01 maxima, no debe superar 0.015 g/100g expresada como nitrito de sodio.
Solo para hamburguesas. T TAcdo fosorics, Scdo st
8.2.1.2 CHACINADOS SECO'S. - . fosfrico ¢
INS | Nombre del adgg% ULAI\‘ITE Limite maximo (g/100g) 33% |Sodio (mono) dihidrogeno
270 [Acido lactico (L-, D- y DL-) gs. monofosfato, sodio (mono)
330 | Acido citrico qs. orto-fosfqto, sodio fosfato
575 |Glucono-delta-lactona g.s. monobiasico, sodio fosfato
REGULADOR DE ACIDEZ acido, sodio bifosfato, sodio
325 [Sodio lactato 3,5 dihidrégeno fosfato, sodio
326 |Potasio lactato 3 (mono) dihidrégeno ortofosfato
327  |Calcio lactato q.s. 339 |Sodio (di) fosfato, sodio (di)
331iii |Sodio (tri) citrato, sodio citrato g.s. hidrégeno monofosfato, sodio
332ii |Potasio (tri) citrato, potasio s (di) hidrégeno orto-fosfato, sodio
citrato 9 fosfato dibasico, sodio (di) fosfato
333 |Calcio (tri) citrato, calcio citrato qg.s. acido, sodio secundario fosfato,
261  |Potasio acetato gss. sodio (di) hidrégeno fosfato
262(i) |Sodio acetato q.s. 339iii |Sodio (tri) fosfato, sodio (tri)
i __ ANTIOXIDANTE monofosfato, sodio (tri) orto- 0,5 (expresado como P,0O;)
300 |Acido ascdrbico (L-) q.. fosfato, sodio fosfato tribasico
301 Sodio ascorbato g.s. sodio f,osfato ’ Cantidad agregada, sin
302  |Calcio ascorbato g.s. considerar la cantidad
303 |Potasio ascorbato a.s. 340i |Potasio (mono) dihidrégeno naturalmente presente en la
315 |Acido eritdrbico, 4cido monofosfato, potasio fosfato carne
isoascdrbico q-s- acido, potasio fosfato '
316  |Sodio eritorbato, sodio monobésico, potasio (mono)
isoascorbato q-s. monofosfato, potasio bifosfato,
AROMATIZANTE/SABORIZANTE potasio dihidrégeno fosfato
Todos los autorizados en MERCOSUR de acuerdo con lo establecido en el 340ii |Potasio (di) fosfato, potasio
RTM para aditivos aromatizantes/saborizantes. (di) monofosfato, potasio (di)
COLORANTE hidrégeno orto-fosfato, potasio
100i |Curcuma o curcumina 0,002 (expresado como fosfato dibasico, potasio (di)
i - curcumina). fosfato acido, potasio secundario
120 CCaarrmniﬁl,c ;ogglllgsﬂgae, ;IC;dI(i N 0,01 (expresado como Acido iosfato, potasio (d}) h}dr(/)geno
] , K, NH, carminico). osfato, potasio (di) hidrégeno
yCa monofosfato
150a |Caramelol — simples g.s. 340iii |Potasio (tri) fosfato, potasio
150b Caramelo II — proceso sulfito (tri) monofosfato, potasio (tri)
caustico _ o ortofosfato, potasio fosfato
150c  |Caramelo III — proceso amonio | qs. (para uso en superficie) (*). tribésico, potasio fosfato
150d |Caramelo IV — proceso sulfito-
amonio
160aii_|Carotenos: extractos naturales 0,002
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3411  |Calcio (mono) fosfato, calcio 621  |Sodio (mono) glutamato, sodio s
fosfato monobasico, calcio glutamato q9s-
(mono) ortofosfato, calcio fosfato 622 |Potasio (mono) glutamato q.s.
monobiésico, calcio bifosfato, 623 |Calcio diglutamato gs.
calcio fosfato acido, calcio gg‘é Monoamog%olgltutamtato q.s.
dihidrdégeno fosfato agnesio diglutamato qg..
3411i |Calcio (di) fosfato, calcio fosfato 627 59d10 (d}) guanilato, sodio(di) qs.
dibasico, calcio hidrogeno orto- 5'- guanilato
fosfato, calcio fosfato dibésico, 628 Poiaisw 5-guar.1111ato q.S.
calcio secundario fosfato, ggg g‘éigg 15r{ §:1’?1?cloato gz
;?109 hidrogeno fosfato, calcio 631 |Sodio (di) inosinato, sodio (di)
idrégeno monofosfato 5~ inosinat qs.
341iii |Calcio (tri) fosfato, calcio %) Potlerals(;(s)lril?o(s)inato S
fosfato tribasico, calcio fosfato 633 |Calcio 5-inosinato g's.
precipitado, calcio fosfato . EMULSIFICANTE =
342 ?n}OHIO (mor}l}q) fosfato, Amorio 472a  |Esteres de mono y diglicéridos de S.
osfato mono fas1fco, amonio acidos grasos con acido acético (solo para uso en superficie,
(mono) TONOTOS ato, amonio para adhesion de condimentos y
fosfato acido, amonio fosfato especias en el producto final),
primario, amqmo'd}hm!rogeno 8.2.1.3 CHACINADOS COCIDOS
fosfato, amonio dihidrdgeno INS | Nombredeladitivo | _ Limite maximo (/100g)
te.tr.aox/ofosfato, amonio ACIDULANTE
dihidrogeno ortofosfato 270 |Acido lactico (L-, D-y DL-) qs.
342ii |Amonio (di) fosfato, amonio 330 |Acido citrico a.s.
fosfato dibdsico, amonio (di) 575  |Glucono-delta-lactona q.s.
hidrégeno ortofosfato, amonio REGULADOR DE ACIDEZ
(di) hidrégeno fosfato, amonio 325  |Sodio lactato 3.5
(di) hidrdgeno tetraoxofosfato 326  |Potasio lactato 3.0
343ii |Magnesio hidrégeno ortofosfato 327 |Calcio lactato qss.
trihidratado, magnesio (di) 331iii |Sodio (tri) citrato, sodio citrato q.s.
fosfato, magnesio fosfato 332ii |Potasio (tri) citrato, potasio qs
dibasico, magnesio fosfato citrato .
secundario, Sga] de magnesio 333 |Calcio (tri) citrato, calcio citrato q.s.
del 4cido fosférico, magnesio %2 IS)géa'le fectittito g :
hidrégeno fosfato 1 1 5.
343iii |Magnesio (tri) ortofosfato, 300 ThAdd bico (L ANTIOXIDANTE
magnesio (tri) fosfato, magnesio 301 s Cclli O:ssccorrbgio (L) q.:.
fosfato tribasico, magnesio 302 C(gllcioo asc%rba’% g'sl
. fo§ fatq terciario T 303  |Potasio ascorbato q.s.
450i  |Disodio pirofosfato, disodio 315 |Acido eritorbico. acido
dihidrégeno difosfato, disodio is0asc6rbico ! qs.
d!hldrogeno, p1rofosfat0, sodio 316 |Sodio eritorbato, sodio
pirofosfato acido . isoascorbato q.s.
4501 Sleo (tri) d}fgsfato, s_od1o ‘(tr1) 310  |Propil galato 0,01 (sobre el tenor de materia
plrofosfatq acido, ‘SOdIO (tri) 320 |Butilhidroxianisol, BHA, grasa).
__/monohidrégeno difosfato hidroxianisol butilado
450iii |Sodio (te;tra) dlfOSfatO,.SOdIO 301 Butilhidroxitolueno, BHT, Solos o combinados.
(tgtr?) }ElrtOfOSfatO' sodio hidroxitolueno butilado
pirofosfato
450v  |Potasio (tetra) difosfato, potasio 330 |Acido citrico Solo para prodggos congelados.
(t_etra) pirofosfato, potasio 307a |Tocoferol, d-alfa 0,05 g/100g
_pirofosfato —— 307b |Tocoférol concentrado (sobre el tenor de materia grasa)
450vi Cglao (di) pirofosfato, calcio (di) Solos 0 combinados.
450vii glszggaz?nono) dihidrégeno AROMATIZANTE/SABORIZANTE
difosfato, calcio pirofo;gfato Todos los autorizados en MERCOSUR de acuerdo con lo establecido en el
4cido, calcio (mono) dihidrégeno RTM para aditivos aromatizantes/saborizantes.
pirofosfato CONSERVADOR
451i  |Sodio (penta) trifosfato, sodio 249 |Potasio nitrito 0,015 ()
tripolifosfato, sodio trifosfato, 250 |Sodio nitrito ’
sodio (penta) tripolifosfato 251 |Sodio nitrato 0,03 (*
4511ii |Potasio (penta) trifosfato, potasio 252 |Potasio nitrato -
tripolifosfato, potasio trifosfato, 262ii Sgdlo diacetato, Sodio hidrogeno 01
potasio (penta) tripolifosfato d1‘ac.etato
452i  |Sodio tetrapolifosfato, sodio 234 |Nisina ( 0,0025.g./ 10())5(%**)
metafosfato insoluble, sodio i — como nisina) (-
hexametafosfato, sal de Graham, 280 |Acido propidnico 0.5g/100g como acido
sodio polifosfato _ _ propionico.
452ii  |Potasio polifosfato, potasio 281 |Sodio propionato 0.5g/100g como acido
tafosfat , tasi prOplOl’llCO.(
gfli;ziaéfio(;feiz asio 283  |Potasio propionato O.5g/]192(())% icoorﬁlc(:) acido
452iii |Calci dio polifosfat -
H- A0 Y 500 pI({)I:}SOgI?TZDOR DE SABOR (*) La suma de los nitritos y nitratos, determinados como cantidad residual
620 [Acido glutdmico (L()) \ a.s. maxima, no debe superar 0,015 g/100g expresada como nitrito de sodio.
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(**) excepto: salchicha tipo Frankfurt (Argentina y Brasil), salchicha 33% |Sodio (mono) dihidrégeno
frankfurter (Paraguay), salchicha tipo Frankfurter (Uruguay) monofosfato, sodio (mono)
COLORANTE orto-fosfato, sodio fosfato
100i |Carcuma, curcumina 0,002 (expresado como monobasico, sodio fosfato
e et curcumina). 4cido, sodio bifosfato, sodio
armin, cochinilla, aciao [ dihidrogeno fosfato, sodio
carminico, sales de Na, K, NH, 0,01 (eXpCraerS;?r?icCg)m 0 dcido (mono)%ihidrégeno ortofosfato
yCa i 339ii |Sodio (di) fosfato, sodio (di)
150a |Caramelo ] — simple _ qs. hidrégeno monofosfato, sodio
150b Caramelo IT' — proceso sulfito (di) hidrégeno orto-fosfato, sodio
caustico _ o fosfato dibasico, sodio (di) fosfato
150c  |Caramelo IIl — proceso amonio | q.s. (para uso en supetficie) (¥). 4cido, sodio secundario fosfato,
150d |Caramelo IV — proceso sulfito- sodio (di) hidrégeno fosfato
__|amonio 339iii |Sodio (tri) fosfato, sodio (tri)
160aii |Carotenos: extractos naturales 0,002 monofosfato, sodio (tri) orto-
160b |Annatto extracto, bixina, 0,002 (expresado como fosfato, sodi (') fosfato tribasico
norbixina, urucum, rocy, sales de |norbixina). sodio f,o sfato !
NayK Solo pf_?rfi tratamiento de 340i |Potasio (mono) dihidrégeno
superficie. :
160c  |Extracto de paprika, 0,001 (expresado como ggg (? fgs(;f;ts(;,opfg’;zzzltg fosfato
capsorrubina, Capsanting capsantina). mono,bési co, potasio (mono)
%*6)20 2g/¥8&?§ gfl re??f;iﬁlhc?obfiaalln;ue contigﬁsé proteina vegetal en su monofosfato, potasio bifosfato,
com,p Ssicion _ potasio dihidro’geno fosfqto
ESTABILIZANTE DE COLOR 3401 Potasio (d? f;’stfat"' potasio.
338  |Acido fosfdrico, acido orto- 0,5 (expresado como P,0,). %1,1) monolosiato, potasio ( 1)_
fosforico ldrogen.o (l)r.to-fosfato., pot.asw
Cantidad agregada, sin fosfato c,hl.)asmo, pofcasw () .
considerar la cantidad iosﬁato ac1do,‘po?s1ﬁ_ilecru ndario
naturalmente presente en la osfato, potasio (di) hi rogeno
carne. fosfatcf), pfoiasm (di) hidrégeno
monofosfato
400 [Acido alginico ESPESAN];J% 340iii Po'tasio (tri) fosfato, potgsio .
401 |Sodio alginato 03 (tri) monofosfato,.potasm (tri)
402 |Potasio alginato 03 or.to,folsfato, potasio fosfato
403 [Amonio alginato 03 __|tribasico, potasio fosfato
404 [Calcio alginato 03 341i  |Calcio (mono) fosfato, calcio
405  |Propilenglicol alginato 0,3 fosfato monobadsico, calcio
406 |Agar 0,3 (mono) ortofosfato, calcio fosfato
407  |Carragenina (incluido furcellaran 0,5 (expresado como monobasico, calcio bifosfato,
y sus sales de sodio y potasio), 4 P . calcio fosfato 4cido, calcio
musgo irlandés carragenina). dihidrégeno fosfato
407a  |Alga euchema procesada (PES) 0,3 (expresado como alga 341ii |Calcio (di) fosfato, calcio fosfato
(incluido sus sales de sodio y ¢ peuchema) & dibasico, calcio hidrégeno orto-
potasio) ) fosfato, calcio fosfato dibasico,
410  |Goma garrofin, goma caroba, 03 calcio secundario fosfato,
goma algarrobo, goma jatai ! calcio hidrogeno fosfato, calcio
412  |Goma guar 0,3 hidrégeno monofosfato
415  |Goma xantica, goma xantan, 03 341iii |Calcio (tri) fosfato, calcio
goma de xantano ’ fosfato tribasico, calcio fosfato
461  |Metilcelulosa 03 precipitado, calcio fosfato
464 Hidroxipropilmetilcelulosa 0,3 3421 Amonio (mono) fosfato, amonio
466  |Carboximetilcelulosa 0,3 fosfato monobdsico, amonio
- SE— EMULSIQNANTE (mono) monofosfato, amonio
450ii Sgdlo (tri) d}fgsfato, sgcho .(trl) 0,5 (expresado como P,0,). fosfato acido, amonio fosfato
lefOSfatQ acido, sodio (tri) Cantidad agregada, Sin primario, amonio dihidrégeno
= Ir?ootg:g?)g?ﬁgz% ?olf;sofg;o considerar la cantidad fosfato, amonio dihidliégeno
£ 4 naturalmente presente en la tetraoxofosfato, amonio
meFafos ato, potasio carne. dihidrégeno ortofosfato
polimetafosfato_ - 342ii | Amonio (di) fosfato, amonio
471 Mono y diglicéridos de acidos qs. fosfato dibasico, amonio (di)
grasos - 3 .
472a  |Esteres de mono y diglicéridos de qs. I(icllcii)rﬁigde?éo g;?ggzﬁtg’ :ﬁgﬂlig
acidos grasos con acido acético | Solo para uso en superficie, para (di) hi dréieno tetraoxlo fosfato
adhe_swn de cond1mentqs y 343ii |Magnesio hidrégeno ortofosfato
especias en el producto final. trihidratado, magnesio (di)
138 TAd s ESTABILIZANTE fosfato, magnesio fosfato
cido fosférico, acido orto- 0,5 (expresado como P,0,). dibasico, maenesio fosfato
fosférico Cantidad agregada, sin dari gl 4 .
considerar la cantidad zecu,n. ario, sal de Magnesio
el dcido fosférico, magnesio
naturalmente presente en la hidré fosf
idrogeno fostato
carne. 343iii |Magnesio (tri) ortofosfato,

magnesio (tri) fosfato, magnesio
fosfato tribasico, magnesio
fosfato terciario
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450i  |Disodio pirofosfato, disodio 316  |Sodio eritorbato, sodio
dihidrégeno difosfato, disodio isoascorbato q9s-
dihidrégeno pirofostato, sodio 330  |Acido citrico q.s.
pirofosfato acido AROMATIZANTE/SABORIZANTE

450ii. |Sodio (tri) difosfato, sodio (tri) Todos los autorizados en MERCOSUR de acuerdo con lo establecido en el
pirofosfato 4cido, sodio (tri) RTM para aditivos aromatizantes/saborizantes.
monohidrdgeno difosfato CONSERVADOR

450iii |Sodio (tetra) difosfato, sodio 200 |Acido sorbico 0,02 (expresado como acido
(tetra) pirofosfato, sodio 201 |Sodio sorbato sorbico).
pirofosfato 202 |Potasio sorbato

450v  |Potasio (tetra) difosfato, potasio 203 |Calcio sorbato Solo para uso externo (ausencia
(tetra) pirofosfato, potasio en la masa).
pirofosfato

450vi |Calcio (di) pirofosfato, calcio (di) Solo 0 en combinacion.
difosfato 249  |Potasio nitrito 0,015 (*)

450vii |Calcio (mono) dihidrdgeno 250  |Sodio nitrito ’
difosfato, calcio pirofosfato 251 |Sodio nitrato 0,03 (%)
4cido, calcio (mono) dihidrégeno 252 |Potasio nitrato i i AN i
pirofosfato (*) la suma de los nitritos y nitratos, determinados como cantidad residual

451i  [Sodio (penta) trifosfato, sodio maxima, no debe superar 0,015 g/100g expresada como nitrito de sodio.
tripolifosfato, sodio trifosfato, ESTABILIZANTE

sodio (penta) tripolifosfato 338  |Acido fosforico, acido orto-

4511.1 |Potasio (penta) trifosfato, potasio _|fosférico E—
tripolifosfato, potasio trifosfato, 339 |Sodio (mono) dihidrogeno

potasio (penta) tripolifosfato monofosfato, sodio (mono)

452  |Sodio tetrapolifosfato, sodio orto-fos,fa'to, SOdi_O fosfato
metafosfato insoluble, sodio {ngnobas1§o, sodio fosfato
hexametafosfato, sal de Graham, chilqg/ §0d10 l;lfOfoatOf SgFllo
sodio polifosfato 1hidrogeno fostato, sod1o
452ii |Potasio polifosfato, potasio (mono) dihidrdgeno ortofosfato
metafosfato, potasio 339ii |Sodio (di) fosfato, sodio (di)
polimetafosfato hi@régenp monofosfato, sodio .
452iii |Calcio y sodio polifosfato %dl)f hldgogeno Ortoéfosfgtg’/f SOfle
RESALTADOR DE SABOR osfato dibasico, sodio (di) fosfato
620  |Acido glutdmico (L(+)-) . acido, sodio secundario fosfato,
q
621  |Sodio (mono) glutamato, sodio sodio (di) hidrégeno fosfato
glutamato q:s- 339iii |Sodio (tri) fosfato, sodio (tri)
622  |Potasio (mono) glutamato qg.s. monofosfato, sodio (tri) orto-
623 |Calcio diglutamato q.s. fosfato, sodio fosfato tribasico,
624  |Monoamonio glutamato qg.s. sodio fosfato
625 Magnesio diglutamato qss. 340i  |Potasio (mono) dihidrégeno
627 |Sodio (di) guanilato, sodio (di) qs monofosfato, potasio fosfato
5'- guanilato i 4cido, potasio fosfato
628 Pota§io 5-guapilato q.s. monobasico, potasio (mono)
629 _|Calcio 5-guanilato q:. monofosfato, potasio bifosfato,
630 |Acido inosinico g.s. b 0,5 (expresado como P,0,).
-0 Do et S potasio dihidrogeno fosfato Cantidad da. 4
631 S'oc.ho (Fh) inosinato, sodio (di) qs. 340ii. | Potasio (di) fosfato, potasio antidad agregada, sin
5'- inosinato . T considerar la cantidad
632 Potasio inosi (di) monofosfato, potasio (di) ruralment ? 1
632 Coiaglo;posmat;) q.s. hidrogeno orto-fosfato, potasio naturalmente presente en la
aldo o-Inosinato HUMECTANTE g.S. fosfato dibasico, potasio (di) carne.
- - - fosfato acido, potasio secundario
420 SDO-:];lrt];)iltZ jarabe de sorbitol, 2,0 fosfato, potasio (di) hidrégeno
) Glicerina, glicerol T fosfatcf), pfotasio (di) hidrégeno
8.2.2 SALAZONES monotostato
8.2.2.1 SALAZON CRUDA 340iii | Potasio (tri) fosfato, potasio
INS | Nombre del aditivo | Limite méximo (g/100g) (tri) monofosfato, potasio (tri)
ACIDULANTE ortofosfato, potasio fosfato
270 [Acido lactico (L-, D- y DL-) g.s. tribasico, potasio fosfato
330  |Acido citrico q.s. 341i  |Calcio (mono) fosfato, calcio
575 |Glucono-delta-lactona S. fosfato monobdsico, calcio
q
REGULADOR DE ACIDEZ (mono) ortofosfato, calcio fosfato
325  |Sodio lactato 3,5 monobasico, calcio bifosfato,
326 Po’iasio1 lactato 3,0 calcio fosfato acido, calcio
327  |Calcio lactato qg.s. dihidrogeno fosfato
33liii |Sodio (tri) citrato, sodio citrato gs. 341ii | Calcio (di) fosfato, calcio fosfato
332ii | Potasio (tri) citrato, potasio s dibasico, calcio hidrégeno orto-
citrato = fosfato, calcio fosfato dibasico,
333 Calcio (tri) citrato, callfli\? ISIigE;(t;)DANTE q.s. calcio secundario fosfato,
. v calcio hidrégeno fosfato, calcio
2 il g st
302 |Calcio ascorbato ds 341iii | Calcio (tri) fosfato, calcio

303 Potasio ascorbato s, fosfato tribasico, calcio fosfato

precipitado, calcio fosfato

315 |Acido eritdrbico, acido s
isoascorbico qs-
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342i  [Amonio (mono) fosfato, amonio INS | Nombre del aditivo | Limite miximo (g/100g)
fosfato monobasico, amonio i . ACIDULANTE
(mono) monofosfato, amonio 270 | Acido lactico (L-, D-y DL-) g.s.
fosfato acido, amonio fosfato 330 |Acido citrico q.s.
primario, amonio dihidrégeno 575 Glucono_delta_l?{céc();nSLADOR DEACIDEZ qg.s.
fosfato, amonio dihidrégeno - — R
tetraoxofosfato, amonio 262ii igcho diacetato, sodio hidrégeno 01
dihidrégeno ortofosfato 35 Slzc.eti‘to 35
342ii | Amonio (di) fosfato, amonio e T aftattot 2
fosfato dibasico, amonio (di) 327 Czliféolaitca?oo qls
hcllqr}(:gden,o ortogosga:o, amonio 331iii |Sodio (tri) citrato, sodio citrato qg.s.
( f) 1arogeno fostato, amonio 332ii |Potasio (tri) citrato, potasio
(di) hidrogeno tetraoxofosfato citrato q.s.
343ii M.agnesw hidrogeno o rtofpsfato 333 Calcio (tri) citrato, calcio citrato g.s.
trihidratado, magnesio (di) ANTIOXIDANTE
fosfato, magnesio fosfato 300 |Acido ascorbico (L-) q.s.
dibésico, magnesio fosfato 301 Sodio ascorbato a.s.
secundario, sal de magnesio 302 Calcio ascorbato g.s.
del acido fosforico, magnesio 303 |Potasio ascorbato gs.
hidrégeno fosfato 315  |Acido eritorbico, acido
343iii |Magnesio (tri) ortofosfato, isoascorbico @
magnesio (tri) fosfato, magnesio 316  |Sodio eritorbato, sodio s
fosfato tribasico, magnesio isoascorbato 4
fosfato terciario 330  |Acido citrico q.s.
450i |Disodio pirofosfato, disodio AROMATIZANTE/SABORIZANTE
dihidrégeno difosfato, disodio Todos los autorizados en MERCOSUR de acuerdo con lo establecido en el
dihidrégeno pirofosfato, sodio RTM para aditivos aromatizantes/saborizantes.
pirofosfato acido - CONSERVADOR
450ii |Sodio (tri) difosfato, sodio (tri) 249 |Potasio nitrito 0,015 (%)
pirofosfato 4cido, sodio (tri) 250 |Sodio nitrito ’
monohidrégeno difosfato 251 |Sodio nitrato 0,03 (*)
450iii |Sodio (tetra) difosfato, sodio 252 |Potasio nitrato , . - .
(tetra) pirofosfato, sodio (*) La suma de los nitritos y nitratos, determinados como cantidad residual
pirofosfato ’ maxima, no debe superar 0,015 g/100g expresada como nitrito de sodio.
450v  |Potasio (tetra) difosfato, potasio 000 Tca . COLORANTE 0.002 d
(tetra) pirofosfato, potasio 1 urcuma, curcumina ’ C(ﬁ);féii?n;) como
pirofosfato - —— :
450vi |Calcio (di) pirofosfato, calcio (di) 120 Carm,ml, cochlmﬂéa, ilc 1d1(2 NH 0,01 (expresado como acido
difosfato carminico, sales de Na, K, NH, carminico).
450vii |Calcio (mono) dihidrdgeno y Ca .
difosfato, calcio pirofosfato %ggg (C?arameio %I_ simple B g5
acido, calcio (mono) dihidrégeno caalfsa’g:jf) 0 Il — proceso sulfito
pirofosfato - -
451i  |Sodio (penta) trifosfato, sodio %gga E§£§$§}3 Rg —procesoamonio | qs (para uso en superficie) (*).
tripolifosfato, sodio trifosfato, amonio P
510 lsjoihoi(p(e nt;al?&;c)r E[I;i?gi?;tfgto otasio 160aii_|Carotenos: extractos naturales 0,002
orasio (pe stato, p 160c | Paprika, capsorrubina, capsantina 0,001 (expresado como
tripolifosfato, potasio trifosfato, capsantina)
- potgsio (penta) tripolifosfa‘to 162 |Rojo de remolacha, betaina q.s. '
452 |Sodio tetrapghfosfato, SOd}O (*) 0,2g/100g en el producto final que contiene proteina vegetal en su
metafosfato insoluble, sodio composicion
hexametafosfato, sal de Graham, - ESPESANTE
_ sodlo_pollqufato ‘ 400  |Acido alginico 0,3
452ii |Potasio polifosfato, potasio 401 |Sodio alginato 0,3
mefafosfato, potasio 402  |Potasio alginato 03
polimetafosfato 403 |Amonio alginato 03
452iii | Calcio y sodio polifosfato 404 |Calcio alginato 03
; _— RESALTADOR DE SABOR 405 Propilenglicol alginato 03
620 Ac1do glutamico (L(+)-) . qg.s. 406 |Acar 03
621 |Sodio (mono) glutamato, sodio gs. 407  |Carragenina (incluido furcellaran 0,5 (expresado como
glutamato y sus sales de sodio y potasio), 2 \expresac
622 |Potasio (mono) glutamato qs. musgo irlandés carragenina).
623 |Calcio diglutamato q.S. 407a |Alga euchema processada (PES) 0,3 (expresado como alga
624 Monoamom_o glutamato q.s. (incluido sus sales de sodio y y p &
625  |Magnesio diglutamato qg.s. potasio) euchema).
627 59d10 (d_l) guanilato, sodio(di) qs. 410  |Goma garrofin, goma caroba, 03
5- gugmlato ‘ goma algarrobo, goma jatai !
628 Potasio 5-guanilato qg.s. 12 Goma guar 03
629 Ca!c10 5 -gqar_ulato g.5. 415  |Goma xantica, goma xantan,
630  |Acido inosinico q.s. coma de xantano 0,3
631  |Sodio (di) inosinato, sodio (di) s
5'- inosinato 9
632 Potasio inosinato g.s.
633 |Calcio 5-inosinato g.s.
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ESTABILIZANTE 343iii |Magnesio (tri) ortofosfato,

338  |Acido fosforico, acido orto- magnesio (tri) fosfato, magnesio
fosforico fosfato tribasico, magnesio

339 |Sodio (mono) dihidrégeno fosfato terciario
monofosfato, sodio (mono) 450i  |Disodio pirofosfato, disodio
orto-fosfato, sodio fosfato dihidrogeno difosfato, disodio
monobasico, sodio fosfato dihidrégeno pirofosfato, sodio
acido, sodio bifosfato, sodio pirofosfato acido
dihidrégeno fosfato, sodio 450ii  |Sodio (tri) difosfato, sodio (tri)
(mono) dihidrégeno ortofosfato pirofosfato acido, sodio (tri)

339ii  |Sodio (di) fosfato, sodio (di) monohidrdgeno difosfato
hidrégeno monofosfato, sodio 450iii |Sodio (tetra) difosfato, sodio
(di) hidrégeno orto-fosfato, sodio (tetra) pirofosfato, sodio
fosfato dibasico, sodio (di) fosfato pirofosfato
acido, sodio secundario fosfato, 450v  |Potasio (tetra) difosfato, potasio
sodio (di) hidrégeno fosfato (tetra) pirofosfato, potasio

339iii |Sodio (tri) fosfato, sodio (tri) pirofosfato
monofosfato, sodio (tri) orto- 450vi |Calcio (di) pirofosfato, calcio (di)
fosfato, sodio fosfato tribasico, difosfato
sodio fosfato 450vii |Calcio (mono) dihidrégeno

340i  |Potasio (mono) dihidrogeno difosfato, calcio pirofosfato
monofosfato, potasio fosfato acido, calcio (mono) dihidrégeno
acido, potasio fosfato pirofosfato
monobasico, potasio (mono) 451i  |Sodio (penta) trifosfato, sodio
monofosfato, potasio bifosfato, tripolifosfato, sodio trifosfato,
potasio dihidrégeno fosfato sodio (penta) tripolifosfato

340ii. |Potasio (di) fosfato, potasio 451ii |Potasio (penta) trifosfato, potasio
(di) monofosfato, potasio (di) tripolifosfato, potasio trifosfato,
hidrégeno ortofosfato, potasio potasio (penta) tripolifosfato
fosfato dibésico, potasio (di) 4521  |Sodio tetrapolifostato, sodio
fosfato 4cido, potasio secundario metafosfato insoluble, sodio
fosfato, potasio (di) hidrégeno hexgmeta.fosfato, sal de Graham,
fosfato, potasio (di) hidrégeno __|sodio polifosfato _
monofosfato 452ii |Potasio polifosfato, potasio

340iii. |Potasio (tri) fosfato, potasio metafosfato, potasio

(tri) monofosfato, potasio (tri) O’%gﬁ?&gzagorzoﬁz%%)' __|polimetafosfato
ortofosfato, potasio fosfato Considerar%a fanti(l:lad 452iii |Calcio v sodio polifosfato
tribasico, potasio fosfato naturalmente f 1 . — RESALTADOR DE SABOR
341i |Calcio (mono) fosfato, calcio presente en fa 620 | Acido glutamico (L(+)-) i qs.
fosfato monobésico, calcio carne. 621  |Sodio (mono) glutamato, sodio qs.
(mono) ortofosfato, calcio fosfato o %luttar.na(to T platamat
monobasico, calcio bifosfato, 623 C(;liiséodiml?;tl;mi t1(1> amato q.z.
calcio fosfato acido, calcio 624 Monoaminio olutamato g's'
= d1h1§1roge;no fosfato - 625  |Magnesio diglutamato q.s.
341ii  |Calcio (di) fosfato, calcio fosfato 627 |Sodio (di) guanilato, sodio(di)
dibasico, calcio hidrogeno orto- 5'- euanilato ! qs.
fosfato, calcio fosfato dibasico, 628 |Potasio 5-guanilato as.
calcio secundario fosfato, 629 Calcio 5-guanilato as.
qucio hidrégeno fosfato, calcio 630 | Acido inosinico as.
hidrdgeno monofosfato 631  |Sodio (di) inosinato, sodio (di)
341iii | Calcio (tri) fosfato, calcio 5'- inosinato qs-
fosfato tribasico, calcio fosfato 632 |Potasio inosinato a.s.
precipitado, calcio fosfato 633 |Calcio 5-inosinato qs.
342i | Amonio (mono) fosfato, amonio HUMECTANTE
fosfato monobdsico, amonio 420  |Sorbitol y jarabe de sorbitol, )
(mono) monofosfato, amonio D-sorbita
fosfato acido, amonio fosfato 422 Glicerina, glicerol qg.s.
primario, amonio dihidrégeno 8.2.3 CONSERVAS Y SEMICONSERVAS CARNICAS Y MIXTAS
fosfato, amonio dihidrégeno 8.2.3.1 CONSERVAS CARNICAS Y MIXTAS
tetraoxofosfato, amonio INS ‘ Nombre del aditivo ‘ Limite maximo (g/100g)
dihidrégeno ortofosfato ; _ ACIDULANTE
342ii |Amonio (di) fosfato, amonio 260 AC}dO acetico qg.s.
fosfato dibasico, amonio (di) 270 |Acido lactico (L-, D-y DL-) q.5.
hidrégeno ortofosfato, amonio ggg éﬁ‘ig;gr(ﬁ?ta T gz
(di) hidrégeno fosfato, amonio - - =
(di) hidrdégeno tetraoxofosfato 35 [Sodio lactato REGULADOR DE ACIDEZ 35
343ii |Magnesio hidrdgeno ortofosfato 36 Potasio lactafo 30
trihidratado, me?gnesio (di) 327 |Calcio lactato qfs.
fQSf?t.O’ magnesio fosfato 331iii |Sodio (tri) citrato, sodio citrato qg.s.
dibasico, magnesio fosfato 332ii |Potasio (tri) citrato, potasio
secundario, sal de magnesio citrato q.s.
del acido fosforico, magnesio 333 |Calcio (tri) citrato, calcio citrato gs.
hidrégeno fosfato ANTIOXIDANTE

300  [Acido ascérbico (L-) | q.s.
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301 Sodio ascorbato g.s. ESTABILIZANTE
302  |Calcio ascorbato g.s. 338  |Acido fosforico, acido orto-
303 |Potasio ascorbato g.s. fosfdrico
315  |Acido eritorbico, acido s 339 |Sodio (mono) dihidrégeno
isoascorbico 4 monofosfato, sodio (mono)
316  |Sodio eritorbato, sodio orto-fosfato, sodio fosfato
; q.s. " .
isoascorbato monobasico, sodio fosfato
310 Propil galato 0,02 (sobre el tenor de matéria 4cido, sodio bifosfato, sodio
320  |Butilhidroxianisol, BHA, grasa). dihidrégeno fosfato, sodio
hidroxianisol butilado Solos 0 en combinacion. (mono) dihidrégeno ortofosfato
Solo para fejjoada. 33%ii |Sodio (di) fosfato, sodio (di)
307a|Tocoferol, d-alfa 0,05g/100g hidrégeno monofosfato, sodio
307b | Tocoférol concentrado (di) hidrégeno orto-fosfato, sodio
(sobre el tenor de materia grasa). fosfato dibasico, sodio (di) fosfato
acido, sodio secundario fosfato,
Solos 0 combinados. sodio (di) hidrégeno fosfato
33%iii |Sodio (tri) fosfato, sodio (tri)
Excepto para el corned beef, y monofosfato, sodio (tri) orto-
para carne "luncheon" definido fosfato, sodio fosfato tribasico,
de acuerdo a CODEX STAN 89- sodio fosfato
1981 ultima revision 340i |Potasio (mono) dihidrogeno
AROMATIZANTE/SABORIZANTE monofosfato, potasio fosfato
Todos los autorizados en MERCOSUR de acuerdo con lo establecido en el 4cido, potasio fosfato
RTM para aditivos aromatizantes/saborizantes. monobésico, potasio (mono)
B CONSERVADOR monofosfato, potasio bifosfato,
249 |Potasio nitrito potasio dihidrégeno fosfato
250 __|Sodio nitrito 0,015 (%) 340ii |Potasio (di) fosfato, potasio
251 |Sodio nitrato (di) monofosfato, potasio (di)
252 _|Potasio nitrato . . . - hidrégeno orto-fosfato, potasio
(*) la suma de los nitritos y nitratos, determinados como cantidad residual fosfato dibasico, potasio (di)
ixi itri dio. - /PO .
maxima, no debe superar 0.015 ¢/100g expresada como nitrito de so fosfato 4cido, potasio secundario
COLORANTE fosfato, potasio (di) hidrogen
100i |Carcuma, curcumina 0,002 (expresado como fos ato, potasio {d1) NATOGENo
curcumina). osfato, potasio (di) hidrégeno
- T monofosfato
120 Carm,lr}, cochinilla, dcido 0,01 (expresado como acido 340iii |Potasio (tri) fosfato, potasio
carminico, sales de Na, K, NH, , . . . 0,5 (expresado como P,0,).
carminico). (tri) monofosfato, potasio (tri) : 2.5
yCa - tofosfato, potasio fosfato Cantidad agregada, sin
150* |Caramelo 1 — simple q.s. ortolosiato, pot: considerar la cantidad
150b  |Caramelo II — proceso sulfito __tribasico, potasio fosfato __ naturalmente presente en la
caustico 341i |Calcio (mono) qufato, Ca.ICIO came.
150c |Caramelo Il — proceso amonio | q.s. (para uso en superficie) (*). fosfato monobasico, calcio
150d |Caramelo IV — proceso sulfito- (mono)ro‘rtofosfato, C?ICIO fosfato
amonio monobasico, calcio bifosfato,
160aii |Carotenos: extractos naturales 0,002 calcio f,osfato acido, calcio
160b |Annatto extracto, bixina, 0,002 (expresado como __|dihidrégeno fosfato
norbixina, urucum, rocu, sales de norbixina) 34 C?1§l9 (di) fogfatc.), Cfflﬂo fosfato
NayK Solo para uso en la superficie de dibasico, CalF“’ hldroge_no orto-
salchichas en conserva. fosfato, calcio fosfato dibasico,
160c  |Paprika, capsorrubina, capsantina 0,001 (expresado como calcio secundario fosfato,
capsantina). calcio hidrogeno fosfato, calcio
162 |Rojo de remolacha, betaina g.s. hidrégeno monofosfato
(*) 0,2g/100g en el producto final que contiene proteina vegetal en su 34liii |Calcio (tri) fosfato, calcio
composicion. fosfato tribasico, calcio fosfato
ESPESANTE precipitado, calcio fosfato
400 Acido alginico 03 342i | Amonio (mono) fosfato, amonio
401  |Sodio alginato 03 fosfato monobasico, amonio
402 |Potasio alginato 03 (mono) monofosfato, amonio
403 | Amonio alginato 03 fosfato acido, amonio fosfato
404 |Calcio alginato 03 primario, amonio dihidrégeno
406 |Agar 03 fosfato, amonio dihidrégeno
407  |Carragenina (mch.ndo furce{llaran 0,3 (expresado como tetraoxofosfato, amonio
y sus sales de §od10 y potasio), carragenina). dihidrégeno ortofosfato
musgo irlandés 342ii |Amonio (di) fosfato, amonio
407a Alga guchema procesada (PES) 0,3 (expresado como alga fosfato dibasico, amonio (di)
(incluidas sus sales de sodio y euchema). hidrégeno ortofosfato, amonio
potasio) . (di) hidrégeno fosfato, amonio
410 |Goma garrofin, goma cgrol_)a, 03 (di) hidrégeno tetraoxofosfato
goma algarrobo, goma jatai 343ii |Magnesio hidrdgeno ortofosfato
412 |Goma guar 03 trihidratado, magnesio (di)
415 |Goma xantica, goma xantan, 03 fosfato, magnesio fosfato

goma de xantano

dibasico, magnesio fosfato
secundario, sal de magnesio
del acido fosforico, magnesio
hidrdgeno fosfato
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343iii |Magnesio (tri) ortofosfato, 332ii |Potasio (tri) citrato, potasio s
magnesio (tri) fosfato, magnesio citrato q9s-
fosfato tribasico, magnesio 333 |Calcio (tri) citrato, calcio citrato q.s.
fosfato terciario . _ ANTIOXIDANTE
450i  |Disodio pirofosfato, disodio 300 |Acido ascorbico (L-) q.s.
dihidrégeno difosfato, disodio 301 |Sodio ascorbato qss.
dihidrégeno pirofosfato, sodio 302 |Calcio ascorbato q.5.
pirofosfato cido 303 Pot.asm a.sclork.)atol . q.s.
450ii |Sodio (tri) difosfato, sodio (tri) 315 |Addo eritérbico, acido gs.
pirofosfato acido, sodio (tri) 31 gsoggcorl.)tlcob o sodi
monohidrogeno difosfato 20410 er{) otr ato, sodio qs.
450iii |Sodio (tetra) difosfato, sodio 1soascorbato
(tetra) (pirofg)sfato sodio AROMATIZANTE/SABORIZANTE
pirofosfato ’ Todos los autorizados en MERCOSUR de acuerdo con lo establecido en el
450v  |Potasio (tetra) difosfato, potasio RTM para aditivos aromatlzzicnéelfl/ g%tl){o\l;zggeﬁ‘
(tetra) pirofosfato, potasio P
pirofosfato 249  |Potasio nitrito 0,015 (*
: P VT 250  |Sodio nitrito !
450vi |Calcio (di) pirofosfato, calcio (di) 251 |Sodio nitrato
: *
50V glfi)gfato Tihidrd 252 |Potasio nitrato 003 (%)

Vil df} leo imon{) ), 1 rfogferzo (*) la suma de los nitritos y nitratos, determinados como cantidad residual
LLI0sIato, calclo pirotosiato maxima, no debe superar 0,015 g/100g expresada como nitrito de sodio.
acido, calcio (mono) dihidrégeno COLORANTE
pirofosfato 100i |Cd : 0,002 d

451i  |Sodio (penta) trifosfato, sodio e ’ Cglerl::ilers;ng)como
tripolifosfato, sodio trifosfato, 120 |Carmin, cochinilla, acido .
sodio (penta) tripolifosfato carminico, sales de, Na K. NH 0,01 (epresad/o €Oomo acido
451ii |Potasio (penta) trifosfato, potasio yCa ’ T carminico).
tripolifosfato, potasio trifosfato, 150a |Caramelo I — simple a.s.
potasio (penta) tripolifosfato 150b  |Caramelo II — proceso sulfito
452i  |Sodio tetrapolifosfato, sodio caustico
metafosfato insoluble, sodio 150c  |Caramelo III — proceso amonio | q.s. para uso en superficie) (*).
hexametafosfato, sal de Graham, 150d |Caramelo IV — proceso sulfito-
sodio polifosfato amonio
452ii  |Potasio polifosfato, potasio 160aii |Carotenos: extractos naturales 0,002
metafosfato, potasio 160b |Annatto extracto, bixina, 0,002 (expresado como
polimetafosfato norbixina, urucum, rocu, sales de norbixina)
452iii |Calcio y sodio polifosfato NayK Solo para uso en la superficie de
. ___ RESALTADOR DE SABOR salchichas en conserva.
620 |Acido glutamico (L(+)-) . q:. 160c  |Paprika, capsorrubina, capsantina 0,001 (expresado como
621  |Sodio (mono) glutamato, sodio qs capsantina).
glutamato = 162 |Rojo de remolacha, betaina q.s.
622 |Potasio (mono) glutamato q.s. (*) 0,2g/100g en el producto final que contiene proteina vegetal en su
623 |Calcio diglutamato q.s. composicion.
624  |Monoamonio glutamato q.s. ESPESANTE
625 Magnesio diglutamato g.s. 400 Acido alginico 03
627  |Sodio (di) guanilato, sodio(di) qs 401 |Sodio alginato 0.3
5'- gugmlato . - 402  |Potasio alginato 0,3
628  |Potasio 5-guanilato q.s. 403 |Amonio alginato 03
629  |Calcio 5-guanilato q.s. 404 |Calcio alginato 03
630  |Acido inosinico q.s. 406 |Agar 0,3
631 |Sodio (di) inosinato, sodio (di) S 407  |Carragenina (incluido furcellaran
5'- inosinato qg.s. . . 0,3 (expresado como
R y sus sales de sodio y potasio), .
632  |Potasio inosinato q.s. musgo irlandés carragenina).
633 |Calcio 5-inosinato qg.s.
HOMECTANTE 407a Alga e.uchema procesada (PES) 0,3 (expresado como alga
- - - (incluidas sus sales de sodio y
420  |Sorbitol y jarabe de sorbitol, ’ potasio) euchema).
) glsc(;rrk:;tj oTicerol 0 410  |Goma garrofin, goma caroba, 03
' EMULSIFICANTE o em iiﬁii“’b‘)’ goma jatai o
471  |Monoy diglicéridos de acidos qs. 415 |Goma xantica, goma xantan, 03
2rasos goma de xantano 4
8.2.3.2 SEMICONSERVAS CARNICAS Y MIXTAS ESTABILIZANTE
INS | Nombre del aditivo | Limite maximo (g/100g) 338 [Acido fosforico. Acido orto-
ACIDULANTE fosforico ’
%?8 2338 ?;Cettifoo (L-, D-y DL-) g: 339 |Sodio (mono) dihidrégeno 0,5 (expresado como P,0,).
330 |Acido citrico - q. s. monofosfato, sodio (mono) Cantidad agregada, sin
575  |Glucono-delta-lactona q:s: orto—fos,fa.to, sodip fosfato considerar la cantidad
REGULADOR DE ACIDEZ monobasico, sodio fosfato naturalmente presente en la
262ii  |Sodio diacetato, sodio hidrogeno 1 acido, sodio bifosfato, sodio carne.
diacetato 0, dihidrégeno fosfato, sodio
325 |Sodio lactato 35 (mono) dihidrégeno ortofosfato
326  |Potasio lactato 3
327  |Calcio lactato q.s.
331iii |Sodio (tri) citrato, sodio citrato q.s.
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339ii  |Sodio (di) fosfato, sodio (di) 450iii |Sodio (tetra) difosfato, sodio
hidrégeno monofosfato, sodio (tetra) pirofosfato, sodio
(di) hidrégeno orto-fosfato, sodio pirofosfato
fosfato dibasico, sodio (di) fosfato 450v  |Potasio (tetra) difosfato, potasio
acido, sodio secundario fosfato, (tetra) pirofosfato, potasio
sodio (di) hidrogeno fosfato pirofosfato
339iii |Sodio (tri) fosfato, sodio (tri) 450vi |Calcio (di) pirofosfato, calcio (di)
monofosfato, sodio (tri) orto- difosfato
fosfato, sodio fosfato tribasico, 450vii |Calcio (mono) dihidrégeno
sodio fosfato difosfato, calcio pirofosfato
340i |Potasio (mono) dihidrégeno acido, calcio (mono) dihidrégeno
monofosfato, potasio fosfato pirofosfato
acido, potasio fosfato 451i  |Sodio (penta) trifosfato, sodio
monobasico, potasio (mono) tripolifosfato, sodio trifosfato,
monofosfato, potasio bifosfato, sodio (penta) tripolifosfato
potasio dihidrégeno fosfato 451ii |Potasio (penta) trifosfato, potasio
340ii. |Potasio (di) fostato, potasio tripolifosfato, potasio trifosfato,
(di) monofosfato, potasio (di) potasio (penta) tripolifosfato
hidrégeno orto-foffato, potasio 4521  |Sodio tetrapolifosfato, sodio
fosfato cliibésico, potasio (di) metafosfato insoluble, sodio
fosfato acido, potasio secundario hegfimet?.ffosffato, sal de Graham,
fosfato, potasio (di) hidrégeno __|sodio polifosfato ‘
fosfato, potasio (di) hidrégeno 452ii Potasflo Fohfosfato., potasio
monofosfato metatosfato, potasio
340iii |Potasio (tri) fosfato, potasio __ |polimetafosfato
(tri) monofosfato, potasio (tri) 452iii |Calcio y sodio polifosfato
:)r%o/fo.sfatO, pOt.asifo f;)sfato 50 Thcds glutémicgflf(ﬁgTADOR DE SABOR s
11basico, potasio fostato - - s
341i |Calcio (mono) fosfato, calcio 621 S?dtlo (H;OHO) glutamato, sodio gs.
fosfato monobdsico, calcio giutamato
(mono) ortofosfato, calcio fosfato 2%% EOY"?IO d(rrxlortlo) gltutamato g.S.
monobasico, calcio bifosfato, 604 Ma o digiu arr}a 0 g.S.
Icio fosfato acido, calcio onoamonio glutamato ..
gilhi drégeno fosfatcl) 625  |Magnesio diglutamato q.s.
>7 ST ) T
341ii  |Calcio (di) fosfato, calcio fosfato 6 ggﬁaﬂggouam ato, sodio(di) qs.
dibasico, calcio hldroggn9 orto- 628  |Potasio 5-guanilato qs.
fosfqto, calcio qufato dibasico, 629 |Calcio 5-guanilato as.
CfﬂC}O se.cur}darlo fosfato, ) 630  |Acido inosinico g.s.
calcio hidrogeno fosfato, calcio 631 |Sodio (di) inosinato, sodio (di)
hidrégeno monofosfato 5'- inosinato qs.
341iii |Calcio (tri) fosfato, calcio 632 |Potasio inosinato as.
fosfato tribasico, calcio fosfato 633 |Calcio 5-inosinato ..
precipitado, calcio fosfato HUMECTANTE
342i | Amonio (mono) fosfato, amonio 420 |Sorbitol y jarabe de sorbitol, 2
fosfato monobasico, amonio D-sorbita
mono) monofosfato, amonio icerina, glicero q.s.
( ) fosf. i 422 |Gliceri licerol
fosfato acido, amonio fosfato EMULSIFICANTE
primario, amonio dihidrégeno 471 Mono y diglicéridos de 4cidos qs
fosfato, amonio dihidrégeno grasos >
tetraoxofosfato, amonio 472b  |Esteres de mono y digliceridos de s
dihidrdgeno ortofosfato acidos grasos con acido lactico qs-
342ii |Amonio (di) fosfato, amonio 472¢  |Esteres de mono y digliceridos de s
. 24 OTROS FRODUCTOS CARNICOS =
1drogeno ortofostato, amonio ale
(di) h?drégeno fosfato, amonio 8.2.4.1. PRODUCTOS CARNICOS DESHIDRATADOS
(di) hidrégeno tetraoxofosfato INS | Nombre del adgg% ORAN‘TE Limite maximo (g/100g)
343ii M io hidré tofosfat
" tri?ggf;tlgdol, ;:)agge;le(;i(;r((éi?s ar 100i |Curcuma o curcumina 0,002 éﬁ);g;(;sﬁaf; como
f(?Sf,at.o , MAgNEsIo fosfato 120  |Carmin, cochinilla, 4cido -
dibasico, magnesio fosfato carminico, sales de Na. K. NH 0,01 (expresado como acido
secundario, sal de magnesio C ’ A carminico).
del acido fosférico, magnesio 150a ‘(/?arzlmelol —simple s
hldrogeT‘O f0§f3t0 150b |Caramelo II — proceso sulfito
343iii |Magnesio (tri) ortofosfato, caustico
;nafgnespét'rl.) fosfato, magnesio 150c _|Caramelo III — proceso amonio | q.s. (para uso en superficie) (*).
osfato tri asico, magneslo 150d |Caramelo IV — proceso sulfito-
. fo§fatq terciario - amortio
450i D.lsf’dlf’ plrofo'sfato, d1sqd1o . 160aii _|Carotenos: extractos naturales 0,002
d%mdr(,)geno difosfato, disodio 160c |Extracto de Paprika, 0,001 (expresado como
d}}udrogenq plrofosfato, sodio capsorrubina, capsantina capsantina).
___|pirofostato dcido — 162 |Rojo de remolacha, betaina q.s.
450ii. |Sodio (tri) difosfato, sodio (tri)

pirofosfato acido, sodio (tri)
monohidrdgeno difosfato

(*) 0,2g/100g en el producto final que contiene proteina vegetal en su
composicion.
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ANTIHUMECTANTE

551 Didxido de Silicio q.s.

341 iii Calcio (tri) fosfato, calcio
fosfato tribasico, calcio fosfato
precipitado, calcio fosfato

1,5 (expresado como P,0,).

AROMATIZANTE/SABORIZANTE

Todos los autorizados en el MERCOSUR de acuerdo con lo establecido en
el RTM para aditivos aromatizantes/saborizantes.

RESALTADOR DE SABOR
620  |Acido glutamico (L(+)-) q.s.
621  |Sodio (mono) glutamato, sodio
glutamato q:s-
622 Potasio (mono) glutamato q.s.
623 |Calcio diglutamato q.s.
624 Monoamonio glutamato q.s.
625 Magnesio diglutamato q.s.
627  |Sodio (di) guanilato, sodio(di)
5'- guanilato q:s-
628 Potasio 5-guanilato q.s.
629  |Calcio 5-guanilato q.s.
630  |Acido inosinico q.s.
631  |Sodio (di) inosinato, sodio (di)
5'- inosinato q:s-
632 Potasio inosinato q.s.
633 Calcio 5-inosinato q.s.
ANTIOXIDANTE
300 |Acido ascérbico (L-) q.s.
301 Sodio ascorbato q.s.
302 Calcio ascorbato q.s.
303  |Potasio ascorbato q.s.
315 |Acido eritdrbico, acido
isoascorbico 9
316  |Sodio eritorbato, sodio
; qs.
isoascorbato
310  |Propil galato
320 |Butilhidroxianisol, BHA, 0,01 (sobre el tenor de materia
hidroxianisol butilado grasa).
321 Butilhidroxitolueno, BHT, Solos 0 combinados.
hidroxitolueno butilado
307a |Tocoferol, d-alfa 0,05 g/100g
307Db |Tocoférol concentrado (sobre el tenor de materia grasa)
Solos 0 combinados.

SERVICIOS DESCENTRALIZADOS
ADMINISTRACION DE LOS SERVICIOS DE
SALUD DEL ESTADO - ASSE

12
Resolucién 6.294/018

Auspiciase la lll Edicion de la Super 1K a realizarse en el marco del “Dia
Mundial del Nifio Prematuro”.

(1.035)

ADMINISTRACION DE LOS SERVICIOS DE SALUD DEL
ESTADO

Montevideo, 14 de Noviembre de 2018

Visto: la Il Edicion de la Super 1K a desarrollarse en el marco del
“Dia Mundial del Nifio Prematuro” que se llevara a cabo el dia sabado
17 de noviembre de 2018, en Plaza Trouville, Montevideo;

_ Resultando: I) que dicha Jornada es organizada por la Fundacion
Alvarez Caldeyro Barcia;

II) que se cuenta con la anuencia de las Gerencias General y
Asistencial de A.S.S.E;

Considerando: que se estima pertinente auspiciar dicho evento;

Atento: a lo expuesto, y a lo establecido en el Articulo 5° de la Ley
18.161 de fecha 29/7/07;

DiarioOicial

El Directorio de A.S.S.E.
Resuelve:

19) Auspiciase la III Edicion de la Super 1K a desarrollarse en el
marco del “Dia Mundial del Nifio Prematuro” que se llevara a cabo el
dia sabado 17 de noviembre de 2018, en Plaza Trouville, Montevideo.

2°) Establécese que dicho Auspicio no genera gastos para A.S.S.E..

32) Comuniquese. Pase a conocimiento de la Gerencia General
ASSE.

Nota: 9313/18

Res: 6294/18

ST

Dr. Marcos Carambula, Presidente, Administracion de los Servicios
de Salud del Estado; Dra. Marlene Sica, Vicepresidente, Administracion
de los Servicios de Salud del Estado.

13
Resolucién 6.308/018

Adjudicase la Licitacién Abreviada N° 517/2018 “Suministro de
materiales de Redes de Datos y Materiales y Accesorios Eléctricos” para
el Edificio Libertad, a las empresas Relemix S.A. y Sudel S.A..

(1.036)

ADMINISTRACION DE LOS SERVICIOS DE SALUD DEL
ESTADO

Montevideo, 26 de Noviembre de 2018

Visto: estos antecedentes relacionados con el Primer Llamado a
Licitacion Abreviada N®517/2018 “Suministro de materiales de Redes
de Datos y Materiales y Accesorios Eléctricos” con destino al Edificio
Libertad, convocado bajo la modalidad Plaza por el Departamento de
Compras de la Unidad Ejecutora 068;

Resultando: que en el acto de apertura realizado el dia 22/10/2018
se recibio la propuesta de 5 (cinco) oferentes;

Considerando: I) que de acuerdo al asesoramiento de la Tec.
Constructor Cintia Perez y de la Intendencia del Edificio Libertad (fs.
86 a 87), corresponde adjudicar dicha Licitacién a las firmas Relemix
S.A.y Sudel S.A. por ser las ofertas de menor precio que se ajustan a
lo solicitado en el Pliego de Condiciones;

II) que se rechazan las ofertas de los items 3 al 6 por no ajustarse a
lo solicitado y del 8 al 10 y 14 por precio inconveniente;

Atento: a lo expuesto y a Resolucién del Directorio de A.S.S.E. N*®
5667/2015 de fecha 13/11/2015;

El Director Administrativo de la U.E. 068 de A.S.S.E.
Resuelve:

1?) Adjudicase la Licitacion Abreviada N¢517/2018 “Suministro de
materiales de Redes de Datos y Materiales y Accesorios Eléctricos” con
destino al Edificio Libertad, a las firmas Relemix S.A. y Sudel S.A., de
acuerdo con detalle adjunto en “Cuadro Anexo Adjudicacion”:

RELAMIX S.A. (Of. 4)

Por los items detallados en el Cuadro Anexo de Adjudicacién
adjunto a fs. 122 por un monto total de $ 58.253,17 (cincuenta y ocho mil
doscientos cincuenta y tres pesos uruguayos con diecisiete centésimos)
impuestos incluidos.

SUDEL S.A. (Of. 5)

Por los items detallados en el Cuadro Anexo de Adjudicaciéon
adjunto a fs. 122 por un monto total de $ 37.515 (treinta y siete mil
quinientos quince pesos uruguayos) impuestos incluidos.

2°) Establécese que las cantidades adquiridas se entregaran a
demanda segtin las necesidades de Intendencia del Edificio Libertad,
segun lo establecido en el Pliego Particular de Condiciones.

3%) Rechdzanse las ofertas de los items 3 al 6 por no ajustarse a lo
solicitado y del 8 al 10 y 14 por precio inconveniente.

4°) El monto total adjudicado en la presente Licitacién Abreviada,
en la Modalidad Plaza, Pago Crédito 90 dias, asciende a la suma de
$ 95.768,17 (noventa y cinco mil setecientos sesenta y ocho pesos





