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El Laboratorio Tecnolégico del Uruguay
LATU organiza e invita al Primer
Simposio Internacional de Innovacién y
Desarrollo de Alimentos innova 2004.
Su objetivo es crear un espacio
permanente y periédico para la
discusion y andlisis sobre las nuevas
tendencias en el desarrollo de alimentos
que propicie la innovacién como factor
imprescindible para la competitividad
de las industrias agroalimentarias.
innova 2004 cuenta con el apoyo de la
Camara de Industrias del Uruguay, el
Instituto Nacional de Investigacion
Agropecuaria INIA, la Universidad
Catolica del Uruguay, la Universidad de
la Republica y el Programa CYTED-D
Xl.20.

Este es un evento sin fines de lucro y
esta dirigido muy especialmente a
personal técnico-gerencial de las
empresas de alimentos que lideren la
gestion de innovacién y el desarrollo de
nuevos productos, asi como a profesio-
nales, investigadores, profesoresy
estudiantes del drea agroalimentaria.

innova 2004 constara de mesas
redondas y conferencias magistrales de
expertos nacionales e internacionales
sobre tres ejes tematicos fundamentales
de la innovacién: GESTION, TECNOLO-
GIAS E INDUSTRIA. Los invitamos a
participar y enriquecer este intercambio
de conocimientos y experiencias entre
los diferentes actores de la innovacién
en alimentos.

Miércoles 19 de mayo
GESTION DE LA INNOVACION

08:00 Inscripciones

09:00 Inauguracion

10:00 conferencia 1. Desafios en el
desarrollo de alimentos para los viajes
espaciales Dra. Cherryl Reitmeir, NASA Food
Technology Commercial Space Center, USA

10:45 Café

11:00 mesa redonda 1. La gestion de
innovacion y desarrollo en instituciones
académicas y de investigacion. Coordina: M.Sc.
Gisela Kopper, ALACCTA. Participan: Dr. Luis Madi,
Director General de ITAL, Brasil; M.Sc. Floribeth
Viquez, Directora General de CITA, Costa Rica; Dr.
Mario Allegri, Director de INIA, Uruguay; Universidad
de la Republica, Uruguay; Dr. Esteban Marchelli,
Gerente General del LATU, Uruguay

12:15 conferencia 2. Innovacion: postura y
actitud. Ing. Miguel Reyes, consultor internacional

13:00 Refrigerio y degustacion

14:00 conferencia 3. Innovacién y Desarrollo
de productos agropecuarios como insumos in-
dustriales: el ejemplo del trigo. M.Sc. Daniel
Véazquez, Instituto Nacional de Investigacion Agrope-
cuaria, Uruguay

14:45 conferencia 4. Desarrollo de productos
de cereales: industria y consumo. Ing. Nicolas
Apro, Instituto Nacional de Tecnologia Industrial, Ar-
gentina

Jueves 20 de mayo
TECNOLOGIAS INNOVADORAS

08:15 conferencia 5. Uso de tecnologia de ima-
genes en el control de calidad de carnes. ing.
Gregory Randall, Universidad de la Republica, Uruguay

09:00 conferencia 6. Uso y procesamiento
de imagenes para control de calidad y desa-
rrollo de productos. Dr. José Miguel Aguilera,
Pontificia Universidad Catodlica de Chile, Chile

009:45 conferencia 7. Aplicaciones tecnologi-
cas de la impregnacién a vacio. Dr. Pedro Fito,
Universidad Politécnica de Valencia, Espafa

Viernes 21de mayo
INNOVACION EN LA INDUSTRIA

08:15 conferencia 1. Investigacion y desa-
rrollo en Danone. Rita Urriza, Danone, Argentina

09:00 conferencia 12. Gelatinas especiales:
hidrolizados de colageno y gelatinas solubles
en frio. Ing. Qco. Ezequiel Roa, L&G, Argentina

009:45 conferencia 13. Alimentos funcionales:
consumidor anticipa la tendencia. bpr. Ary
Bucione, DANISCO, Brasil

10:30 Café

10:30 Café

10:45 mesa redonda 2. Oportunidades del uso
de Peliculas Biodegradables en la industria de
alimentos. Programa CYTED Xl.20. Coordina: Dr. José
Miguel Aguilera. Participan: Dr. Paulo José do Amaral
Sobral, USP, Brasil; Dra. Carmen Silvia Favaro Trindade,
USP, Brasil; Dra. Florencia Cecilia Menegalli, Unicamp,
Brasil; Dra. Noemi Zaritzky, CIDCA, Argentina; Magister
Carlos Silvera, UCUDAL, Uruguay

12:15 conferencia 8. Tecnologias innovadoras
en el procesamiento de frutas. M.sc. Floribeth
Viquez, Centro Nacional de Ciencia y Tecnologia de
Alimentos, Costa Rica

13:00 Refrigerio y degustacion

14:00 conferencia 9. Altas presiones hidros-
taticas: desafios en la industria lactea. Dr. Fe-
derico Harte, Universidad de la Republica, Uruguay

14:45 conferencia 10. Utilizacion de altas pre-
siones en el desarrollo de alimentos de baja
acidez estables a temperatura ambiente. Dr.
Charles Sizer, National Center of Food Safety and
Technology, USA

10:45 conferencia 14. Gestion de la I1&D en
CONAPROLE. Ing. Mattos, Conaprole, Uruguay

11:30 conferencia 15. Productos innovadores
de valor agregado en la industria carnica.
Ing. Aldo Temesio, Frigorifico Tacuarembd, Uruguay

12:15 Refrigerio y degustacion

12:30 mesa redonda 3. Expectativas y nece-
sidades de I+D+l en la Industria de alimentos.
Coordinada por la Cdmara de Industrias del Uruguay

13:45 Conclusiones y clausura

14:15 Almuerzo de clausura en el
Club del Industrial (CIU)



