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— Resultados
Objetivo

Contenido de caseina (gr/100gr) en leche segun la estacion del afio en
Determinar el patron de variacion estacional de 30 tambos de la regién noroeste del Uruguay.
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caseina y su relacion con proteina total en leche en . ¥ : :
di | . te del U Variable Otono Invierno Primavera Verano
predios en la region noroeste del Uruguay. C (er/100gr)* | 2,52a** 2 503 2 44b 2 38¢
C/PT 0,759b 0,766a 0,768a 0,759b
Materiales Y MétOdOS *C: caseina, C/PT: caseina/proteina total.

**Letras distintas son diferentes significativamente.
Muestras mensuales de 30 tambos (PILI SA y CLALDY SA) .
, 3 Conclusiones
durante el periodo de un aino (4/12 a 3/13).
Predios seleccionados considerando tamano y tecnologias Se detectdo un patron de variacion estacional de la concentracion
de produccion. de caseina en leche con otoino e invierno presentando los valores

mayores y verano los valores menores. Es posible mantener niveles

Analizadas en laboratorio de INIA La Estanzuela, equipo : : . . ;
altos de contenido de caseina en primavera con dietas casi

Milko Skan. : : N y - ,

exclusivamente pastoriles. La relacion caseina/proteina total esta
Se tomaron registros del sistema de produccion: manejo, por debajo de los valores reportados en la literatura y actualmente
produccion, alimentacion y ambiente productivo. utilizados por la industria en la elaboracion de quesos. Su patron de

variacion en el ano responde a variaciones de caseina, proteinas de

Comparacion entre estaciones mediante ANOVA, (Tukey ~ .
suero y nitrogeno ureico en leche.

P<0,05).
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