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EL GRUPO MERCADO COMUN
RESUELVE:

Art. 1 - Aprobar la Correccion de la Res. GMC N° 145/96 “Reglamento
Técnico MERCOSUR de Identidad y Calidad de Queso Minas Frescal”,
en sus versiones en espafiol y portugués, por la que se adiciona el término
“Muy” en la expresion “Alta Humedad” en los Item 2.2 (Clasificacion), 4.2.3.
(Requisitos Fisico-Quimicos) y 5.1. Aditivos de la Res. GMC N° 145/96
que pasan a leerse:

“2.2. Clasificacion:

El queso Minas Frescal es un queso semi-graso, de muy alta humedad, a ser
consumido fresco, de acuerdo con la clasificacién establecida en el “Reglamento
Técnico General MERCOSUR de Identidad y Calidad de Quesos”.

4.2.3. Requisitos fisico-quimicos.

Corresponden a las caracteristicas de composicion y calidad de los quesos
de muy alta humedad y semi-grasos, establecidas en el “Reglamento Técnico
General MERCOSUR de Identidad y Calidad de Quesos”.

5.1. Aditivos

Se autorizan los aditivos previstos en el item 5 del “Reglamento Técnico
General MERCOSUR de Identidad y Calidad de Quesos” para quesos de
muy alta humedad.

Art. 2. Los Estados Partes pondran en vigencia las disposiciones
legislativas reglamentarias y administrativas necesarias para dar cumplimiento
a la presente Resolucion, a través de los siguientes organismos:

ARGENTINA Ministerio de Salud y Accién Social - ANMAT
(Administracion Nacional de Medicamentos, Alimentos
y Tecnologia Médica).

INAL (Instituto Nacional de Alimentos).

Ministerio de Economia y Obras y Servicios Publicos
Secretarfa de Agricultura. Pesca y Alimentacion
(Servicio Nacional de Sanidad Animal - SENASA).

BRASIL Ministério da Agricultura e Abastecimento

Ministério da Saide

PARAGUAY Ministerio de Salud Publica y Bienestar Social

Ministerio de Agricultura y Ganaderia

Ministerio de Industria y Comercio. INTN (Instituto
Nacional de Tecnologia y Normalizacion)

URUGUAY  Ministerio de Salud Publica

Ministerio de Industria, Energia y Mineria. LATU
(Laboratorio Tecnolégico del Uruguay)

Ministerio de Ganaderia, Agricultura y Pesca

Art. 3 - El presente Reglamento Técnico se aplicard en el territorio de
los Estados Partes, al comercio entre ellos y a las importaciones extrazona.

Art. 4 - Los Estados Partes del MERCOSUR deberan incorporar la
presente Resolucién a sus ordenamientos juridicos internos antes del dia
7IV1/99.
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Decreto 196/011
Incorpérase al Derecho Positivo Nacional la Resolucion 83/998 del

Grupo Mercado Comiin del MERCOSUR.
(1.003*R)

MINISTERIO DE SALUD P[’J,BLICA
MINISTERIO DE ECONOMIA Y FINANZAS

MINISTERIO DE INDUSTRIA, ENERGIA Y MINERIA
MINISTERIO DE GANADERIA, AGRICULTURA'Y PESCA

Montevideo, 31 de Mayo de 2011

VISTO: el Reglamento Bromatolégico Nacional, aprobado por Decreto
del Poder Ejecutivo N° 315/994 de 5 de julio de 1994;

RESULTANDO: I) que por la Resolucion N° 83/996 del Grupo Mercado
Comitin del MERCOSUR, se aprob6 el “Reglamento Técnico MERCOSUR
de Identidad y Calidad del Queso Prato”;

II) que se ha solicitado la modificacién del citado Reglamento
Bromatolégico, mediante la internalizacién de la referida Resolucién del
Grupo Mercado Comtin del MERCOSUR;

CONSIDERANDO: I) que es necesaria la actualizacién de la
reglamentacién sobre la Identidad y Calidad del Queso Prato;

II) que de acuerdo a lo establecido en el Articulo 38° del Protocolo
Adicional al Tratado de Asuncidn, sobre la Estructura Institucional del
MERCOSUR - Protocolo de Ouro Preto - aprobado por la Ley N° 16.712
de 1° de setiembre de 1995, los Estados Parte se comprometen a adoptar
todas las medidas necesarias para asegurar en sus respectivos territorios
el cumplimiento de las normas emanadas de los érganos correspondientes
previstos en el Articulo 2° del citado Protocolo;

III) que corresponde proceder de acuerdo al compromiso asumido por la
Republica en el Protocolo mencionado, poniendo en vigencia en el derecho
positivo nacional las normas emanadas del Grupo Mercado Comun referidas
en el Resultando I);

IV) que dicha actualizacién contribuye a permitir un mayor y mas fluido
relacionamiento comercial con otros paises, circunstancia que beneficia el
comercio exterior de nuestro Pafs;

V) que la modificacién proyectada, elevada por la Division Norma
se Investigacion del Ministerio de Salud Publica, cuenta con el aval de la
Direccion General de la Salud de dicha Secretaria de Estado;

ATENTO: a lo precedentemente expuesto y a lo establecido en la Ley
N°9.202 - Orgéanica de Salud Publica-, de 12 de enero de 1934;

EL PRESIDENTE DE LA REPUBLICA
DECRETA:

Articulo 1°.- Addptase la Resolucién N° 83/996 del Grupo Mercado
Comiun del MERCOSUR, por la cual se aprobéd el “Reglamento Técnico
MERCOSUR de Identidad y Calidad del Queso Prato”, que se anexa al
presente Decreto y forma parte integrante del mismo.

Articulo 2°.- Incorpérase como Articulo 16.4.31 enla Seccién 4 - Queso - del
Capitulo 16 - Leche y Derivados -, del Reglamento Bromatolégico Nacional,
aprobado por Decreto N° 315/994 de 5 de julio de 1994, el texto del referido
Reglamento Técnico, internalizado por el Articulo 1° del presente Decreto.

Articulo 3°.- Comuniquese, publiquese.

JOSE MUJICA, Presidente de la Republica; DANIEL OLESKER,;
FERNANDO LORENZO; ROBERTO KREIMERMAN; TABARE
AGUERRE.

MERCOSUR/GMC/RES N° 83/96

REGLAMENTO TECNICO MERCOSUR DE IDENTIDAD Y
CALIDAD DEL QUESO PRATO

VISTO: el Tratado de Asuncion, el Protocolo de Ouro Preto y el articulo
10 de la Decisién N° 4/91 del Consejo del Mercado Comin.

CONSIDERANDO:

Que los Estados Partes concuerdan en fijar la Identidad y Calidad del
Queso Prato;

Que la armonizacion de los Reglamentos Técnicos tiene por objeto eliminar
los obstdculos que generan las diferencias en los Reglamentos Técnicos
nacionales, dando cumplimiento a lo establecido en el Tratado de Asuncién.
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EL GRUPO MERCADO COMUN
RESUELVE:

Art. 1 - Aprobar el Reglamento Técnico del Mercosur de Identidad
y Calidad del Queso Prato, que figura en el Anexo I y forma parte de la
presente Resolucion.

Art. 2 - Los Estados Partes pondran en vigencia las disposiciones
legislativas reglamentarias y administrativas necesarias para dar cumplimiento
a la presente Resolucién y comunicardn el texto de las mismas al Grupo
Mercado Comtin.

Art. 3 - Las autoridades competentes de los Estados Partes encargadas
de la implementacion de la presente Resolucion serdn:

ARGENTINA - Ministerio de Salud y Accién Social Ministerio da
Economia y Obras y Servicios Publicos;
Secretaria de Agricultura, Pesca y Alimentacion;
Servicio Nacional de Sanidad Animal -(SENASA);
BRASIL - Ministério da Agricultura e do Abastecimento;
Ministério da Sadde;
PARAGUAY - Ministerio de Salud Publica y Bienestar Social;
Ministerio de Agricultura y Ganaderia;
URUGUAY - Ministerio de Salud Publica;
Ministerio de Industria, Energia y Mineria
(LATU);
Ministerio de Ganaderia, Agricultura y Pesca;

Art. 4 - La presente Resolucion entrard en vigencia el 1/11/96.
ANEXO 1

REGLAMENTO TECNICO MERCOSUR DE IDENTIDAD Y
CALIDAD DEL QUESO PRATO

1-ALCANCE

1.1 - OBJETIVO

El presente reglamento fija la identidad y los requisitos minimos de
calidad que debera cumplir el Queso Prato destinado al consumo humano.

Nota: El Queso Prato para uso industrial podra no cumplir con todos los
requisitos de este reglamento siempre que para ello exista una justificaciéon
tecnoldgica.

1.2 - AMBITO DE APLICACION
El presente reglamento se refiere al Queso Prato a ser comercializado
en el MERCOSUR.

2 - DESCRIPCION

2.1 DEFINICION:

Con el nombre de Queso Prato se entiende el queso madurado que se
obtiene por coagulacién de la leche por medio del cuajo y/u otras enzimas
coagulantes apropiadas, complementada o no por la accién de bacterias
lacticas especificas.

2.2 - CLASIFICACION

El Queso Prato es un queso graso y de mediana humedad de acuerdo con
la clasificacion establecida en el “Reglamento Técnico General MERCOSUR
de Identidad y Calidad de Quesos”.

2.3 - DESIGNACION (DENOMINACION DE VENTA)
“Queso Prato” o “Queso Prato de Uso Industrial” segin corresponda.
Se denominard “Queso Prato” y opcionalmente podra tener las siguientes
denominaciones:
“Queso Prato” (Sandwich o Lanche)
“Queso Prato” (Cobocd)
“Queso Prato” (Esférico Bola)

3 - REFERENCIAS

Reglamento Técnico General MERCOSUR para la Fijacion de Requisitos
Microbioldgicos de Quesos.

Reglamento Técnico General MERCOSUR de Identidad y Calidad de
Quesos.

Norma FIL 4A:1982. Quesos y Quesos procesados. Determinacion del
contenido de sélidos totales (Método de referencia).

Norma FIL 5B: 1986. Quesos y Productos Procesados de Queso.
Contenido de Materia Grasa.

Norma FIL 50B: 1985. Leche y Productos Licteos - Métodos de
Muestreo.

Norma A6 del Codex Alimentarius. Norma General para el Queso.

Norma FIL 99A: 1987. Evaluacién Sensorial de Productos Léicteos

4 - COMPOSICION Y REQUISITOS
4.1 - COMPOSICION

4.1.1. Ingredientes Obligatorios

4.1.1.1. Leche y/o leche reconstituida estandarizadas en su contenido
de materia grasa.

4.1.1.2. Cultivos de bacterias lacticas especificas.

4.1.1.3. Cuajo y/u otras enzimas coagulantes apropiadas.

4.1.1.4. Cloruro de sodio

4.1.2. Ingredientes opcionales 4.1.2.1. Leche en polvo
4.1.2.2. Crema

4.1.2.3. Sélidos de origen licteo

4.1.2.4. Cloruro de Calcio

4.2. REQUISITOS

4.2.1 Caracteristicas Sensoriales

4.2.1.1. Consistencia: Semidura, eldstica.

4.2.1.2. Textura: compacta, lisa, cerrada con algunos ojos redondos
pequeiios y/o algunas aberturas mecénicas.

4.2.1.3. Color: amarillento o amarillo palido.

4.2.1.4. Sabor: caracteristico.

4.2.1.5. Olor: caracteristico.

4.2.1.6. Corteza: no posee o con corteza fina, lisa, sin rajaduras.

4.2.1.7. Ojos: algunos ojos pequefios, bien diseminados o sin 0jos.

4.2.2 Forma y Peso

4.2.2.1. Forma:

Paralelepipedo de seccién transversal rectangular, cilindrica o esférica
de acuerdo con la variedad correspondiente.

Queso Prato, Queso Prato (Sandwich o Lanche): Paralelepipedo de
seccion transversal rectangular.

Queso Prato (Cobocd): Cilindrico

Queso Prato (Esférico o Bola): Esférico

4.2.2.2. Peso: de 0,4 a 5 kg de acuerdo con la variedad correspondiente.

4.2.3 Requisitos Fisico-Quimicos

Responderd a las caracteristicas de composicién y calidad de los quesos de
mediana humedad y grasos, establecidas en el Reglamento Técnico General
MERCOSUR de Identidad y Calidad de Quesos.

4.2.4 Caracteristicas distintivas del Proceso de Elaboracion

4.2.4.1. Obtencién de una masa semicocida, remocion parcial del suero,
lavada por adicién de agua caliente, pre-prensada bajo suero, moldeada,
prensada, salada y madurada.

4.2.4.2. Estabilizacién y maduracién: se deberd madurar el tiempo
necesario para lograr sus caracteristicas especificas (por lo menos 25
dias).C

4.2.5 Acondicionamiento
En envolturas plasticas con o sin vacio o en envases bromatolégicamente aptos.

4.2.6 Condiciones de Conservaciones y Comercializacién
El Queso Prato deberd mantenerse a una temperatura no superior a 12°C.

5 - ADITIVOS Y COADYUVANTES DE TECNOLOGIA/
ELABORACION

5.1. ADITIVOS

Se autorizan los aditivos previstos en el Punto 5 del “Reglamento Técnico
General MERCOSUR de Identidad y Calidad de Quesos” para Quesos de
Mediana Humedad. B} .,

5.2. COADYUVANTES DE TECNOLOGIA / ELABORACION

Se autoriza el uso de los coadyuvantes de tecnologia / elaboracién
previstos en el “Reglamento Técnico General MERCOSUR de Identidad y
Calidad de Quesos”.

CARILLA N° 11



600-A

- - A
I a I u I.I
I \@

N°28.246 - Junio 17 de 2011

6. CONTAMINANTES

Los contaminantes orgdnicos e inorgdnicos no deben estar presentes
en cantidades superiores a los limites establecidos por el Reglamento
MERCOSUR correspondiente.

7. HIGIENE

7.1. CONSIDERACIONES GENERALES

Las practicas de higiene para la elaboracién del producto estaran de
acuerdo con lo que se establece en el Cédigo Internacional Recomendado de
Practicas, Principios Generales de Higiene de los Alimentos (CAC /VOL A
1985). La leche a ser utilizada debera ser higienizada por medios mecanicos
adecuados y sometida a pasterizacion, o tratamiento térmico equivalente para
asegurar fosfatasa residual negativa (A.O.A.C. 15° Ed. 1990, 979.13, p.823)
combinado o no con otros procesos fisicos o bioldgicos que garanticen la
inocuidad del producto. .

7.2. CRITERIOS MACROSCOPICOS: El producto no debera
contener impurezas o sustancias extrafias de cualquier naturaleza.

7.3. CRITERIOS MICROSCOPICOS: El producto no deberé presentar
sustancias microscopicas extrafias de cualquier naturaleza.

7.4. CRITERIOS MICROBIOLOGICOS: El Queso Prato debera
cumplir con lo establecido en el “Reglamento Técnico General MERCOSUR
para la Fijacion de Requisitos Microbiol6gicos de Quesos’ para Quesos de
Mediana Humedad.

8. PESOS Y MEDIDAS
Se aplicara el Reglamento MERCOSUR correspondiente

9. ROTULADO
Se aplicard el punto 9. Rotulado del “Reglamento Técnico General
MERCOSUR de Identidad y Calidad de Quesos”.

“Queso Prato” o “Queso Prato de Uso Industrial” segun
corresponda. Serd denominado “Queso Prato”. Opcionalmente
podra ser denominado:
“Queso Prato” (Sandwich o Lanche).
“Queso Prato” (Cobocd).
“Queso Prato” (Esférico Bola.

10. METODOS DE ANALISIS
Humedad: FIL 4A:1982
Materia Grasa: FIL 5B:1986

11. MUESTREO
Se seguirdn los procedimientos recomendados en la Norma FIL 50B: 1985.
_-_o_-_
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Resolucion 255/011

Declarase de Interés Nacional la realizacién del “XX Encuentro
Latinoamericano sobre el Pensamiento de D. W. Winnicott ;Por
qué Winnicott hoy?”.

(1.010)

MINISTERIO DE SALUD PUBLICA
MINISTERIO DE RELACIONES EXTERIORES
MINISTERIO DE EDUCACION Y CULTURA

MINISTERIO DE TURISMO Y DEPORTE

Montevideo, 31 de Mayo de 2011

VISTO: el planteamiento efectuado por la Asociacién
Uruguaya de Psicoterapia Psicoanalitica (AUDEPP) y la Fundacién
Winnicott;

RESULTANDO: 1) que a través del mismo comunican en su calidad
de organizadores, la realizacion del “XX Encuentro Latinoamericano
sobre el Pensamiento de D. W. Winnicott ;Por qué Winnicott hoy?”, a
celebrarse en la ciudad de Montevideo, entre los dias 4 y 5 de noviembre
del afio en curso;

II) que se cumplen treinta afios de la fundacién de la Asociacién
Uruguaya de Psicoterapia Psicoanalitica (AUDEPP), y aniversario niimero
veinte de los Encuentros Latinoamericanos sobre el pensamiento de D. W.
Winnicott;

III) que el reconocido pensador se caracteriz6 por un fuerte interés en
temas sociales de su época;

IV) que la actividad de referencia contara con la participacion de
reconocidos profesionales de la salud mental de la Region;

CONSIDERANDO: que es de interés de esta Administracion promover
la realizacion en este pais de eventos cientificos y técnicos de caracter
internacional como el propuesto;

ATENTO: a lo expuesto;
EL PRESIDENTE DE LA REPUBLICA
RESUELVE:

1°.- Declérase de Interés Nacional la realizacion del “XX Encuentro
Latinoamericano sobre el Pensamiento de D. W. Winnicott ; Por qué Winnicott
hoy?”, a celebrarse en la ciudad de Montevideo, entre los dias 4 y 5 de
noviembre del afio 2011.

2°.- Comuniquese, etc.
JOSE MUJICA, Presidente de la Repiblica; DANIEL OLESKER,;
LUIS ALMAGRO; RICARDO EHRLICH; HECTOR LESCANO.

———Qme—
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Resolucion 256/011

Declarase de Interés Nacional la realizacion del “IV Congreso de
la Union Latino Americana de Entidades en Psicologia”.
(1.011)

MINISTERIO DE SALUD PUBLICA
MINISTERIO DE RELACIONES EXTERIORES
MINISTERIO DE EDUCACION Y CULTURA

Montevideo, 31 de Mayo de 2011

VISTO: el planteamiento formulado por el Presidente del IV Congreso
de ULAPSI, Prof. Psic. Carlos Lesino;

RESULTANDO: I) que solicita se declare de Interés Nacional la
realizacién del “IV Congreso de la Unién Latino Americana de Entidades
de Psicologia”, a efectuarse en la ciudad de Montevideo, entre los dias 26
a 28 de abril de 2012;

II) que el citado Congreso es organizado por la Sociedad de Psicologia
del Uruguay (SPU), la Coordinadora de Psicélogos del Uruguay (CPU),
la Sociedad Uruguaya de Andlisis y Modificacién de la Conducta
(SUAMOC) y la Asociacién de Psicologia del Trabajo del Uruguay
(ADEPTRU);

III) que el referido Congreso permitird estimular la presencia de
estudiantes y profesionales de sesenta instituciones de doce diferentes paises
de América Latina;

CONSIDERANDO: que es de interés de esta administracién la
realizacién en el pafs de eventos de profesionales y técnicos de caracter
internacional como el propuesto;

ATENTO: a lo precedentemente expuesto;
EL PRESIDENTE DE LA REPUBLICA
RESUELVE:
1°.- Declarase de Interés Nacional la realizacién del “IV Congreso de
la Unién Latino Americana de Entidades de Psicologia”, a efectuarse en la
ciudad de Montevideo, del 26 al 28 de abril de 2012.
2°.- Comuniquese, notifiquese, etc.

JOSE MUJICA, Presidente de la Republica; DANIEL OLESKER;
LUIS ALMAGRO; MARIA SIMON.
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