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1 INTRODUCCIOCN

, C.P.11500, Montevideo.

La carne es uno de los alimentos de mayor produccién en el

Uruguay, tanto

para consumo interno como para exportacion.

Es por lo tanto importante conocer su’ inocuidad desde un
punto de vista toxicologico. Los animales biotranstorman

v oacumitlan las

Crnanos, por

micotoxinas ingeridas especialmente en  sus
1o que s torna. n2caesario contar con metodos

para cuantificar v realizar un cseguimienrto de les niveles

iz Jdichas Laxld
serfecilic, S
mearalencna v
carnicos, no

Satoprtados, lue

nas. Para etly, primers s¢ buscd un metodo
idc y sensible para la determinacien de
ocratuxina A en mu2stras de produstos
aexicstiendao me:t ¢odos internaciconalmente
#o S estudid el nivel de contaminacidén  por

at atokinas B, L, G1, G2 y M1, zoearalencna y ocratoexine

A e carie
conteniendo vi
druguay.

Z  METODO

il micetreo
FAC,/UMS/PNUMA-
LU metodos ut
-en capa ifina:
nE (AOAC 9/70.
cocida o cor
determinacién
-en columna Yy
AOAC 98Z. 24,90

ocida v corned beel de 2iportacion, ambos
sceran, en el pericdo S/19492 al 11/14¢2 en

Se 1levd a cabo serpun metodoclcyia
87 (2). ' ‘

ilizados tueron por cromatografia:

45 ,40) mcdificacion Waltking (5) en carne

ned beet picados y homogenizados, para la
d« zearalenona y ocratoxina A.
copa fina:

{1 para la determinacidédn de aflatoxinas.
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3 RESULTADOS Y DISCUSION

A)Evaluacion de métodos para determinar zearalenona
ocratoxina A.
CUADRO 1 . B
he et I s s
11n0culo ug/Ke % Recup.Prom. DS CV% }
iOocra  Zea ~Ocra  Zea Ocra Zea Ocra lea |
110 _minimo  --- --- - ahle - mj
51“ f
L1n 83.0 ——— 431 --——  51.9 -—= |
i15 |

. 115

§ | 20 :

| 120 83.0 - 28.9  -—- 34.8 ---~

| i 20

, 2V
A 25
;25 25 100.0 0.0 20.0 ~—-- " 20.0 ---

. eLs
ibc T
T LQ e 100.0 . minimo 9.0  --- 0.0  ---
R = N
; 100 '
o 100 - 42.0  --- 6.9 ——- lv.4
E 100




Se analizaron S muestras de carne cocida inoculadas con
zearalenona (zea) y ocratoxina A (ocra), 24 horas antes del
analisis, en el rango de 50 a 1000 ppb cada una, segun los
2 métodos de extraccién citados, encontrandose una

recuperacion entre 60% y 100% tanto para zea como para ocra -
segun el meétodo BF y ninguna recuperacion segun el método

de AOAC 982.24. ,
S5c efectuaron ensayos ,de repetibilidad y calculo de
porcentaje de recuperacion, porcentaje de recuperaciédn

promedic, desviacion standard (DS) vy coeficiente de
variacion (CVZ), realizando 1los anadlisis en mnuestras
inoculadas con 2zea y ocra por el método BF modificacioéon
Waltking. Los resultados presentados en el Cuadro 1,

revelan que este método es aplicable a la determinaciéon de
ocra Yy en menor grado a la de zea en productos cérnicos,
con limites de deteccidtn de 10 ppb para ocra y 50 ppb para
zea. A los efectos de realizar analisis rutinarios tiene
la ventaja de poder analizar mediante un mismo método mas
de una micotoxina.

B)Estudio de niveles de contaminacién,

Se analizaron 60 muestras de  productos carnicos
determinando zea y ocra por el método BF modificacién
Waltking vy aflatoxinas B1, B2, Gl1, G2 y M1l (limite de
deteccion de cada wuna 0,25 ppb) por el meéetodo de AOAC
942.24,90, no encontrandose niveles detectables. ‘
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