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1 INTRODUCCIÓN

La carne es uno de los alimentos de mayor producción en el
Uruguay, tanto para consumo interno como para exportación.
Es por lo tanto importante conocer su' inocuidad desde un
punto de vista toxico iónico. Los ani ¡na les biotransforman
y acumulan las micotoxinas inferidas especial mente en sus
órganos, per lo que Scí torna necesario contar" con métodos
para cuant i f i car y realizar un E C R U im j er.1 o de los niveles
C Ü u i o rus toxinas. Pax^a ello, primero s-~ buscó un método
s-jíici 1 i.o, rápido y sensible para la determinación de
ideara I enonci y ocratoxina A <;n muestras fie productos
cárnicos, no existiendo métodos internacionalmente
'•\viopf;ado:-;, i ue^o S'_j. estudie- el nivel d̂ ¿ contain inac ion por
ÓÍ J .M.ox i ñas Bl , hx , Gl , G2 y M1 , zosi-olciiona y ocrat.o: i r<£-
A en carne cocida v coriied beei" de exportación, ambos
conteniendo viscera;;,
Uruguay.

en til pi:-riodo al n/lc.'93 en

MÉTODOS

i ni 11 es t reo se
'7-.Ü/OMS/PNUMA-U 7 ( 2 )

llevó cabo método ley i a,

Í_,OL; métodos utilizados l"ueron por cromatografía:
-en capa ; ina :
\IF (AOAC y/O.Ab,'Jü) modificación Waltkinf; (5) en carne
cocida o cerned beet picados y homo^enizados, para la
determinación de zearalenona y ocratoxina A.
-en columna y copa fina:
AOAC 9132.24,yo 11 ) para la determinación de aflatoxinas.
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3 RESULTADOS Y DISCUSIÓN

A)Evaluación de métodos para determinar zearalenona y
ocratoxina A.
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Se analizaron 5 muestras de carne cocida inoculadas con
zearalenona (zea) y ocratoxina A (ocra), 24 horas antes del
análisis, en el rango de 50 a 1000 ppb cada una, según los

citados, encontrándose una
tanto para zea como para ocra
recuperación según el método

repetibi1idad y cálculo de
porcentaje de recuperación

desviación standard (DS) y coeficiente de
(CV/i) , realizando los análisis en muestras
con zea y ocra por el método ÜF modificación

Los resultados presentados en el Cuadro 1,

2 métodos de extracción
recuperación entre 60% y 100%
según el método BF y ninguna
de AÜAC 982.24.
So efectuaron ensayos de
porcentaje de recuperación,
promedio,
variación
inoculadas
Waltkiny.
revelan que este método es aplicable a la determinación de
ocra y en menor grado a la de zea en productos cárnicos,
con límites de detección de 10 ppb para ocra y 50 ppb para
zea. A los efectos de realizar análisis rutinarios tiene
La ventaja de poder analizar mediante un mismo método más
de una micotoxina.

B)Estudio de niveles de contaminación.

Se analizaron 60 muestras de productos cárnicos
determinando zea y ocra por el método UF modificación
Waltking y aflatoxinas Bl, B2, Gl, G2 y MI (límite de
detección de cada una 0,25 ppb) por el método de AOAC
982.24,90, no encontrándose niveles detectables.
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