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Introduccion

3 o con calor en de vacioa grasa cavitana y extenor para la obiencion de acefte de fandl (Rhea americana) con condiciones, una vez refinado, ﬂmmmﬁ
del comercio internacional para ios aceites de ratites,
o fue el método de refinacin alcalina. Las condiciones elegidas para la neutralizacion fueron: NaDH 10% y 0.1% de exceso de la misma. wdwhnmmmmwmmm mmmnmh
aﬁﬁnmmm-u logearon valores de acidez muy por debajo del limite requerido por ka AEA (American Emu Association) para el aceite de em extra refinado. Se utiizé lierra de blanqueo Supreme 126 (marca Tansil de Quimica Sumex 8,
105 %
diferencias sustanciales entre la grasa cavitaria y extenior. En el proceso de winterizacion se oblienen dos fracciones con perfil de &cidos grasos diferentes siendo la oleina mas rica en acidos grasos insaturados. El contensio de oleico
antre las mientras que el j aohol&lm:mnmmmmd}nmmmmhmlm
ﬁl‘l.ﬂw lmapsanbimmanememyas icas y de calidad son para los que deben poseer kos aceiles para lo factible d mieck 1 que los métodos. de
i para esta aphcaciin son ade y simples de aplicar

Matesinles y Mélodos

Mitodo de extraccion

Sa procest |a grasa en una procesadora doméstica para rompe las. celulares, y izar ia muestra. Luego se calents fa misma en un Bafio de agua a 100 *C para mantener constante la temperatura de |a pared del
hasta que la tempaeratura del aceite alcanzd los 70°C. El proceso se realizd con agitacion y con el mciplente a vacio. Lusgo se procedia a fillrar el aceite en callente en primer lugar con un filtro de acero inoxidable de malla de 3 mm y luego con midam“hﬂmm 41
jpara eliminar los resios de solidos presentes.

Diferenciacidn de grasa cavitaria y exteror

Con el objetivo de determinar si existen diferencias entre la grasa cavitaria y exienor s& realizaron los ensayos: indice de perdwidos, acdez. humedad y perfil de Scidos grasos (AOCS Ce2-66), a las muestras procesadas segan se indico en el punto antenor, en forma sepa-
rada. Todos los ensayos se realizaron por duplicads,

Caracterizacion del aceile crudo obtenido

El aceite obtenido se caraclerizd mediante los ensayos! Indice de perixidos, acidez, humedad y peril de Acidos grasos, con la metodologla ya indicada,

Metode de refinacion

Caon e objetivo de obienar el aceile refinado se i para esta elapa. de manera de obtenar un aceite que con las

Se utllhzd el mélodo de refinacitn alcaling, neutralizande los dcidos grasos lbres con NaOH al 10 % con un 0.1 % de exceso. Luego se dejd decantar por una hor a 80 °C y se lwﬁmnulmwn

una arcilla activada Suprame 126 (marca Tonsil de Quimica Sumex 5.4 ), en una concentracion del 0.5 % y se calentd a vacio durante 45 minutos a 80 *C.

Caracterizacidn del aceile refinada

Al aceite refinado oblenido sa e determing el perfil de dcidos grasos por cromatografia gasecsa

Por oiro lado, al aceite refinado también se le realiza el proceso de winterizado. Para ello se enfria a 10 *C durante & horas y se fillra mmeldewhmmm 41 resultando de eflo dos

perfil de dcidos grasos.

Resultados

1) Comparacion entre grasa cavitaria y exterior

Origen ¢

2 Perfil de dcidos grasos en la grasa y aceite

nrwnnnenledu grasa cavitaria y exieriar

A parter de los cuadros 1y 2 se puede obséivar que S exsten diferencias suslanciales entre la grasa cavitana y extenor tanto desde el punto de vista del perfil de acidos grasos como de los demas pafdmetros de calidad, El aceite obtenid
para el aceite crudo de emu y su perfil de Acidos o muestra que es un aceite rico en cidos grasos polinsaturados, segin AEA (America Emu Associaion)

2) Caracteristicas de aceite refinado

4. Andlses de aceite refinado [T PR S W p——

1. Perfil de acidos gresas del aceite crdo y refinado, ¥ las fracciones estedrnca y oleica

El perfil de acidos grasos oblenido para &l SE8lE pelinado s sl qus sa miuesira an el Cuadio 3. Se pueds apreciar que durante el proceso de refinacidn del acelle se produce un deterioro del misma, ya que disminuye la cantidad de dcidos grasos poliinsaturados y aumenta
elc Acido graso y Ealuradol A sl ver S8 pbsenva I diferencia enlre ambas fracciones viendo que a estearina (fraccidn sélida) tiene una cantidad de Acidos grasos mayor que la oleina (fraccién liquida). Mientras que la oleina es rica en oleico, la
estearina es rica en palmitico. El de ambas e chserva en la Figura 1. En cuanto a los resultados del cuadre 4 vemes que el aceite cblenido posee valores infericres a los establecidos por [a AEA para el aceile de emu completamente
refinado

Conclusionas

En e presente trabajo se obluvo un aceite cuyas icas y de calidad son pl para los i internacionales que deben poseer los aceiles para aplicacion en cosmética, haciéndolo factible de comercializar. Puede afirmarse por tanto que.
los métodos de ¥ ci para esta aplicacion son dos y simples de utilizar

A su ver se determing que no existen diferencia: en los pard medidos (indice da perdxidos, acidez. humedad, ni en el perfil de dcidos grasos insaturades entre la grasa cavitaria y exterior. Esto indica que se pueden utilizar indistintamente los dos lipos
de grasa del fiandl, mientras que en el caso del eml sdlo se utiliza una de ellas.

En el proceso de winterizacian se obienen dos fracciones con perfil de Scidos grasos diferentes siendo la oleina mds rica en dcidos grasos insaturados. El conb olgico na varia entra las fracciones, mientras que el porcentaje de inoleico (doido graso

asg 1} &s superior para |a olaina

Cabe destacar que para este proceso de refinacion no se pudo realizar como es debido una desodonzacin por no contar con el decuado lo que aun mas los valores de perdxidos, para esle paso se estd ensayando el proceso de destilacion
maolecular, el cual es utilizado en Estados Unidos para refinar aceite de emi
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