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Introduccién

La implantacian y certificacion del Sistema de Gestion de Calidad segin la Norma 150 9001:2000 en todos los procescs de Granja
Srassetti SEL, realizadas con el objetive de superar las expectativas de sus clientes, determiné mejora de la gestion & innovacién en la
praduccion de quesos con caracleristicas diferenciales.

Justificacion y Objetivos
El cbjetivo del presente trabajo es mosirar el potencial impacto gue 2l uso de las hemamientas de gestion del modelo adoptado liene en
la mejora & innavacion de los productos. En particular, el analisis sistamatico de datos ulilizado comao heramienta de geslion, permitia la
mejora y la identificacion de oporfunidades de innovacion come al logra de caracteristicas diferanciales de los guesos producidos.

Métodos
Se sistematizé el estudio de datos provenientes de los analisis microbiolagices ¥ fisicoquimices de la-materiz prima y la evaluacion
sensorial de los queasss producldos. S evalud la correlacitn del rendimiento quam' .-;igl;ln mractu‘lsﬁm diferanciales de los
diferentes tipos de quesa, con resultados de recuento celular, recuento bacteriano. mal say pmtaini‘i—‘dp la J.ﬂf.‘,hﬂ da uam
remitentes asi como con las caracteristicas de alimentacion dei ganado tanto global como estacional,
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Conclusiones “ I'
La sistematizacion del analisis de datos com mienta de gastién parmite validar practicas para la mejora asi come identifiear

aportunidades de innovacion como el desarmolle de caracteristicas sensaoriales tipicas v diferenciales de los quesos producidos.
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