REGLAMENTO TECNICOS, ARMONIZACION ¥ ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD
ENADITIVOS Y CONTAMINANTES PARA EL MERCOSUR
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En el nuevo contexto de los acuerdos de la OMC sobre Medidas Sanilarias v Fitosanitarias v
Obstéculos Téenicos al Comercio, los reglamentos sobre inocutdad de alimentos han cobrado
gran importancia. Dentro de estos reglamentos los de aditivos v contaminanies alimenlarios
gstian siendo estudiados v armomizados prioritartamente cn el MERCOSUR, 5GT3 del Grupo
Mercado Comun, por las repercusiones que presentan para la salud v el comercio. La adopeidn
de normativas armonizadas debe basarse en erdenamientlo, transparencia y ngor cienlifico, Los
pardmetros puta para esle procese en ¢ SGT2 han sido el estudio comparativo de Jas
lemslaciones nacionales, evaluactones de datos con aval internacional, andlisis de riesgo,
equivalencia y obsticulos al comergio, Los criterios scguidos para la armonizacion de aditivos
y contaminates incluyeron cf establecimiento de principios generales. definiciones, clases
funcionales, listas de priondades por grupos de alimentos, Lista general v criterios de inclusion,
(undamentos de uso, limitcs maximes permisibles, mctodologia analilica.principio de
transferencia, Como resultado se han aprobado mas de 35 resoluciones y reglamentos ¢enicos
sobre el tema. Esle proceso es dinamico v continuo habiendo llevade va a la exclusion de
aditivos v contaminates como a la melusion de nuevos. Pero para que esla armonizacion de
reglamentos sca eleetiva y Heve a practicas cquitalivas en of comercio internacional debe
sustenlarse en laboratorios con un sistema de garantia de calidad asegurado, El reconocimiento
mutue, evaluacion de confornudad, gestion de niespos. acreditacion de laboratorios,
nottlicacién. inlermacidn, son lemas on los que s¢ esla aclualments trabajando,



